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PROGRAMA DA DISCIPLINA

Cddigo e nome da disciplina: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

Créditos Carga Horaria Total: 45 h/a

Total Praticos Teoricos:
03

Professor(es) Responsavel (eis): Benicio Alves de Abreu Filho e Jane Martha Graton Mikcha

Departamento: Departamento de Anélises Clinicas e Departamento de Ciéncias Basicas da
Saude

EMENTA: Principais grupos de microrganismos contaminantes em alimentos, deteccdo e
controle.

PROGRAMA:

Introdugdo a Microbiologia; Morfologia e estrutura da célula microbiana; Nutri¢ao, crescimento
e metabolismo microbiano; Importancia dos microrganismos nos alimentos; Fatores intrinsecos
e extrinsecos que afetam o crescimento microbiano nos alimentos; Microrganismos indicadores;
Microrganismos patogénicos de importancia em alimentos; Alteragdes quimicas causadas por
microrganismos; Microrganismos deteriorantes; Indicadores da vida de prateleira de alimentos;
Controle do desenvolvimento microbiano em alimentos; Critérios microbioldgicos para
avaliacdo da qualidade dos alimentos; A Microbiologia e as ferramentas de gerenciamento de
seguranca alimentar; Plano de amostragem para andlise microbiologica de alimentos; Métodos
de analise microbioldgica.
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Critério de avaliagao:
Uma avaliagdo compreendendo a apresentagao de seminarios valendo de 0,0 (zero) a 10,0
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