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EMENTA:Estudo de métodos de separagao, concentracdo e purificacdo por Membranas de produtos
obtidos por meio de processos quimicos, bioquimicos e biotecnoldgicos.

PROGRAMA: 1. Introdugao: definicdo de processos de separagdo por membranas. Nomenclatura e
conceitos basicos (membrana, fluxo forca motriz, coeficiente de rejeicdo, seletividade, fouling ,
pressao transmembrana). Vantagens e limitagdes dos processos de separagdo por membranas.
Comparacao com 0s processos classicos de separagao.
2.Membranas:materiaisetécnicasdefabricag¢do.Classifica¢ao estrutural e aplicagdes. Caracterizacao de
membranas organicas, inorganicas e compositas. Principais tipos de membranas 3. Principios dos
processos de separacdo por membranas: mecanismos de transferéncia de massa em membranas
micropososas ¢ densas. Resisténcia a transferéncia de massa. 4. Polarizagdo por concentragao.
Influéncia sobre o coeficiente de rejei¢ao.Métodos de limpeza e sanitizagdo de membranas. 5.
Recuperagdo de proteinas a partir do soro de leite. Recuperacdo, concentragdo e purificagdo de
proteinas colagénicas. Purificagdao de isoflavonas apartir do leite de soja. Recuperacao, clarificacdo e
purificacdo de adocantes de estévia. Recuperagdo e concentracio de compostos fenolicos.
Recuperacao e concentracdo delipidios. Concentragdo de enzimas. Clarificagdo e concentragaode
extratos vegetais.
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