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2. OBJETIVOS
Informar e enfatizar a importancia de enzimas no processamento ¢ analise de alimentos.

PROGRAMA:

. Contextualizac¢do historica.

. Obtengdo de enzimas para a indistria de alimentos.

. Selegdo de micro-organismos produtores de enzimas.

. Producdo de enzimas microbianas.

. Clonagem e expressdo de enzimas recombinantes.

. Enzimas de origem vegetal e seus usos no processamento de alimentos.

. Principios de purificacdo de enzimas.

. Métodos de imobilizacdo de enzimas.

9. Imobilizagdo de enzimas para transformacdo de alimentos.

10. Imobiliza¢do de microrganismos.

11. Aplicagdo de enzimas e microrganismos imobilizados na produg¢ao industrial de alimentos.

12. Aplicacdo de enzimas no processamento de alimentos e sua utilizagdo na transformagdo de
carboidratos, proteinas, lipidios e acidos nucléicos.

13. Estudo de casos: principais enzimas utilizadas no processamento de alimentos(carboidrases, lipases
¢ oxidorredutases).
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CRITERIO DE AVALIACAO: Constara de 2 notas

Primeira nota (peso 2): avaliagdo da apresentagdo de um seminario onde devera ser apresentado um
artigo cientifico escolhido pelo aluno dentro de um elenco de artigos cientificos elecionados pelo
professor responsavel

Segunda nota (peso 1): participagdo nas discussdes dos seminarios apresentados pelos alunos

Nota final: [primeira nota (x 2) + segunda nota (x 1)]/3

Campus Universitario - Av. Colombo, 5790 — Bloco J-45 Sala 137-A Fones (44) 3011-8997
87020-900 - Maringa - PR



