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Observagao:

EMENTA: Fundamentos que regem a formagao de biofilme, suas implicagdes na area de alimentos e
os principais métodos de detecgdo e controle.

PROGRAMA:

1- Introducgdo ao estudo de biofilmes

2- Biofilme: estratégias de crescimento e sobrevivéncia

3- Desenvolvimento de biofilmes em superficies inertes

4- Microrganismos formadores de biofilmes de importancia na area de alimentos
5- Técnicas de estudo e cultivo de biofilmes in vitro

6-M¢étodos de controle de biofilmes.
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Critério de avaliacao:

1? nota: sera atribuida a uma nota referente a participagdo dos alunos em sala de aula,
valendo de 0,0 (zero) a 10,0 (dez) e peso 1.

2" nota: serd atribuida a seminarios, valendo de 0,0 (zero) a 10,0 (dez) e peso 1.

Nota média final: serd a média aritmética simples das duas avaliagdes.




