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1. IDENTIFICAGAO

1.1. Curso: Engenharia de Alimentos

Habilitagdo: -

Enfase/Opcéo: -

Area: Engenharia de Alimentos

1.2. Orgaos de Vinculacéo e Local de Oferta do Curso

Centro: Centro de Tecnologia

Departamento: Departamento de Engenharia de Alimentos

Céampus: Maringa

1.3. Turno de Funcionamento e Oferta Semanal

. . Integral: Integral:
WERTD Vespeine Matutino/Vespertino Vespertino/Noturno otme S0
X

Segunda a Sexta
|| Segunda a Sexta e Sabado Matutino e Vespertino

Segunda a Sexta e Sabado Vespertino
Segunda a Sexta e Sdbado Matutino

1.4. Numero de Vagas

. . Integral: Integral:
WERRTD Vieepeiine Matutino/\gespeﬁino Vespertino/Noturno Netumip | EAD | VDAL
40 40
Demonstrativo de Vagas
PAS: Indigenas: SISU:
COt.a.S Cotas Negros (Pretos G’f Professores da Educacao Basica
Sociais Pardos):
Deficientes: Refugiados e Imigrantes Vagas Universais:
Prevé Prova de Habilitacdo Especifica?  Sim | Nzo | X |
Habilitacbes/Opcdes/Enfases:
Linhas de
Formacéao
Polos
EAD

1.5. Regime Académico de Oferta do Curso

[X] Seriado Anual

[ ]Créditos
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1.6. Grau Académico do Curso

[ ] Licenciado

[ ] Formacgao Pedagdgica

[ X] Bacharel

[ ] Formacao Especifica da Profissao

[ ] Licenciado e Bacharel

[ ] Tecnédlogo

[ ] Programa de Formagao Docente:|
] 12 Licenciatura
[ ]2° Licenciatura

[ ]Sequencial por Campo de
Saber por
Complementacéao de
Estudos

1.7. Modalidade de Oferta do Curso

[ X] Presencial

| [ ]A Distancia

1.8. Atos Legais de Regulacao

1.8.1. Criacao
Atos Orgéo N° Data Publicacao: Orgdo/Data
Resolucao CEP/UEM | 095/1999 18/08/1999
(aprova a criacao)
Resolucao CAD/UEM | 699/1999 30/12/1999
(aprova a implantacao)
1.8.2. Reconhecimento
Atos Orgéo Ne Data Publicagéo: Orgéo/Data
Decreto Estado 5196 04/08/2005 | DOE N? 7033, de
04/08/2005.
Prazo do Reconhecimento: ----- Anos Vigéncia: -------
1.8.3. Renovacgéo de Reconhecimento (12)
Atos Orgéo Ne Data Publicagéo: Orgéo/Data
Decreto Estado 8159/2010 | 01/09/2010 | DOE N® 8297, de
01/09/2010.
Prazo da Renovagéo: 5 Anos Vigéncia: -----
1.8.3. Renovacgao de Reconhecimento (22)
Atos Orgéo N° Data Publicacao: Orgdo/Data
Decreto Estado 4528/2016 | 06/07/2016 | DOE N° 9735, de

07/07/2016.

Prazo da Renovacgéo: 5 Anos

Vigéncia: 02/09/2015 a 01/09/2020.

1.8.3. Renovacgéo de Reconhecimento (32)

Atos Orgéo

N° Data Publicagdo: Orgdo/Data

Portaria SETI/PR

151/2020 | 06/07/2020 | DOE N° 10721, de

06/07/2020.

Prazo da Renovacéao: 5 Anos

Vigéncia: 02/09/2020 a 01/09/2025.
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1.9 Historico de Avaliagao Externa do Curso (MEC/INEP: ENADE/CPC;SETI)

Ano Orgéo Conceito Informagbes

2019 MEC/INEP 3 CPC (Conceito Preliminar de Curso)
2017 MEC/INEP 3 CPC (Conceito Preliminar de Curso)
2014 MEC/INEP 3 CPC (Conceito Preliminar de Curso)




UEM - Projeto Pedagégico de Curso de Graduagdo

2. BASE LEGAL DA ORGANIZACAO CURRICULAR E EXERCICIO PROFISSIONAL

2.1. Legislacao Federal Referente a Organizag¢ao Curricular

2.1.1. Legislacado COMUM A TODOS OS CURSOS

Ato/Orgao

WE

Data

Ementa

Sumula CFE

03

21/11/1991

Estabelece que nao ha direito adquirido a
curriculos, tanto por parte do aluno quanto
da escola.

Decreto Federal

5.296

02/12/2004

Regulamenta a Lei n® 10.048/2000
(atendimento  prioritario) e Lei n®
10.098/2000, que dispdem sobre normas
gerais e critérios basicos para a promogao
da acessibilidade de pessoas portadoras de
deficiéncias ou com mobilidade reduzida.

Decreto Federal

3.298

20/12/1999

Regulamenta a Lei n® 7.853/1989 que
dispbe sobre a politica nacional para
integracdo da pessoas portadora de
deficiéncia.

Decreto Federal

6949

25/08/2009

Convencao Internacional sobre os Diretiso da
Pessoa com Deficiéncia.

Decreto Federal

7.611

17/11/2011

Dispbe sobre a educagao especial.

Lei Federal

12.764

27/12/2012

Dispde dos Direitos da Pessoa com
Transtornodo Espectro Autista.

Lei Federal

7.853

24/10/1989

Apoio a pessoas portadoras de deficiéncia
esua integracgéo.

Lei Federal

10.048

08/11/2000

Atendimento  prioritario a pessoas
queespecifica.

Lei Federal

10.098

19/12/2000

Normas gerais e critérios basicos para a
promogdo da acessibilidade de pessoas
portadoras de deficiéncias ou com
mobilidade reduzida.

Lei Federal

13.146

06/07/2015

Institui a Lei Brasileira de Inclusdao da
Pessoa com Deficiéncia (Estatuto da
Pessoa com Deficiéncia).

Lei Federal

10.436

24/04/2002

Lingua Brasileira de Sinais — Libras

Necessidades Especiais

Lei Estadual

18.419

07/01/2015

Estatuto da Pessoa com Deficiéncia do
Estado do Parana

Portaria MEC

3.284

07/11/2003

Requisitos de acessibilidade de pessoas
portadoras de deficiéncias, para instruir os
processos de  autorizagcdo e de
reconhecimento de cursos, e de
credenciamento de instituicdes.

INEP: Referenciais de
Acessibilidade

Julho/2013

Acessibilidade na Educacdo Superior e
a Avaliagdo in Loco do Sistema
Nacional de Avaliagdo da Educacéao
Superior (Sinaes)

Lei Estadual

20443

17/12/2020

Ingresso de pessoas portadoras de
deficiéncia nas instituicdes estaduais de
educacao superior

Portaria MEC

1.793

27/12/1994

Dispde sobre a necessidade de
complementar os curriculos de formagéo de
docentes, e outros profissionais que
interagem com portadores de necessidades
especiais e da outras providéncias.




UEM - Projeto Pedagégico de Curso de Graduagdo

Decreto Federal 5.626 22/12/2005 Regulamenta a Lei n® 10.436, de 24/4/
2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira
de Sinais - Libras, e o art. 18 da Lei n®
10.098, de 19/12/2000.

Deliberagédo CEE 002 15/09/2016 Dispde sobre as Normas para a
Modalidade
Educacgéo Especial no Sistema Estadual de
Ensino do Parana.

Resolugao CNE/CES 03 02/07/2007 Procedimentos a serem adotados quanto
aoconceito de hora-aula, e da outras
providéncias

Lei Federal 11.788 25/09/2008 Dispbe sobre o Estagio de Estudantes que
estejam frequentando o ensino regular em
instituicbes de educacdo superior, de
educacgao profissional, de ensino médio, da
educacado especial e dos anos finais do
ensino  fundamental, na  modalidade
profissional da educagdo de jovens e
adultos.

Deliberagéo CEE CP 002 06/03/2009 Normas para a organizagdo e a realizacado
de Estagio obrigatério e nao obrigatério na
Educagéao Superior.

Parecer CNE/CES 416 08/11/212 Estagio no Exterior

Parecer CNE/CES 150 14/02/2019 Estagio no Exterior

Lei Federal 9.795 27/04/1999 Dispde sobre a educacdo ambiental, institui

= aPolitica Nacional de Educacao Ambiental.

‘€| Decreto Federal 4.281 25/06/2002 Regulamenta a Lei n? 9.795/1999, que institui

2 aPolitica Nacional de Educagéo Ambiental.

g Resolugdo CNE CP 02 15/06/2012 Estabelece as Diretrizes Curriculares

o Nacionais para a Educagao Ambiental.

'® | Lei Estadual 17505 11/01/2013 Estabelece Politicas de Educagao Ambiental

S para o Estado.

é Deliberagéo CEE CP 04 12/11/2013 Estabelece normas estaduais para 4
Educagado Ambiental no Sistema Estadual de
Ensino do Parana.

Parecer CNE CP 008 03/03/2012 Diretrizes Nacionais Para a Educagao em
Direitos Humanos.

® 9 Resolucdo CNE/CP 01 30/05/2012 Estabelece Diretrizes Nacionais para 4

o Educagéo em Direitos Humanos.

A 5 Deliberagdo CEE CP 02 13/04/2015 Estabelece normas estaduais para a
Educacaoem Direitos Humanos no Sistema
Estadual de Ensino do Parana.

Portaria MEC 2.117 06/12/2019 Oferta de carga horéaria na modalidade EAD
em cursos de graduagao presenciais
(sistema federal, mas inclusa no Instrumento
de Avaliacdo do Estado)

Deliberagdo CEE 003 14/05/2021 Oferta de carga horéaria na modalidade
de Educacao a Distancia - EaD em
cursos de graduagao presenciais
(Legislacao Base: Portaria MEC
2117/2019)

Portaria MEC 040 12/12/2007 Institui o EMEC e define a exigéncia de
disponibilizagédo das informacdes
académicas na forma impressa e
virtual.(vide atualizacdes)

Resolugao MEC/CONAES 01 17/06/2010 Normatiza a criagdo do Nucleo Docente
Estruturante — NDE

Resolugdo CNS 466 12/12/2012 Normas para a pesquisa envolvendo seres
humanos

Resolugdo CONCEA Diversas | -- Critérios e Procedimentos para
Credenciamento Institucional para

atividades com animais em ensino ou
pesquisa. Acesso:
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https://antigo.mctic.gov.br/mctic/opencms/in
stitucional/concea/paginas/legislacao.htmi

Lei Federal 11005 24/03/2005 Normas de Seguranca, Conselho
Nacional de Biosseguranca

Resolugdo CNS 510 07/04/2016 Normas aplicaveis a pesquisas em
Ciéncias Humanas e Sociais

Deliberagéo CEE 004 02/08/2006 Normas complementares as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educagéo das
Relagbes Etnico-Raciais e para o ensino de
Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana

Parecer CEE CES 032 06/04/2017 Atendimento das Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educagdo das Relagoes
Etnico-Raciais e para o Ensino de Histéria e
Cultura Afro-brasileira e Indigena e das
Deliberagées CEE/PR n° 04/13 e n® 07/06 e
Educacdo Ambiental.

Deliberagdo CEE 006 09/11/2020 Normas para regulacao, supervisao e
avaliacao das instituicoes e de seus
cursos

Portaria MEC 1715 02/10/2019 Classificagao de cursos de graduagéao e
de cursos sequenciais de formagao
especifica no CINE BRASIL

Parecer CNE/CES 854 07/12/2016 Dupla Formacao: Bacharelado e
Tecnologia

Parecer CNE/CES 804 05/12/2018 Alteracdes em grade curricular dos
cursos de graduacao

Decreto Federal 8752 09/05/2016 Politica Nacional de Formacao dos
Profissionais da Educacao Basica

Decreto Federal 3276 06/12/1999 Formacao em nivel superior de
professores para atuar na educagao
bésica

Lei Federal 10861 14/04/2004 Sistema Nacional de Avaliacao da
Educacao Superior — SINAES

Parecer CNE/CES 854 07/12/2016 Dupla Formagao Tecnélogo e Bacharel

Lei Federal 9.394 20/12/1996 Artigo 66: Titulacdo corpo Docente

Parecer CEE/CES 070 14/07/2021 Apostilamento e Dupla Habilitacao

Parecer CNE/CES 302 0404/2019 Oferta de Bacharelado e Licenciatura

Lei Estadual 13.134 19/04/2001 Reserva de Vagas para Populagao indigena.

Lei Estadual 14.995 09/01/2006 Reserva de Vagas para Populagéo indigena.

Lei Federal 12089 11/11/2009 Proibe que uma mesma pessoa ocupe 2
(duas) vagas simultaneamente em
instituicoes publicas de ensino superior.

Lei Federal 13005 25/06/2014 Plano Nacional de Educacao

Portaria MEC 20 21/12/2017 Sistema EMEC

2.1.2. Legislacao Especifica para BACHARELADOS

Ato/Orgéo

NQ

Data

Ementa

Resolucao CNE/CES

02

18/07/2007

Dispde sobre o tempo de integralizagéo, e
carga horaria minima e procedimentos
relativos a integralizacdo e duragdo dos
cursos de graduacdo, bacharelados, na
modalidade presencial (Em Processo de
atualizacdo conforme Parecer CNE/CES n®
441/2020 — Aguardando Homologacao)




UEM - Projeto Pedagégico de Curso de Graduagdo

Resolugao CNE/CES 04 06/04/2009 Dispde sobre carga horaria minima e

Para area da Saude procedimentos relativos a integralizacédo e
duracdo dos cursos de graduagdo em
Biomedicina, Ciéncias Bioldgicas, Educagao
Fisica, Enfermagem, Farmécia, Fisioterapia,
Fonoaudiologia, Nutricio e  Terapia
Ocupacional, bacharelados, na modalidade
presencial. (Em Processo de atualizacdo
conforme Parecer CNE/CES n® 441/2020 —
Aguardando Homologacgéo)

Lei Federal Para 12.871 22/10/2013 Define a garantia de no minimo 30% dos

MEDICINA estagios supervisionados nas d&reas de
Medicina Geral de Familia e Comunidade e
na Urgéncia e Emergéncia. Oferta, prépria
ou conveniada, de Programas de
Residéncia em Medicina Geral de Familia e
Comunidade para todos os egressos do
curso de graduacao.

Resolugéo 003 20/06/2014 DCN Medicina: destinagcdo de 35% da

CNE/CES carga horaria dos cursos de graduacao

Para MEDICINA em Medicina para a realizacdo de
estagios supervisionados

Portaria 1.124 04/08/2015 Contrato Organizativo da Acao Publica

Interministerial Ensino-Saude (COAPES

MS/MEC

Para MEDICINA

Portaria 285 24/03/2015 Redefine o Proarama de Certificacdo de

Interministerial Hospitais de Ensino

MS/MEC

Para MEDICINA

2.1.8. Legislacao Especifica para LICENCIATURAS

Ato/Orgao

NQ

Data

Ementa

Lei Federal

10.436

24/04/2002

Dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais
—-LIBRAS.

Lei Federal

12.319

1¢/9/2010

Regulamenta a profissdo de Tradutor e
Interprete de Lingua Brasileira de Sinais —
LIBRAS.

LIBRAS

Decreto Federal

5.626

22/12/2005

Regulamenta a Lei n® 10.436, de 24/4/
2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira
de Sinais - Libras, e o art. 18 da Lei n®
10.098, de 19/12/2000.

Lei Federal

10.639

09/01/2003

Altera a Lei n? 9.394, de 20 de dezembro de
1996, que estabelece as diretrizes e bases
da educagdo nacional, para incluir no
curriculo oficial da Rede de Ensino a
obrigatoriedade da tematica “Histéria e
Cultura Afro-Brasileira”, e da outras
providéncias.

Parecer CNE/CP

03

10/03/2004

Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educacédo das Relacdes Etnico-Raciais e
para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-
Brasileira eAfricana.

Resolucao CNE/CP

01

17/06/2004

Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educacdo das Relagbes Etnico-Raciais e
para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-
Brasileira e Africana.

Deliberacdo CEE/CES

Educagéo das Relagdes Etnico-raciais e
Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana

04

2/8/2006

Normas complementares as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educagéo das
Educagéo das Rela¢des Etnico-Raciais e
para o Ensino de Historia e Cultura Afro-
Brasileira e Africana.
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Parecer CEE/CES

32

06/04/2017

Forma de registro do atendimento das
DCNs Educagao das Relagbes Etcnico-
Raciais, Ensino de Histéria e Cultura Afro-
brasileira e Indigena, Educagdo em Direitos
Humanos e Educacdo Ambiental.

Formagéo de Docentes

Decreto Federal

3.276

06/12/1999

Dispbe sobre a formagéo, em nivel superior,
de professores para atuar na educacao
béasica.Alteragdes introduzidas pelo Decreto
Federal n° 3.554, de 7 de agosto de 2000.

Decreto Federal

8752

23/07/2016

Politica Nacional de Formagdo dos
Profissionais da Educacio Basica

Parecer CNE/CP
(Vigente até 15/04/20227)

02

09/06/2015

Diretrizes Curriculares Nacionais para 4
formagao inicial em nivel superior (cursos de
licenciatura, cursos de formacgéo pedagdgica
para graduados e cursos de segunda
licenciatura) e para a formagéo continuada.

Resolucao CNE/CP
(Vigente até 15/04/20227)

02

01/07/2015

Diretrizes Curriculares Nacionais para a
formagao inicial em nivel superior (cursos de
licenciatura, cursos de formagéo pedagdgica
para graduados e cursos de segunda
licenciatura) e para a formacao continuada.

Lei Federal

13.478

30/08/2017

Estabelece direito aos profissionais do
magistério, de acesso a curso de formagéo
de

professores, por meio de processo seletivo
diferenciado

Parecer CNE/CP

022

07/11/2019

Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Formacédo Inicial de Professores para a
Educacao Basica e Base Nacional Comum
para a Formacao Inicial de Professores da
Educacéo Basica (BNC-Formacao)

Resolugao CNE/CES

002

20/12/2019

Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Formacédo Inicial de Professores para a
Educacao Basica e Base Nacional Comum
para a Formacgao Inicial de Professores da
Educagao Basica (BNC-Formagéo) — Inclui
Formacao Pedagdgica, Primeira e Segunda
Licenciatura

Parecer CNE/CES

029

08/04/2011

Dispbe sobre a necessidade do
reconhecimento dos Cursos Superiores de
Primeiras e Segundas Licenciaturas

Educagéo Infantil

Parecer CNE/CEB Para
Pedagogia

022

17/12/2000

Diretrizes Curriculares Nacionais da
Educacao Infantil

Resolugdo CNE/CEB Para
Pedagogia

005

17/12/2009

Diretrizes Curriculares Nacionais da
Educacao Infantil

Parecer CNE/CEB

002

30/01/2008

Autoriza qualquer licenciado com pds em
atuacdo muldisiciplinar em educacéo infantil
e séries iniciais do ensino fundamental a
atuar na Educacéo Infantil e nas séries
iniciais do ensino fundamental

Deliberacao CEE/CP PR

003

22/11/2018

Referencial Curricuar do Parana BNCC da
Educacao Infanti e do Ensino Fundamental
do Parana.

Educagéo IBasica

Parecer CNE/CEB

007

07/04/2010

Institui Diretrizes Nacionais para a
EducacaoBasica.

Resolucao CNE/CEB

004

13/07/2010

Institui Diretrizes Nacionais para a
EducacaoBasica.

Parecer CNE/CEB

035

05/11/2003

Diretrizes Nacionais para realizagéo de
Estéagio na Educacao Basica

Resolucao CNE/CEB

001

21/01/2004

Diretrizes Nacionais para realizagéo de
Estéagio na Educacao Basica

Parecer CNE/CEB Para
Mdusica

012

04/12/2013

Diretrizes Nacionais para o Ensino de
Musica na Educacgéao Basica
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Resolugdo CNE/CEB Para 004 17/02/2016 Diretrizes Nacionais para o Ensino de
Musica Musica na Educagéao Bésica
Parecer CNE/CP 015 15/12/2017 Base Nacional Comum Curricular (BNCC)
da Educacéo Basica
Resolugcao CNE/CP 002 22/12/2017 Base Nacional Comum Curricular (BNCC)
da Educacéo Basica
Parecer CNE/CEB 035 05/11/2003 Diretrizes Nacionais para realizagéo de
Estéagio na Educacao Basica
Parecer CNE/CEB 011 07/07/2010 Diretrizes Nacionais para o Ensino
Fundamental.
Resolucao CNE/CEB 007 14/12/2010 Diretrizes Nacionais para o Ensino
Para Educacao Fisica Para Fundamental.
Artes Artigo 31 Autoriza Licenciado em Educagao
®| Para Letras Fisica e Artes atuar nas séries iniciais do
2 Ensino Fundamental
S Exige Licenciado em Letras para o Ensino
u%_ de Lingua Estrangeira
° Parecer CNE/CEB 002 30/01/2008 Autoriza qualquer licenciado com pds em
I atuacdo muldisiciplinar em educagéo infantil
w e séries iniciais do ensino fundamental a
atuar na Educacéo Infantil e nas séries
iniciais do ensino fundamental
Deliberagdo CEE/CP PR 003 22/11/2018 Referencial Curricuar do Parana BNCC da
Educacao Infanti e do Ensino Fundamental
do Parana.
Parecer CNE/CEB 05 0405/2011 Institui as Diretrizes Curriculares Nacionais
para o Ensino Médio.
Resolucao CNE/CEB 02 30/01/2012 Institui as Diretrizes Curriculares Nacionais
para o Ensino Médio.
Parecer CNE/CP 015 04/12/2018 Base nacional Comum Curricular do Ensino
Médio
§ Resolugdo CNE/CP 004 17/12/2018 Base nacional Comum Curricular do Ensino
= Médio
% Resolugdo CNE/CEB 001 21/01/2004 Diretrizes Nacionais para realizagéo Estagio
] Ensino Médio e Educagéao Especial (Vide
Resolugao CNE/CEB n? 002/2005)
Lei Federal 13.415 16/02/2017 Politica de Fomento & Implementacéo de
Escolas de Ensino Médio em Tempo Integral
Parecer CNE/CEB 003 08/11/2018 Atualizagdo DCN Ensino Médio
Resolugao CNE/CEB 003 21/11/2018 Atualizagdo DCN Ensino Médio
Deliberagao CEE/CP PR 004 29/07/2021 DCN Novo Ensino Médio no Parana
Parecer CNE/CEB 014 01/07/2009 Sistema Nacional de Informacdes da
Educacéo Profissional e Tecnoldgica
(SISTEC)
£] Resolugdo CNE/CEB 003 30/09/2009 Sistema Nacional de Informagbes da
8 Educagdo Profissional e Tecnoldgica
g (SISTEC)
§ Parecer CNE/CEB 011 07/10/2015 Aproveitamento de Estudos na Educacao
15 Profissional
% | Resolugao CNE/CEB 002 27/01/2016 Composigao da Carga Horéaria minima para
£ cursos de especializacdo de nivel médio
Ea Parecer CNE/CP 005 09/08/2017 Controle de frequéncia em atividades ndo
o presenciais nos cursos técnicos de nivel
g médio
o| Parecer CNE/CP 001 24/01/2018 Estagio Supervisionado na Educacao
B Profissional
w| Parecer CNE/CP 005 12/11/2020 Reanallse das DCNS para Educagao
Profissional e Tecnléogica
Resolugdo CNE/CEB 002 15/12/2020 Catalogo Nacional de Cursos Técnicos
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Resolugdo CNE/CP 001 05/01/2020 Educacao Profissional e Tecnolégica
Parecer CNE/CP 006 02/04/2014 Diretrizes Nacionais para Formagéo de
Professor Indigena
Resolugdo CNE/CP 001 07/01/2015 Diretrizes Nacionais para Formagéo de

Professor Indigena

2.1.4. Legislacao Especifica para curso de TECNOLOGIA

Ato/Orgéo Ne Data Ementa

Decreto Federal 5.154 23/07/2004 Estabelece que os cursos de tecnologia de
graduagd@o organizem-se, no que concerne
aos objetivos, caracteristicas e duragao, de
acordo com as diretrizes curriculares
nacionais definidas pelo Conselho Nacional
de Educacéo.

Portaria Normativa MEC 12 14/08/2006 Dispde sobre a adequagdo da denominagéao
dos cursos superiores de tecnologia ao
Catalogo Nacional de Cursos Superiores de
Tecnologia, nos termos do art. 71, §1% e 29,
do Decreto n?5.773, de 2006.

Parecer CNE/CES 436 02/04/2001 Cursos Superiores de Tecnologia -
Formacaode Tecndlogos.

Parecer CNE/CES 019 31/01/2008 Aproveitamento de Competéncias

Parecer CNE/CES 277 07/12/2006 Nova forma de organizacdo da Educacéo
Profissional e Tecnolégica de graduacéo.

Parecer CNE/CES 239 06/11/2008 Carga horaria das atividades
complementaresnos cursos superiores de
tecnologia.

Catélogo Nacional dos Cursos 32 Edicao| 2016 Catalogo Nacional dos Cursos Superiores de

Superiores de Tecnologia/MEC- Tecnologia

SETEC

Atualizacdo em andamento

Parecer CNE/CP 17 10/11/2020 Diretrizes Curriculares Nacionais no Nivel de
Tecnologia.

Resolugao CNE/CP 001 05/01/2021 Diretrizes CurricularesNacionais para os

cursos superiores de Tecnologia.

2.1.5. Legislacao Especifica para a modalidade de EDUCACAO A DISTANCIA

Ato/Orgéo Ne Data Ementa

Decreto Federal 5800 08/06/2006 Sistema Universidade Aberta do Brasil - UAB

Parecer CNE/CES 195 13/09/2007 Diretrizes para Avalaiacao para
Credenciamento de IES

Parecer CNE/CES 389 09/05/2019 Instrumentos de Avaliagdo Externa para
credenciamento e cursos de graduacgao
presencial e a distancia.

Parecer CNE/CES 066 13/03/2008 Diretrizes para o Credenciamento de IES
paraa oferta de cursos superiores EAD

Decreto Federal 9057 25/05/2017 Regulamenta dispositivos sobre educacéo a
distancia.

Portaria Normativa MEC 001 03/01/2017 Prazos e validade atos de credenciamento e
recredenciamento.

Deliberagdo CEE/PR 001 09/03/2007 Normas paa Credenciamento de IES e
autorizacao de cursos da modalidade EAD,
no Sistema Estadual de Ensino do Parana

Deliberacao CEE/PR 06 09/11/2020 Normas para regulacdo da educagéo
superior no Estado do Parand, incluindo a
educacgdo a distancia.

Parecer CNE/CES 195 06/10/2010 Tutor como orientador em cursos de

graduagdo na modalidade EAD
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Parecer CNE/CES

008

09/11/2011

Oferta de PARFOR na modalidade EAD

Parecer CNE/CES

564

10/12/2015

Diretrizes e Normas Nacionais para a oferta
de Programas e Cursos de Educacao
Superior na Modalidade a Distancia.

Resolugdo CNE/CES

001

11/03/2016

Diretrizes e Normas Nacionais para a oferta
de Programas e Cursos de Educacgéao
Superior na Modalidade a Distancia.

Portaria MEC

2117

+55506/12/2019

Regulamenta a oferta de carga horaria na
modalidade EAD em cursos de graduagao
(Sistema Federal de Ensino utilizada como
base para Deliberacdo CEE PR)

Deliberagao CEE/CP PR

003

14/05/2021

Oferta de carga horaria na modalidade de
Educagéo a Distancia - EaD em cursos de
graduacdo presenciais (Legislacdo Base:
Portaria MEC 2117/2019)

Portaria Normativa MEC

011

20/06/2017

Estabelece normas para o credenciamento
de instituicbes e a oferta de cursos
superioes a distancia (Alterada parcialmente
pela Portaria MEC 02/2017)

Portaria MEC

023

21/12/2017

Credenciamento e recredenciamento de
instituicoes de educacéo superior
(credenciamento EAD no MEC)

MEC

Agosto /2007

Referenciais de Qualidade para EAD

2.1.6. Legislacao Especifica para CURSOS SEQUENCIAIS

Ato/Orgéo

NQ

Data

Ementa

Parecer CNE/CES

968

17/12/1998

Dispde sobre 0s cursos sequenciais.

Parecer CNE/CES

222

04/08/2004

Reconhece curso sequencial como curso
superior.

Parecer CNE/CES

1120

04/10/2000

Obrigatoriedade de Oferta de Cursos a
partirde cursos de graduagéo reconhecidos

Parecer CNE/CES

057

28/01/2016

Reexame Parecer CNE CES 233/2012
sobre apossibilidade de aceita¢do de alunos
egressos de cursos sequenciais de
formagao especifica em cursos de pos-
graduagdo lato sensu. Menciona sobre
Apostilamento.

Nota Técnica

733

07/05/2015

Caracterizacdo e Oferta dos cursos
sequenciais. Veda 0 acesso aos egressos
de cursos sequenciais a pos-graduacao.
Extingue o0s cursos sequenciais de
formacao especifica.

Resolucao CNE/CES

001

22/05/2017

Cursos sequenciais como linhas de
formacéo.

2.2. Legislacao Estadual — Regulagéao Geral

Ato/Orgéo Ne Data Ementa

Deliberagédo CEE 06 09/06/2017 Fixa normas para as instituicbes de
educacado superior mantidas pelo Poder
Publico Estaduale Municipal do Estado do
Parana e dispbe sobre o exercicio das
fungcbes de regulagdo, supervisdo e
avaliacdo de instituicbes e de seus cursos.

Decreto Estadual 8654 28/10/2010 Dispde sobre a Central de Estégio do Estado

Lei Estadual 18492 24/06/2015 Plano Estadual de Educacao do Parana

Parecer CEE/CES 025 07/12/2012 Aprova Instrumento de Avaliagédo
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2.3. Legislacédo Interna da UEM

2.3.1. Estatuto

Comando Texto Legal

Art. 5° Autonomia da UEM para criar, organizar, modificar, extinguir e aprovar os projetos
pedagdgicos de seus cursos.

Art. 11 Competéncia do COU para criar e extinguir cursos.

Art. 14 Competéncia do CEP para definir diretrizes gerais do ensino de graduagao e para aprovagao
e modificacdo em Projeto Pedagdgico, curriculos e fixar nimero de vagas.

Art. 18 Competéncia do CAD para emitir parecer sobre criagdo, organizacao e modifica¢gdo de cursos.

Art. 48 Competéncia do Cl para aprovar modificagao dos curriculos e projetos pedagdgicos, nos
casos em que ndo haja impacto financeiro. Opinar sobre a criagdo, expansao e organiza¢ao
de cursos.

Art. 52 Modalidades de cursos ofertados pela UEM.

Art. 53 Finalidades dos cursos de graduacéao.

Art. 54 Vinculagéo dos cursos de graduacéo.

Art. 56 Formas de organizacao curricular.

Art. 61 Coordenacéo didatica dos cursos de graduagéo.

Art. 62 Responsabilidade pela oferta de disciplinas.

Art. 63 Forma de composi¢ao e componentes curriculares.

Art. 64 Legislacédo base para os curriculo de cada curso de graduacéo.

Art. 65 Curriculos de profissées regulamentadas por lei.

2.3.2. Regimento Geral

Art. 20 Competéncias do departamento, quanto a criagdo de cursos e aprovagao de Planos de Ensino
de Disciplinas.

Art. 32 Organizagéo curricular.

Art. 33 Rotina e legisla¢do para organizag¢ao curricular.

Art. 34 Rotina para aprovacéo de Projetos Pedagdgicos.

Art. 36 Regimes académicos da UEM.

Art. 52 Organizacao curricular e Projeto Pedagégico.

Art. 53 Regras bésicas para composi¢do da carga horaria total dos curriculos e dura¢do dos cursos
de graduacéo.

Art. 54 Organizagao e aprovagao do Plano de Disciplina no Projeto Pedagdgico e Plano de Ensino de
Disciplina para oferta.

Art. 59 Atribuicoes do Conselho Académico quanto a modificagdo de curriculos e projetos
pedagdgicos, avaliagdo de cursos e solicitagdo do niUmero de vagas para ingressos.

2.3.3. Instrumentos Normativos

Ato/Orgéo N¢ Data Ementa

Resolugao CEP 010 2010 Diretrizes Gerais do Ensino de Graduagéo.

Resolugao CEP 119 2005 Criacao de cursos na modalidade de educagdo a
distancia.

Resolugéo CEP 021 2/4/1997 Normas para reconhecimento de Atividades
Académicas Complementares - AACs.

Resolugao CEP 034 11/12/2013 Define nimero de vagas e de alunos por turmas
tedricas, praticas, tedrico-praticas e tedrico e praticas

Resolugao CEP 134 24/10/2007 Duracdo da hora-aula e forma de adequagéo para
cumprir carga horaria das Diretrizes Curriculares
Nacionais.

Resolucao CEP 010 28/04/2021 Estagio Supervisionado - Normas para organiza¢ao
efuncionamento.

Resolugao CEP 058 3/5/20062006 | Estagio Supervisionado e TCC - contagem de
carga horaria para orientagdo docente.

Resolucao CEP 118 6/10/2004 Diretrizes curriculares para os cursos de
licenciaturada UEM.

Resolugao CEP 184 20/12/2000 Calculo do tempo de integralizagao curricular.

Resolugao CEP 090 25/5/2005 Trabalho de Concluséo de Curso - TCC - Normas

Resolugao CEP 060 14/6/2006 Turnos dos cursos de graduagao.
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Resolucao COU 015 26/6/2006 Aprova procedimentos para Auto-avaliacdo da UEM
coordenada pela Comissédo Propria de Avaliagao -
CPA.

Resolucao CAD 492 6/10/2005 Aprovacao de Projeto Pedagégico pelo Conselho
deAdministragao, quando envolver recursos
financeiros.

Resolucao CEP 023 10/08/2016 Foérum Permanente das Licenciaturas da UEM -
Instituicdo e regulamento

Resolugao CEP 032 14/12/2016 Empresas Juniores - Regulamento

Resolugcao COU 001 20/07/2015 Programa de Integracédo Estudantil (PROINTE) -
instituicdo e regulamento

Resolugdo COU 005 20/07/2015 Comité Gestor Ambiental - instituigao

Resolugdo COU 007 22/03/2016 Comité Gestor Ambiental - regulamento

Resolucao CAD 207 17/10/2017 Altera Resolugédo CAD 070 2017. Dispde sobre
numerode alunos por turma de Estagio.

Resolucao CEP 023 06/09/2017 Diretrizes gerais para a elaboragao do calendario
académico.

Resolugao CEP 032 20/09/2017 Regulamento Programa Bolsa Ensino.

Resolugao CEP 035 20/09/2017 Regulamento Projetos de Ensino.

Portaria GRE 040 Fevereiro/1975 | Fixa Horario de aulas. Proibe a programacéao de
aulafora do horario definido.

Resolugado CAD 119 20/07/1989 Determina os horarios de aula para cursos do turno

noturno. Fixa o horario vespertino aos sabados para
estes cursos.

2.4. Legislacdo Reguladora do Exercicio Profissional e outras relativas ao curso

Ato/Orgéo Ne Data Ementa

Parecer CES/CNE Diretrizes Curriculares para o curso de .......

Resolucao CES/CNE 2/2019 | 26 de marco de | Diretrizes Curriculares para o curso de
2021 Engenharias

Lei Federal

Nota Técnica ABNT

Resolugao do Conselho ...

2.5. Diretrizes e Pareceres e outros relativas ao curso (se houver)

Ato/Orgéo

NQ

Data

Ementa
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3. HISTORICO

3.1. Institucional

A Universidade Estadual de Maringa (UEM) foi criada pela Lei Estadual N° 6.034,
de 06/11/69 (D.O.E. de 10/11/69 p. 1) - Autoriza a criagao das Universidades Estaduais
de Londrina, Maringa e Ponta Grossa e a Federacdo das Escolas Superiores de
Curitiba.

O Decreto Estadual N® 18.109, de 28/01/70 (D.O.E. de 30/01/70 p. 1) - Cria, sob
forma de fundacéo, a Universidade Estadual de Maringa e da outras providéncias.

O Decreto Estadual N® 532/75, de 26/05/75, aprova em carater definitivo o
Estatuto da Universidade.

O Decreto Federal N® 77.583, de 11/05/76 (D.O.U. de 12/05/76) - Concede
Reconhecimento a Universidade Estadual de Maringa.

A Lei Estadual N° 9.663, de 16/07/91 (D.O.E. de 16/07/91 p. 4) - Transforma em
Autarquia a Fundacao Universidade Estadual de Maringa.

Caracterizacao como Instituicido de Utilidade Puablica: « A Lei Municipal N°
820/71, de 02/03/71 - Maringd/PR - Declara de “Utilidade Publica” a Fundacao
Universidade Estadual de Maringd; « O Ato Declaratério N® 37/71, da Delegacia da
Receita Federal; « O Registro N° 33334.000004/85.29.00, de 29/03/90, do Conselho
Nacional de Servico Social, por se tratar de Instituicdo criada pelo Poder Publico
Estadual;s O Decreto Estadual N° 2.276, de 11/01/88 (D.O.E. de 12/08/88 p. 4) - Institui
a gratuidade do Ensino Superior, nas Universidades e Faculdades isoladas, mantidas
pelo Estado do Parana.

A UEM, criada como entidade de direito publico, é dotada de autonomia didatico-
cientifica, administrativa, financeira e disciplinar, tendo sido transformada em autarquia,
mantida sua personalidade publica.

Até a criacdo da UEM, no ano de 1970, o atendimento as necessidades da
educacgao superior em Maringa era suprido por trés instituicbes estaduais isoladas de
ensino superior: Faculdade Estadual de Ciéncias Econbémicas, criada em 1959,
Faculdade Estadual de Direito, criada em 1966 e Fundacao Faculdade de Filosofia,
Ciéncias e Letras, criada em 1966.

No conjunto, estas faculdades ofereciam um total de sete cursos de graduacéo:
Ciéncias Econdmicas, Direito, Histéria, Geografia, Ciéncias de 1° Grau, Letras Anglo-
Portuguesas e Letras Franco-Portuguesas.

A Lei Estadual n® 6.034 de 6 de novembro de 1969 autoriza o Governo do
Estado do Parana a criar a Universidade Estadual de Maringd, agregando a mesma as
faculdades existentes na cidade. Pelo Decreto Estadual n? 18.109 de 28 de janeiro de
1970 foi criada, sob a forma de fundacao de direito publico, a Fundag¢do Universidade
Estadual de Maringa (UEM). Seu reconhecimento pelo Governo Federal ocorreu em 11
de maio de 1976, por meio do Decreto Federal n® 77.583. No ano de 1991 o Governo
do Estado do Parana transformou as instituicbes publicas por ele mantidas em
autarquia estadual, conforme disposto na Lei Estadual n® 9.663 de 17/07/91, mantendo
a mesma denominacao da Universidade Estadual de Maringa.

Os primeiros sete anos da Instituicdo, de 1970 a 1976, foram marcados pela
ocupagao gradativa do Campus definitivo e pela implantacdo de 15 cursos de
graduacdo: Matematica, Quimica e Administracdo, em 1971; Engenharia Quimica e
Engenharia Civil, em 1972; Estudos Sociais, Educacdo Fisica, Pedagogia, Ciéncias
Biologicas, Ciéncias Contabeis e Fisica, em 1973; Farmacia-Bioquimica, em 1974;
Processamento de Dados e Zootecnia, em 1975. Os cursos de Engenharia,
Matematica, Quimica e Fisica passaram a ser coordenados pelo Instituto de Ciéncias
Exatas e Tecnoldgicas (ICET), criado em 1972.

Até o reconhecimento da Universidade pelo Governo Federal, por meio do
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Decreto Federal n® 77.583, de 11 de maio de 1976, foi mantido o modelo estrutural de
trés faculdades e um instituto. A partir dessa data, adotou-se o modelo de
departamentos, como menor fragdo da unidade universitaria, coordenados por centros
de estudos. A coordenacgao didatico-pedagodgica dos cursos passou a ser exercida
pelos colegiados de curso e os departamentos assumiram, entdo, caracteristicas mais
administrativas.

No ano de 1977 foi criado o curso de Agronomia. A partir de 1978, foram
identificadas algumas tendéncias que, sistematizadas por temas, enfocavam as
atividades-fim da Universidade: ensino, pesquisa, extensdo, cultura e as atividades
administrativas. No ensino, procurou-se a melhoria de sua qualidade por meio de
incentivo ao desenvolvimento de projetos de ensino, aumento do nimero de monitores
e também pela realizacdo de eventos sobre a tematica.

Os curriculos dos cursos foram redefinidos com o objetivo de atualiza-los e torna-
los mais flexiveis, possibilitando um fluxo académico mais regular e uma formacéao
capaz de acompanhar os avancos da ciéncia, da tecnologia e da prépria sociedade.

Novos cursos foram criados: Psicologia, em 1979; Enfermagem e Obstetricia, em
1981; bacharelado em Quimica, em 1984; bacharelado em Geografia, em 1987;
bacharelados em Fisica e Ciéncias Biologicas, em 1988. Nesse mesmo periodo, houve
a desativacdo dos cursos de licenciatura de curta duracdo existentes, sendo eles:
Ciéncias, em 1979, Ciéncias de 1° Grau, em 1984, e Estudos Sociais, em 1987.

Em 1986, a Universidade comecava a dar mostras de sua abrangéncia regional
com a criacao de cursos fora de sede, na cidade de Cianorte, a 80 km do Campus
Sede. Foram criados e implantados os cursos de graduacdao em Pedagogia e Ciéncias
Contabeis. Essa tendéncia ganhou consisténcia com a criacdo e a implantacdo do
Campus Regional de Goioeré, em 1991, com dois cursos de graduacao: Engenharia
Téxtil e Licenciatura Plena em Ciéncias, por meio de um convénio envolvendo a UEM e
um consorcio intermunicipal dando suporte para as atividades de ensino, pesquisa e
extensao.

No ano de 1988, foram criados e implantados os cursos de Medicina,
Odontologia e Ciéncia da Computacdo. A criagdo dos cursos de Medicina e
Odontologia teve como consequéncia a implantacdo de um complexo de saulde,
formado por um hospital universitario, uma clinica odontoldégica, uma unidade de
psicologia aplicada e um hemocentro.

A partir de 1992, apés varios anos de estudos e discussdes, a UEM alterou seu
regime académico, substituindo o sistema de créditos e matricula por disciplinas pelo
regime seriado anual para seus cursos de graduacdo. Novos curriculos foram
elaborados, agora com a obrigatoriedade de cada curso ter um projeto pedagdgico
conduzindo a identidade profissional, facilitando a avaliacdo da qualidade do ensino
que a instituicdo oferece. O regime de créditos remanescente ficou somente para os
alunos em fase final de curso, os das demais fases foram adaptados ao novo regime
seriado. No ano de 1996, o sistema de créditos e matricula por disciplinas foi totalmente
extinto.

Em 1998 foi implantado o curso de Bacharelado em Informatica e no ano de
2000 foram implantados os cursos de Arquitetura e Urbanismo, Ciéncias Sociais,
Engenharia de Alimentos, Engenharia de Producdo, Engenharia Mecénica, Estatistica,
Filosofia e Secretariado Executivo Trilingue.

Tendo como um dos focos principais 0 ensino de graduacdo e com o apoio de
varias entidades representativas da comunidade local e regional a Universidade
implantou, no ano letivo de 2000, onze novos cursos de graduacdo, ampliando em
quase 50% o numero de cursos existentes. Neste ano foram implantados os cursos de
Engenharia de Producdo com énfases em Agroindustria, Confec¢do Industrial,
Construcao Civil e Software; Engenharia de Alimentos, Engenharia Mecanica,
Arquitetura e Urbanismo, Secretariado Executivo Trilingue, Estatistica, Filosofia e
Ciéncias Sociais. Esses cursos foram viabilizados a partir de estudos realizados pela
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Universidade, em parceria com o Conselho de Desenvolvimento Regional de Maringa
(CODEM), que envolve 87 entidades locais e regionais.
Ainda no ano de 2000 foi aprovada oferta do primeiro curso de graduacédo da UEM na
modalidade de educagdo a distancia: o curso Normal Superior, habilitagcdo em
Licenciatura para os dos Anos Iniciais do Ensino Fundamental — Licenciatura Plena,
com o objetivo principal de capacitar professores para o ensino fundamental,
atendendo alunos de 69 municipios da regido noroeste do Parana. Para a oferta do
curso e da modalidade de educacao a distancia foram instalados, em parceria com
prefeituras municipais, 42 centros de estudos, agrupados em trés Polos Regionais nos
campi da UEM em Cidade Gaucha, Diamante do Norte e Goioeré.

A Universidade foi credenciada para atuar na modalidade de Educacédo a
Distancia, no ensino de graduacgao e pés-graduacao, pelo Ministério da Educacao, por
meio da Portaria Ministerial n® 3.242, de 18/10/2004. No ano de 2005 a UEM
reformulou seu sistema de educacao a distancia, agora firmando termos de cooperacao
e convénio com municipios para credenciamento dos interessados na instalacao de
Centros de Educacédo a Distancia. No mesmo ano foi ofertada a segunda turma do
curso Normal Superior, com 2.100 vagas. Foram credenciados 57 municipios com
Centro de Educacéao a Distancia, distribuidos em sete Polos Regionais de Educacao a
Distancia da UEM, nos Campi de Cianorte, Cidade Gaucha, Diamante do Norte,
Goioeré, Umuarama e dois outros Polos, em convénio, nos municipios de Paranavai
(Fafipa) e Sarandi (Prefeitura Municipal).

Dando continuidade ao processo de ampliacdo da oferta do ensino de
graduacdo, a UEM implantou no ano letivo de 2002 mais nove cursos, desta vez
priorizando o desenvolvimento regional, criando um novo Campus no Municipio de
Umuarama e implantando o primeiro curso de graduacdo no Campus do Arenito, no
Municipio de Cidade Gaucha. Os cursos autorizados no ano de 2002 sao: Agronomia,
Medicina Veterinaria, Tecnologia em Alimentos, Tecnologia em Construgdo Civil e
Tecnologia em Meio Ambiente no Campus Regional de Umuarama. No Campus do
Arenito, em Cidade Gaucha, foi aprovado o curso de Engenharia Agricola; no Campus
Regional de Cianorte foram implantados os cursos de Moda e de Design; ja no Campus
Sede, em Maringa, foi criado o curso de Mdusica.

Ampliando a oferta de cursos na modalidade de Educagao a Distancia, no ano
de 2007, a UEM ingressou no sistema Universidade Aberta do Brasil (UAB), do
Ministério da Educacdo, com a oferta de 750 vagas para o curso de graduagdo em
Administracdo, ofertado em convénio com o Banco do Brasil, para qualificacdo de
funcionarios do Banco e servidores publicos. O curso é ofertado em 10 Polos de
Educacéo a Distancia da UEM, nos Campi de Cianorte, Cidade Gaucha, Diamante do
Norte, Goioeré, Umuarama e, em convénio nas Universidades Estaduais: Unicentro,
Unioeste, UEPG e UEL.

No que diz respeito ao ensino de pds-graduacao, desde o inicio dos anos 80
vem aumentando o0 numero de cursos de especializacao oferecidos pela UEM.

Quanto aos cursos de pos-graduacao stricto sensu, no ano de 1987, foram
criados os dois primeiros cursos de mestrado, sendo um em Ciéncias Biologicas e o
outro em Quimica Aplicada.

Em 1990, foram iniciados os cursos de mestrado em Engenharia Quimica e
Educacao (fundamentos da educacéao e aprendizagem e acao docente). Em 1991, teve
inicio o curso de mestrado em Ecologia de Ambientes Aquaticos Continentais e, sob
esta mesma denominacgao, em 1992, teve inicio o primeiro curso de doutorado da UEM.
No ano de 1993, foi criado e teve inicio o curso de mestrado em Zootecnia e ainda
foram criados os cursos de mestrado em Economia e Direito, iniciados em 1994. No
ano de 1995, teve inicio o curso de mestrado em Agronomia (Produgédo Vegetal). No
ano de 1997 foram implantados os cursos de Fisica e Linguistica Aplicada, em nivel de
mestrado. No ano de 1998 foram implantados os mestrados em Matematica e
Geografia e, ainda, os cursos de Ciéncias Bioldgicas (Biologia Celular) e Zootecnia, em
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nivel de doutorado. No ano de 1999 tiveram inicio os cursos de mestrado em
Administracdo e Historia, ofertados de forma interinstitucional, juntamente com a
Universidade Estadual de Londrina. Ainda neste ano, foram implantados os cursos de
Fisica, Engenharia Quimica e Agronomia, em nivel de doutorado. Em 2000 foram
implantados os cursos de Ciéncias Farmacéuticas e o Doutorado em Quimica Aplicada.
Ja em 2002, os cursos de Ciéncia da Computacao, Genética e Melhoramento, Ciéncias
da Saude e de Andlises Clinicas, todos em nivel de mestrado. No ano de 2004 foram
criados os cursos de Educacado para Ciéncia e o Ensino da Matematica, Histéria e
Enfermagem, em nivel de mestrado. Em 2007 tivemos a aprovacdo do Curso de
Mestrado em Odontologia, totalizando 27 cursos de mestrado e 10 de doutorado. Em
2008 tivemos a aprovacao do Curso de Mestrado em Ciéncias Sociais, totalizando 28
cursos de mestrado e 12 de doutorado.

As atividades de pesquisa tiveram aumento significativo a partir de 1979,
acompanhando o aumento de projetos, houve diversificacdo de areas de pesquisa e a
necessidade de se estender suas bases tanto para coleta de dados de campo como
para levar essas atividades a outros lugares. Para dar suporte a isso, surgiram o0s
seguintes campi: Campus de Porto Rico, Campus do Arenito, localizado em Cidade
Gaucha e Campus Regional do Noroeste, em Diamante do Norte, além do Campus
Sede em Maringa e os existentes em Cianorte e em Goioeré. Contribuiram para esse
crescimento, dentre outras condi¢des basicas, a melhoria da qualificacao pessoal, uma
progressiva flexibilidade de atribuicbes de encargos pelos departamentos, um aumento
na captacao de recursos externos, a regulamentacdo da Dedicacdo Exclusiva (DE) e
posteriormente do regime de trabalho Tempo Integral e Dedicagdo Exclusiva (TIDE), a
estruturacao e implantacao da Diretoria de Pesquisa e Pds-Graduacao (DPG) e, mais
recentemente, da Pré-Reitoria de Pesquisa e P6s-Graduagéo (PPG).

Visando a qualidade da pesquisa realizada na UEM, o Conselho de Ensino,
Pesquisa e Extensao, analisando proposta elaborada pela comunidade académica da
UEM sob a coordenacao da Pro-Reitoria de Pesquisa e Pds-Graduacao, regulamentou
as atividades de pesquisa com moderna legislacao.

Na intencdo de ampliar os meios de divulgagdo de suas atividades, foi
implantada, em 1992, uma editora (Eduem) que tem como objetivo facilitar a publicacédo
dos trabalhos cientificos produzidos na Universidade e a editoracao da revista cientifica
Acta Scienciarum, com sua periodicidade regular e indexada em sete indexadores entre
nacionais e estrangeiros.

Em 1996 foram criadas a Livraria Universitaria e a Radio Universitaria FM,
sintonizada no prefixo 106,9 MHz.

A melhoria da qualificacdo de seu quadro de pessoal propiciou um crescimento
significativo das atividades de extensao e prestacao de servicos, a partir da década de
80. Desde entao, as atividades mais frequentes se relacionam as de apoio ao ensino
fundamental e médio, educacao infantil e educacgao especial.

Na tematica administrativa, os recursos humanos sempre foram alvo de atencéao
e preocupacao na UEM. No inicio da década de 80, houve uma expansao progressiva
tanto do quadro de pessoal docente como do quadro técnico-administrativo, sendo que
ja, ao seu final, tal taxa de expansao viria a diminuir, tornando-se estavel a partir de
1990 e nao tendo como tendéncia de crescimento, mesmo com as novas atividades da
Universidade, resultante de sua aproximagdo com a comunidade regional e da
verticalizacao do ensino.

Em um enfoque mais qualitativo, observa-se uma melhoria no perfil da
qualificacao e producdo académica dos servidores que € resultado da conjugacao,
dentre outros, dos seguintes fatores:

a) regulamentacao interna da capacitacdo docente desde 1981, com constantes
aperfeicoamentos e com o esforco institucional para manter 15% dos docentes de cada
departamento em pos-graduacdao dentro do Plano Institucional de Capacitacao
Docente;
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b) a implantacdo do Plano de Capacitacdo Técnico-Administrativo, que vinha
sendo executado de maneira informal, tornou-se regulamentado institucionalmente a
partir de 1988.

Quanto a estrutura organizacional da UEM, observa-se que ela vem se
modernizando desde 1988 para atender aos objetivos institucionais e para facilitar a
interacdo da Universidade com os outros segmentos da comunidade. A comunicacao e
a informagéo, bem como as atividades de midia, tanto em nivel interno como externo,
ficam a cargo de uma Assessoria de Comunicacado Social que, além das atividades
didrias de cobertura de eventos, noticias da universidade, reportagens, etc., editam
semanalmente um boletim informativo e mensalmente faz circular o Jornal da UEM que
€, inclusive, encartado nos jornais locais.

Merece destaque a introdugao da informatica no desenvolvimento das atividades
de ensino, pesquisa, extensao e administrativas. Isso esta sendo posto em préatica em
nivel local pelo uso de microcomputadores, constantemente atualizados, como em nivel
global descentralizado pela utilizagdo de servidores, com terminais espalhados por todo
o Campus Sede e pelos Campi Regionais. Em abril de 1998, a UEM ligou-se a Rede
Intranet Parana em ATM/ISDN, instalada em 36 unidades telematicas nas 16
instituicdbes de ensino e tecnologia vinculadas a Secretaria de Estado de Ciéncia,
Tecnologia e Ensino Superior do Parana. A Intranet Parana é a base para o sistema
estadual de ciéncia e tecnologia.

No ano de 2005 a Universidade passou a integrar a rede corporativa de voz,
dados e imagem do Governo do Estado do Parana, um sistema de comunicagao capaz
de trocar informagdes com transparéncia total de facilidades, com capacidade de
transmitir todos os recursos disponiveis. Além de outros beneficios a instalacao da rede
possibilitou a implantagcdo do sistema de videoconferéncia no Campus sede e nos
demais campi da UEM.

Dando continuidade ao processo de expansao de curso na UEM, em 2009/2010
foram criados, na modalidade a distancia, os cursos de Administracdo, Ciéncias
Bioldgicas, Fisica, Historia, Letras e Pedagogia, e na modalidade presencial os cursos
de Artes Cénicas, Artes Visuais, Biomedicina, Bioquimica, Comunicacao e Multimeios,
Engenharia Elétrica e Tecnologia em Biotecnologia (cdmpus Sede) Engenharia
Ambiental, Engenharia Civil e Engenharia de Alimentos (cadmpus de Umuarama)
Engenharia de Producdo e Licenciatura em Fisica (campus de Goioeré), além da
criacdo do Campus de Ivaipora (Decreto Estadual n? 7.106, de 14 de maio de 2010) e
consequente criacdo dos cursos de Educacéao Fisica, Histéria e Servico Social (cAmpus
de Ivaipora).

3.2. Do Curso

O curso de Engenharia de Alimentos — campus Maringa da Universidade Estadual de
Maringé foi criado em 1999 e suas atividades foram iniciadas em 12 de margo de 2000
no Centro Tecnolégico de Maringa (CTM) onde funcionou até o ano de 2006, quando
foi transferido para o campus sede.

Até o ano de 2011 o curso funcionou provisoriamente no Departamento de Engenharia
Quimica.

O Departamento de Engenharia de Alimentos da UEM, foi criado em 2011 pela
resolucao 033/2011-COU, entretanto o curso de Graduagcao em Engenharia de
Alimentos (campus Maringa) da UEM iniciou suas atividades em 12 de margo de 2000
no Centro Tecnolbégico de Maringa, e mudou-se definitivamente para o campus sede
em 2007.

Em 2011, o Departamento ja ofertava além do curso de graduagéao, um curso de pos
graduacdo lato-sensu, e em 2016 iniciou as atividades do Programa de Pés-Graduacao
em Engenharia de Alimentos, onde € ofertado o curso de mestrado académico em




UEM - Projeto Pedagégico de Curso de Graduagdo

Engenharia de Alimentos. Atualmente o Departamento conta com um corpo docente
composto por 11 docentes que atuam na graduacao, MBA, mestrado e doutorado.

A infraestrutura definitiva de laboratoérios e administrativa do Departamento esta em
fase de construcao (bloco C90), e atualmente as atividades administrativas (salas de
docentes e secretarias) estao localizadas no bloco 13 do campus sede, ja os
laboratérios (Informatica, Tecnologia de Cereais, Andlise Sensorial, Tecnologia de
Frutas e Hortalicas, Tecnologia de Leite, Tecnologia de Carnes, Analise de Alimentos e
Microbiologia) estao divididos entre o bloco 13 e o bloco O27.

3.3.Diagndstico do Projeto em Vigéncia

O projeto Pedagdgico vigente do curso vem atendendo a demanda de formagcao de um
profissional com uma visdo ampla da profissdo que vem atuando nas diversas areas de
atuacdo em empresas do setor de alimentos em todo o Brasil e também no exterior. A
necessidade de atualizacdo do PPC se deu principalmente para atender a legislagédo no
que se refere a implantacdo da curricularizacdo da extensao e atendimento as novas
diretrizes curriculares nacionais para as engenharias.

Entretanto na atualizacdo do PPC os pontos de melhorias levantados pelo NDE nos
ultimos anos também foram considerados.

4. JUSTIFICATIVA

Os estudos do Nucleo Docente Estruturante do Curso de Engenharia de Alimentos —
campus Maringa para reestruturacédo do Projeto Politico Pedagédgico atual do curso
visaram atender a Resolugéo n? 2 de 24 de abril de 2019 (Diretrizes Curriculares
Nacionais do Curso de Graduagcdo em Engenharia) e Resolu¢cao CEP n® 29/2021
(Diretrizes para a inclusdo da Extensao na integralizagao curricular dos cursos de
graduacao e pds-graduacdo da Universidade Estadual de Maringd).

5. OBJETIVOS DO CURSO

O objetivo geral do curso é formar profissionais capacitados para atuar em toda a
cadeia do processamento de alimentos, assumindo acdo empreendedora em pesquisa
e inovacao, lideranca e senso critico, que permitam a rapida tomada de decisées e com
consciéncia de seu papel social, em conformidade com as legislagbes vigentes. As
atividades do Engenheiro de Alimentos definidas pela Resolugédo n® 218 de 29 de junho
de 1973 do Conselho Federal de Engenharia e Agronomia (CONFEA) estdo assim
designadas: |. Supervisao, coordenacao e orientacao técnica. Il. Estudo, planejamento,
projeto e especificagdes. Ill. Estudo de viabilidade técnico-econdémica. V. Assisténcia,
assessoria e consultoria. V. Direcao de obra e servigo. VI. Vistoria, pericia, avaliacao
arbitramento, laudo e parecer técnico. VIl. Desempenho de cargo e fungao técnica. VIII.
Ensino, pesquisa, andlise, experimentacao, ensaio e divulgacao técnica, extensao. IX.
Elaboragao de orcamento. X. Padronizacdo, mensuragao e controle de qualidade. XI.
Execucao de obra e servico técnico. Xll. Fiscalizagao de obra e servigo técnico. XIII.
Producéo técnica e especificacao. XIV. Conducao e trabalho técnico. XV. Conducéao de
equipe de instalagdo, montagem, operacéao, reparo e manutengao. XVI. Execucao de
instalacdo, montagem e reparo. XVII. Operagdao e montagem de equipamento e
instalagdo. XVIIl. Execugéo de desenho técnico.

6. CONDICOES OBJETIVAS DE OFERTA E VOCACAO DO CURSO
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O PPC proposto devera ser implantado na mesma estrutura disponivel atualmente no
curso, seja estrutura fisica sejam recursos humanos.

A infraestrutura definitiva de laboratoérios e administrativa do Departamento esta em
fase de construcao (bloco C90), e atualmente as atividades administrativas (salas de
docentes e secretarias) estao localizadas no bloco 13 do campus sede, ja os
laboratérios (Informatica, Tecnologia de Cereais, Andlise Sensorial, Tecnologia de
Frutas e Hortalicas, Tecnologia de Leite, Tecnologia de Carnes, Analise de Alimentos e
Microbiologia) estao divididos entre o bloco 13 e o bloco O27.

Do ponto de vista de recursos humanos, o curso esta lotado no Departamento de
Engenharia de Alimentos que conta com 9 professores efetivos (todos doutores) e dois
professores temporarios (também doutores), os quais deverao ter as vagas liberadas
para contratacao de professores efetivos, conforme previsto na Lei Geral da
Universidades.

O curso desde seu inicio em 2000 tem uma vocacao para uma formagao sélida em
engenharia e com perfil de formacao ampla, e por consequéncia 0s egressos vem
atuando nas diversas areas no setor de alimentos, em industrias, universidades e
institutos de pesquisa.

7. PERFIL DO PROFISSIONAL, HABILIDADES E COMPETENCIAS

7.1. Perfil do Profissional a ser Formado

O Art. 3° da Resolucéao n® 2 de 24 de abril de 2019 estabelece que o perfil do egresso
do curso de graduacdo em Engenharia deve compreender, entre outras, as seguintes
caracteristicas:

. ter visdo holistica e humanista, ser critico, reflexivo, criativo, cooperativo e ético e com
forte formacao técnica;

Il. estar apto a pesquisar, desenvolver, adaptar e utilizar novas tecnologias, com
atuacéao inovadora e empreendedora;

lll. ser capaz de reconhecer as necessidades dos usuarios, formular, analisar e
resolver, de forma criativa, os problemas de Engenharia;

IV. adotar perspectivas multidisciplinares e transdisciplinares em sua pratica;

V. considerar os aspectos globais, politicos, econémicos, sociais, ambientais, culturais
e de seguranca e saude no trabalho;

VI. atuar com isencdo e comprometimento com a responsabilidade social e com o
desenvolvimento sustentavel.

O egresso do curso de bacharelado em Engenharia de Alimentos da UEM — campus
Maringa além dessas caracteristicas € um profissional capacitado para atuar em toda a
cadeia de processamento de alimentos, assumindo agcdo empreendedora em pesquisa
e inovacao, lideranca e senso critico que permitam a rapida tomada de decisdes e com
consciéncia de seu papel social. Tal profissional se caracteriza por elaborar estudos e
projetos, relativos a instalagdes industriais, linhas de processamento, equipamentos e
processos tecnolégicos para a industrializacdo das matérias-primas alimenticias,
controle de qualidade, comercializagdo e fiscalizacdo dos alimentos, abrangendo os
aspectos de reducdo de perdas, produtividade, controle de qualidade e
sustentabilidade, em conformidade com as legislagdes vigentes. Podera atuar em
diferentes departamentos industriais, laboratérios, assisténcia e assessoria técnica,
consultoria, 6rgaos de pesquisa e regulamentadores de alimentos, sendo capaz de:

I. Gerenciar a producédo, qualidade e a seguranca dos alimentos incorporando novas
tecnologias e praticas de sustentabilidade em conformidade com a legislacédo vigente e
atendendo os preceitos éticos-profissionais.

[I. Atuar no desenvolvimento de produtos alimenticios, assumindo acao empreeendora
em pesquisa e inovacdo, incorporando novas tecnologias e racionalizando as
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operagdes industriais com a maximizacdo do rendimento e da qualidade, com
consciéncia do seu papel social e ambiental.

[ll. Desenvolver novos processos de fabricacdo ("layout", instalagdes industriais) e
projetar equipamentos para a melhoria da qualidade do produto, com énfase em
competitividade, desenvolvimento sustentavel e otimizagdo de custos, tempos de
producgao e recursos envolvidos, bem como o tratamento de residuos e aproveitamento
de subprodutos.

IV. Resolver problemas e gerenciar pessoas, considerando os aspectos politicos,
sociais, ambientais, culturais e econémicos.

V. Atuar na area comercial e marketing visando prospeccéao e abertura de mercados, na
assisténcia técnica, no desenvolvimento de produtos junto aos clientes e apoio a area
de vendas.

VI. Atuar junto aos 6rgaos governamentais de ambito municipal, estadual e federal,
objetivando o estabelecimento de padrdées de qualidade e identidade de produtos, e na
aplicacao destes padrdes pelas industrias, garantindo assim, os direitos do consumidor.

7.2. Competéncias e Habilidades Requeridas

7.2.1. Competéncias Gerais:

Resolver problemas estruturados dobre diferentes contextos da Engenharia, de
maneira eficiente, responsavel, assertiva e com visao sistémica, integrando
interpretacéo de dados, leis descritivas dos fendmenos naturais, formulacao de
hip6teses de solucao, procedimentos de modelagem e validacao de resultados, com
uso de ferramentas matematicas, computacionais e laboratoriais, e proposi¢ao de
solugdes sustentaveis, inovadores, tecnoldgicas, criativas e ferramentas
autoavaliativas, com empreendedorismo e em conformidade com as normas e
legislagdes pertinentes e preceitos éticos.

Pesquisa e Desenvolvimento de produtos: Desenvolver, de maneira sustentavel,
assertiva e empreendedora, produtos alimenticios, englobando acdes de assessoria e
consultoria, pesquisa e inovagéo de ferramentas tecnoldgicas, utilizando de forma
eficiente e responsavel, os insumos, recursos humanos, financeiros e ambientais com a
maximizag&o do rendimento e da qualidade nutricional, fisico-quimica microbiologica e
sensorial, em conformidade legal e de acordo com preceitos éticos-profissionais, com
consciéncia do seu papel social e ambiental.

Operacoes e Processos: Desenvolver, com raciocinio analitico e visao sistémica, novos
processos de fabricacao, projetar equipamentos, implementar e aprimorar tecnologias
tradicionais de processamento de alimentos para a melhoria da qualidade do produto,
com énfase em competitividade e desenvolvimento sustentavel, otimizagdo de custos,
tempos de producao e recursos envolvidos, com énfase nas operagdes unitarias
existentes no processamento de alimentos e os efeitos destas operagdes e condi¢coes
de processo nas caracteristicas dos produtos, bem como definir e especificar processos
e fazer dimensionamento de equipamentos em funcao dos seus obijetivos.

Gestao, Qualidade e Seguranca do Alimento: Gerenciar, de maneira responsavel,
eficiente e com comunicacao assertiva, as diferentes etapas da cadeia produtiva de
alimentos, integrando a gestao de pessoas, selecado das matérias primas com o
conhecimento das etapas de transformacgéo e os parametros de processo, a analise
laboratorial, desenvolvendo tecnologias e programas de controle de qualidade
garantindo a producéo de alimentos seguros e com qualidade nutricional, sensorial e
microbiolégica, em consonancia com a legislacao vigente de maneira sustentavel,
empreendora e com resiliéncia.

7.2.2. Habilidades Especificas:

. Identificar problemas estruturados de diferentes contextos da Engenharia, integrando
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conhecimentos fisicos, quimicos e biolégicos, matematica e linguagem grafica, de
maneira assertiva e responsavel.

II. Formular hipétese de solucao, de forma eficiente e criativa para problemas
interpretados, empregando raciocinio analitico e ferramentas tecnoldgicas.

[Il. Aplicar métodos laboratoriais e tecnologias digitais, produzindo dados e informacdes
do processo, produtos, bens e servicos de modo eficaz e assertiva.

IV. Validar resultados a partir de tratamento matematico e estatistico dos dados,
interpretagao légica, em conformidade com as normas e legislagdes pertinentes e
preceitos éticos.

V. Reformular hipéteses de solugdes de problemas, se necessario, conforme validacao
de resultados, de maneira resiliente e empreendedora.

Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos: |. Identificar as informagdes necessarias
para o desenvolvimento do produto, definindo as caracteristicas do produto,
embalagem e os aspectos regulatérios, de maneira assertiva e empreendedora. |l.
Produzir o protétipo do produto, definindo as matérias primas, processos, equipamentos
e fornecedores, em consonancia com legislacao vigente. lll. Decidir a formulagcédo do
produto, de acordo com exigéncias estabelecidas, maximizando o rendimento e
qualidade nutricional, fisico-quimica, microbioldgica e sensorial, de maneira assertiva e
com consciéncia do seu papel social e ambiental. IV. Definir o processo, as
embalagens e rotulagem do produto, avaliando resultados de maneira assertiva,
assegurando a conformidade de produtos com os regulamentos técnicos pré definidos
legalmente, além de garantir a seguranca do produto no mercado. V. Estabelecer
estratégia de marketing, com visdo competitiva, buscando prospeccao e abertura de
Mercado para novos produtos.

Operacées e Processos: |. Projetar e gerenciar a linha de processamento de alimentos,
bem como instalagdes e equipamentos necessarios e os sistemas de
acondicionamento mais adequados para manutencao da qualidade, de maneira
eficiente e com comunicacao assertiva. |l. Identificar, formular e resolver problemas
inerentes a cadeia produtiva de alimentos, compreendendo atividades de projeto,
operacao e gerenciamento, de forma sustentavel, ética e seguindo as normativas
legais. Ill. Conhecer as normas operacionais correspondentes as diferentes etapas do
processo de fabricagdo, conservacao, armazenamento e comercializagdo dos produtos
alimenticios contemplados na legislacao vigente. IV. Gerenciar projetos e processos na
producéo de alimentos, integrando ferramentas gerenciais por meio de indicadores
qualitativos e quantitativos das diferentes etapas da cadeia de produc¢ao, observando
normas técnicas e legais.

Gestao, Qualidade e Segurancga do Alimento: I. Descrever os procedimentos envolvidos
no processo produtivo, capacitando pessoas na producao de alimentos seguros, de
maneira eficiente e com comunicacgao assertiva. Il. Descrever programas de controle de
qualidade do processo, garantindo a producao de alimentos seguros e com qualidade
nutricional, sensorial e microbioldgica, de acordo com a legislacao vigente. Ill. Definir
analises laboratoriais e a frequéncia de execuc¢ao nas etapas do processo produtivo,
em consonancia com a legislacao vigente. IV. Monitorar a aplicacao dos procedimentos
e programas nas etapas de transformacao da matéria prima e nos parametros de
processo, de maneira responsavel em consonancia com a legislacao vigente. V.
Acompanhar os resultados garantindo a producao de alimentos seguros e com
qualidade nutricional, sensorial e microbiolégica, com consciéncia do seu papel social e
ambiental. VI. Desenvolver documento técnico descritivo, fundamentado, com base
legal e normativa, de acordo com os preceitos ético-profissionais e Leis. VII.
Estabelecer padrdes de qualidade e identidade de produtos junto aos 6rgaos
governamentais de &mbito municipal, estadual e federal, e aplicar esses padroes
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visando garantir os direitos do consumidor.

7.3. Areas de Atuacéao Profissional

O Engenheiro de Alimentos tem um vasto campo de atuacao na area de
processamento de alimentos e servicos. Entre as principais areas de atuacao, podem
ser indicadas:

l. Industrias alimenticias de produtos agroindustriais;

[I. Empresas de armazenamento e distribuicao de alimentos;

[ll. Empresas do ramo alimenticio como padarias, restaurantes, hotéis, supermercados,
frigorificos, cozinhas industriais e hospitalares, escolas, dentre outros, prestando
servigos técnicos especializados;

IV. Laboratérios de analises fisico-quimicas, sensoriais, microbiolégicas e de
determinacao analitica da constituicao quimica dos alimentos e suas propriedades
alimentares de produtos de origem animal e vegetal;

V. Instituicdes de pesquisas cientificas e tecnoldgicas, como colaborador e como
professor de disciplinas de sua area de formacao, caso tenha complementagao
pedagdgica;

VI. Industrias de aproveitamento de residuos agroindustriais;

VII. Empresas de consultoria para elaboracao de projetos, programas de trabalho e de
processos industriais em conjunto com demais profissionais de areas afins;

VIII. Instituicbes de inspecao sanitaria.

8. ORGANIZACAO CURRICULAR

8.1. Campos Interligados de Formacao

8.1.1. Conteudos de Formacéao Basica/Geral

ALGEBRA LINEAR
BIOQUIMICA EXPERIMENTAL
BIOQUIMICA |

BIOQUIMICA II

CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL |
CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL II
CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL Il
CALCULO NUMERICO

DESENHO TECNICO

ESTATISTICA

FISICA EXPERIMENTAL |
FISICA EXPERIMENTAL 11l

FISICA GERAL |

FISICA GERAL 1l

FUNDAMENTOS DA COMPUTACAO
GEOMETRIA ANALITICA

QUIMICA ANALITICA
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QUIMICA GERAL E INORGANICA
QUIMICA ORGANICA
QUIMICA ORGANICA EXPERIMENTAL

8.1.2. Conteudos de Formacéao Profissional

ANALISE DE ALIMENTOS

ATIVIDADES EXTENSIONISTAS INTEGRADORAS |
ATIVIDADES EXTENSIONISTAS INTEGRADORAS I
DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS
ECONOMIA E ADM.NA IND.DE ALIMENTOS
ENGENHARIA BIOQUIMICA

ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO
FUNDAMENTOS DE NUTRICAO

INTROD. A ENGENHARIA DE ALIMENTOS
INTRODUCAO A ENGENHARIA AMBIENTAL
LAB.DE FEN.DE T.P/ ENG.DE ALIMENTOS
LAB.DE OPER.UNIT.P/ENG.DE ALIMENTOS
LABORATORIO DE BIOENGENHARIA
MECANICA DOS FLUIDOS

MECANICA E RESIST. DOS MATERIAIS
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS
OP.UNIT.P/ENGENHARIA DE ALIMENTOS |
OP.UNIT.PARA ENG. DE ALIMENTOS II
OP.UNIT.PARA ENG.DE ALIMENTOS I

REFRIGERACAO

SISTEMAS DE G. Q.NA |. DE ALIMENTOS
TERMODINAMICA |

TERMODINAMICA I

TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO
TRANSFERENCIA DE CALOR E MASSA

8.1.3. Conteudos de Formagao Complementar

TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS
TECNOLOGIA DE BEBIDAS

TECNOLOGIA DE OLEOS E GORDURAS
TECNOLOGIA DE PRODUTOS FERMENTADOS
TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS
TECNOLOGIA DE CEREAIS E RAIZES
TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS
TECNOLOGIA DO ACUCAR

TECNOLOGIA CERVEJEIRA

TECNOLOGIA DE CHOCOLATE

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS FUNCIONAIS
PROC.DE SEP.POR MEMB.APLIC.A I.DE A
AUTOMAGAO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

8.1.4. Conteudos de Formacéao Especifica do Curso

ANALISE SENSORIAL
BIOTECNOLOGIA AP.A IND.DE ALIMENTOS
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CONTROLE EST.DA Q.NA |.DE ALIMENTOS
EMB. E ROT. P/PROD. ALIMENTICIOS
FUNDAMENTOS ANAL. QUIM.DE ALIMENTOS
HIGIENE E L.A.NA MANIP.DE ALIMENTOS
PROJETO DE INDUSTRIA DE ALIMENTOS

TEC. DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL
TEC. DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL

8.1.5. Conteudos Curriculares Obrigatorios por Legislacao Especifica

Libras- Lingua Brasileira de sinais - optativa
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] DEMONSTRATIVO DA _ ]
INTEGRACAO DAS ATIVIDADES DE EXTENSAO NA GRADUACAO

1. COMO DISCIPLINA
—~ Carga Atividade de Extensao
o Horaria Carga Horaria Carga Horaria Total
S @ Semanal Semanal em no Tempo de Oferta’
59| 8 em Horas/Aula® em Horas/Aula
= &
2 (25 Y Horas/A ~
S | S £ N . 1 ® - [)
g (T § ome do Componente Curricular ula o d & g <
? |28 ¥ Parte | 8| S| 5BLY 5| S |88
TS| 8 7 S | 2| SApEJ S| 2 87 o=
% Q NAO S | R | X E®Y 2 9 | B8 5w
Q [ =~ Q o N ~ E = ¥ S
g Q Extensa | R a S § < % .§ g
@ DD < B S|4
houver)
INTRODUGAO A ENGENHARIA DE
1 A | DAL ALIMENTOS 2 2 68
ATIVIDADES EXTENSIONISTAS
3 A | DAL INTEGRADORAS | 2 68
ATIVIDADES EXTENSIONISTAS
4 | A | DAL INTEGRADORAS II 4 136
PROJETO DE INDUSTRIA DE
5 | S1 | DAL ALIMENTOS 8 136
TOTAL COMO DISCIPLINA 408

2. COMO ATIVIDADE DE EXTENSAO (PROGRAMAS, PROJETOS, C
A SEREM CREDITADAS)

URSOS, EVENTOS E OUTRAS ATIVIDADES

Atividade de Extensdo

Qo =T
Sg E 2 Carga Horéria
2 71 §9 3 Semanal em Carga Horaria Total
g Rod S| 8% Especificacdo da Atividade H g 5
w L E4 ot S Horas/Aula no Tempo de Oferta
nBa & O (Se houver em Horas/Aula
b planejamento)

Atividades de extensdo a serem
desenvolvidas nos  projetos de
extensdo ofertados no departamento
ao longo do curso (p.e. Empresa jr) ou
opcionalmente como carga horéaria
excedente no estagio curricular no
ultimo ano

68

TOTAL COMO ATIVIDADE DE EXTENSAO

68

TOTAL GERAL

476 |

! Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a duragao de
cinquenta minutos.
? Horas-aula: Resolugao CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a duragao de
cinquenta minutos.
3 Oferta dos componentes: Resolucdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto
pedagdgico de cada curso de graduagdo no regime seriado pode prever a oferta de
componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maédulos, em ciclos,
ou em outra forma para melhor aproveitamento académico.
* Horas-aula: Resolugao CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a duragao de
cinquenta minutos.
3 Oferta dos componentes: Resolucdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto
pedagdgico de cada curso de graduagado no regime seriado pode prever a oferta de
componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maédulos, em ciclos,
ou em outra forma para melhor aproveitamento académico.




8.2. Matriz Curricular

Carga Horaria Carga Horaria Tot;'al no
Semanal em Tempo de Oferta” em
0 Horas/Aula® Horas/Aula
Lg% 3 B w o F
§ § é % Nome do Componente Curricular ;‘3 S| w ;% .:;: § - E E g .:;:
<l § 3555|808 | 5| 8 [E9 8
& SITIElE 8 S| 8|38
Slg| R §6 3
1| A DMA | CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL | 6 6 | 204
1| A DEC | DESENHO TECNICO 3 3102
1| A DAl QUIMICA GERAL E INORGANICA 3|1 4| 136
1| A DIN FUNDAMENTOS DA COMPUTACAO 2|1 3102
1| A DAL INTROD. A ENGENHARIA DE ALIMENTOS 2|2 4| 136
1 1| DMA | GEOMETRIA ANALITICA 3 3 51
1 1| DFI FISICA GERAL | 4 4 68
1 1| DFI FISICA EXPERIMENTAL | 2 2 34
1 2| DES ESTATISTICA 4 4 68
1 2| DMA | ALGEBRA LINEAR 3 3 51
Carga Horaria da Série 952
2| A DAL | TERMODINAMICA I 3|1 4| 136
2| A DAl QUIMICA ANALITICA 2|2 4| 136
2| Al | oes MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 2|2 4| 136
2 1| DFI FISICA GERAL 11l 4 4 68
2 1| DFI FISICA EXPERIMENTAL IlI 2 2 34
2 1| DMA | CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL II 6 6 102
2 1| DAl QUIMICA ORGANICA 4 4 68
2 2| DAL MECANICA DOS FLUIDOS 3 3 51
2 2| DMA | CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL Il 4 4 68
2 2| DBQ | BIOQUIMICA | 2 2 34
2 2| DAl QUIMICA ORGANICA EXPERIMENTAL 2 2 34
Carga Horaria da Série 867
3| A DAL REFRIGERACAO 2 2| 68
3| A DAL | TERMODINAMICA I 3 3102
3| A DAL | TRANSFERENCIA DE CALOR E MASSA 3 3102
3| A DAL | ATIVIDADES EXTENSIONISTAS INTEGRADORAS | 3 3102
3 1| DFF FUNDAMENTOS DE NUTRICAO 4 4 68
3 1| DAL | OP.UNIT.P/ENGENHARIA DE ALIMENTOS | 4 4 68
3 1| DAL LAB.DE FEN.DE T.P/ ENG.DE ALIMENTOS 2 2 34
3 1| DBQ | BIOQUIMICA I 2 2 34
3 1| DBQ | BIOQUIMICA EXPERIMENTAL 2 2 34
3 2| DMA | CALCULO NUMERICO 4 4 68
3 2| DAL | ANALISE SENSORIAL 2|2 4 68
3 2| DAL | OP.UNIT.PARA ENG. DE ALIMENTOS II 3 3 51
3 2| DAL EMB. E ROT. P/PROD. ALIMENTICIOS 2 2 34

® Horas-aula: Resolucdo CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a duragao de

cinquenta minutos.

7 Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto
pedagogico de cada curso de graduagéo no regime seriado pode prever a oferta de
componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em modulos, em ciclos,

ou em outra forma para melhor aproveitamento académico.
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3| | 2| DAL | LAB.DE OPER.UNIT.P/ENG.DE ALIMENTOS 2 2 34| |
Carga Horaria da Série 867
4/ A| | DAL | ENGENHARIA BIOQUIMICA 3 3102
4| A| | DEC | MECANICA E RESIST. DOS MATERIAIS 3 3102
4 Al | o ECONOMIA E ADM.NA IND.DE ALIMENTOS 2 2| 68
4/ A| | DAL | ATIVIDADES EXTENSIONISTAS INTEGRADORAS I| 3102
4/ |1|DQl | FUNDAMENTOS ANAL. QUIM.DE ALIMENTOS 4 4 68
4/ | 1| DAL | OP.UNIT.PARA ENG.DE ALIMENTOS IlI 3 3 51
4| | 1| DAL | HIGIENE E L.A.NA MANIP.DE ALIMENTOS 2 2 34
4/ | 1| DAL | TEC. DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL 2|2 4 68
4| | 1| DAL | ANALISE DE ALIMENTOS 2 2 34
4| | 2| DAL | INTRODUCAO A ENGENHARIA AMBIENTAL 4 4 68
4| | 2| DAL | DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS 2 2 34
4| | 2| DAL | TEC. DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL 2|2 4 68
4| | 2| DAL | CONTROLE EST.DA Q.NA I.DE ALIMENTOS 2 2 34
4| | 2| DAL | LABORATORIO DE BIOENGENHARIA 2 2 34
4| | 2| DAL | GESTAO, INOVAGAO E EMPREENDEDORISMO 3 3 51
4| | 2| DAL | BIOTECNOLOGIA AP.A IND.DE ALIMENTOS 2 2 34
Carga Horaria da Série 952
5/ | 1| DAL | TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO 4 4 68
5| | 1| DAL | PLANEJAMENTO DE PROJETOS 2 2 34
5/ | 1| DAL | PROJETO DE INDUSTRIA DE ALIMENTOS 8 136
5/ | 1| DAL | SISTEMAS DE G. Q.NA I. DE ALIMENTOS 4 4 68
5/ | 1] DAL | SEMINARIOS PESQUISA EM CIEN TENC ENG ALIM 4 4 68
5/ | 1| DAL | OPTATIVAI 2 2 34
5/ | 1| DAL | OPTATIVAII 2 2 34
5/ | 2| DAL | ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO 204
Carga Horaria da Série 646
Carga Horaria de Atividades de Extensao (em
476
Horas/Aulas)
Carga Horaria de AAC (em Horas/Aulas) 220
CARGA HORARIA TOTAL (em Horas/Aulas) 4572
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8.2.1. Disciplinas Optativas

Carga Hordria Semsanal %ﬂ;g&fg?e:gyaégo
@ em Horas/Aula Horas/Aula
S
g | ¥ 2 3ls 3
2 T ? o » « = @ - ol S
@ 2 3 S Nome do Componente Curricular S © 2 2| § - [ g. 2
(7} £ S = Q 8 ‘o Qg ] - &3 Q
T8 | & 8| 3|5 | < [8/g 2| 8 |SQ ¢
& 3 S 3 |82 < E 3| &
q =1 %] 8 |E|E 8 5| €
3 oo G| o
ol 77
5 S1 DAL TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS 2 34
5 S1 DA TECNOLOGIA DE BEBIDAS 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA DE OLEOS E GORDURAS 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA DE PRODUTOS FERMENTADOS 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA DE CEREAIS E RAIZES 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA DO ACUCAR 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA CERVEJEIRA 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA DE CHOCOLATE 2 34
5 S1 DAL TECNOLOGIA DE ALIMENTOS FUNCIONAIS 2 34
5 S1 DAL PROC.DE SEP.POR MEMB.APLIC.A |.DE A 2 34
5 S1 DAL AUTOMACAO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS 2 34
5 S1 DAL INDUSTRIA DE ALIMENTOS E MEIO AMBIENTE 2 34
1/2 | DLP INTROD A LIBRAS-LING.BRAS.DE S. 4 68
Carga Horaria da Série

% Horas-aula: Resolucdo CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a duragao de

cinquenta minutos.

? Oferta dos componentes: Resolugdao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto
pedagogico de cada curso de graduagéo no regime seriado pode prever a oferta de
componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em mdédulos, em ciclos,
ou em outra forma para melhor aproveitamento académico.




8.3. Resumo da Matriz Curricular

Carga Horaria do Curriculo de Acordo com as Diretrizes Curriculares Nacionais

8.3.1. Parametros em Horas de Acordo com as Diretrizes Curriculares Horas/DCN’s (em Hora Relégio)
Nacionais e demais Normativas Bacharelado Licenciatura
Carga Horaria Maxima permitida pela UEM (20% da 5184
Carga Horaria Minima definida na DCN)*
Carga Horaria Minima para integralizagao do curso 4320
Bacharelado > (DCN's)

Carga Horaria Minima para integralizagéo do curso
Licenciaturas)

a) Primeira Licenciatura

b) Formacéo Pedagdgica (mesma area)

c) Formagéao Pedagogica (areas distintas)

d) Segunda Licenciatura (mesma area)

e) Segunda Licenciatura (area distinta)

a) Carga Horéria do Curso®

Carga Horaria Maxima Bacharelado (CNE e DCN's) ®
AAC + Estagio < 20% da Carga Horaria Total do Curso
Carga Horaria Minima Licenciatura (DCN):

a) Primeira Licenciatura

b) Segunda Licenciatura e Formagao Pedagégica

b) Estagio Curricular
Supervisionado

n .7 Carga Horaria Minima Licenciatura (DCN):
¢) Pratica Pedagdgica a) Primeira Licenciatura
b) Segunda Licenciatura e Formagao Pedagégica

*). O Regimento Interno, Art. 53, Inciso quarto menciona: IV - a carga hordria do curriculo pode ultrapassar em até 20% o total da carga
hordria minima fixada pelo Conselho Nacional de Educacdo para o curso, ndo computando as Atividades Académicas Complementares. Nesse
sentido, o mesmo ¢é definido no Artigo 19 e Artigo 12 da Resolugdo CEP n°® 010/2010(graduacdo presencial) e Resolucdo CEP n° 118/2004
(licenciaturas), respectivamente.

% Prevista nas Diretrizes Curriculares Nacionais das Licenciaturas (1* e 2%) e Formacdo Pedagégica (Resolu¢do CNE/CP n° 002/2019); nas Diretrizes
Curriculares Nacionais especificas do Curso ou: Resolucdo CNE/CES 2/2007(diversos cursos - bacharelados); Resolucdo CNE/CES 4/2009(diversos
cursos - bacharelados da drea dasatde.

6 Resolu¢do CNE/CES n° 002/2007(diversos cursos) e Resolucdo CNE/CES N° 004/2009 (cursos saide) — Pardgrafo Unico do Art. 1°. Os estagios e
atividades complementares dos cursos de graduacdo, bacharelados, na modalidade presencial, ndo deverdo exceder a 20% (vinte por cento) da carga
hordria total do curso, salvo nos casos de determinacdes legais em contrério.

7 Definicdo de Pratica Pedagdgica: Resolucio CEP n° 118/2004, Artigo 22, Inciso IX: " prética pedagdgica: dimensdo do conhecimento, que
tanto esta presente nos momentos de reflexdo sobre a atividade profissional, como durante o Estidgio Supervisionado nos momentos de exercicio da
atividade profissional. (Pareceres n° 09 e 28/01-CES)"; Artigo7% " A pratica pedagdgica, na matriz curricular, ndo deve se restringir ao Estagio
Supervisionado e ndo pode ficar reduzida a um espaco isolado, desarticulado do restante do curso; Artigo 72 e (§ 12 e 2°): " A pratica
pedagodgica devera estar presente desde o inicio do curso e permear toda a formacdo do professor" e " Todas as dreas ou disciplinas que
constituirem os componentes curriculares de formacdo, e ndo apenas as disciplinas pedagégicas, terdo a sua dimensdo prética; Artigo 82: "A
organizacdo da dimensdo das préticas pedagdgicas transcenderd o Estdgio Supervisionado e terd como finalidade promover a articulacdo das
diferentes praticas, em uma perspectiva interdisciplinar"; Artigo 8% e (§ 12 e 2°): "A pratica pedagogica serd desenvolvida com énfase nos
procedimentos de observacdo e reflexdo, visando a atuacdo em situacdes contextualizadas, com o registro dessas observacdes realizadas e a
resolucdo de situacdes-problema” e " A presenga da pratica profissional na formagdo do professor, que ndo prescinde da observacdo e acdo direta,
poderd ser enriquecida com tecnologias da informacdo, incluidos o computador e o video, narrativas orais e escritas de professores, producdes de
alunos, situagdes problematizadoras e estudo de casos."; O Instrumento de Avaliacao do Estado define: Priticas pedagogicas: Sdo agdes
utilizadas no processo de ensino-aprendizagem com o objetivo de formar profissionais nas suas diferentes dreas. Parecer CNE/CES n® 015/2005,
(pg. 3): "[...] o conjunto de atividades formativas que proporcionam experiéncias de aplicacdo de conhecimentos ou de desenvolvimento de
procedimentos préprios ao exercicio da docéncia. Por meio destas atividades, sdo colocados em uso, no dmbito do ensino, os conhecimentos, as
competéncias e as habilidades adquiridos nas diversas atividades formativas que compdem o curriculo do cursol...] As disciplinas relacionadas com
a educacdo que incluem atividades de carater pratico podem ser computadas na carga hordria classificada como pratica como componente curricular,
mas o mesmo ndo ocorre com as disciplinas relacionadas aos conhecimentos técnico- cientificos préprios da drea do conhecimento para a qual se faz
a formacdo." Resolucao COU n? 001/2018: Art. 24. A pritica pedagdgica como componente curricular é pois uma pratica que produz algo no
ambito do ensino e compreende o conjunto de atividades formativas que proporcionam experiéncias de aplicacdo de conhecimentos e
desenvolvimento de procedimentos proprios ao exercicio da docéncia, com carga hordria especifica prevista para este fim de 400 horas. § 1° A
pratica pedagdgica deve se dar desde o inicio do curso e se estender ao longo de todo o processo formativo, de modo a proporcionar ao aluno
conhecimentos e vivencias da realidade escolar. § 2° Deve ter articulac@o intrinseca com o estagio supervisionado e com as atividades de trabalho
acad@mico, com intuito de promover a formacao da identidade do professor como educador.
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Carga Horaria Maxima Bacharelado (CNE e DCN's)® inimo = 220

AAC + Estagio < 20% da Carga Horaria Total do Curso

o L Carga Horaria Minima Bacharelado: UEM e DCN? (5%

d) Atividades Académicas |da Carga Horaria Minima definida na DCN especifica
Complementares® do curso)

Carga Horaria Minima Licenciatura (DCN):

a) Primeira Licenciatura e Segunda Licenciatura

b) Formagdo Pedagbgica

Nao especificado
Nao especificado

e) Atividades de Extensao integradas no curso de graduacao (Resolugao 476
CNECP n® 0072018 e Resolugdo CEP n® (a ser publicada) 10% Da Carga
Horaria Total do Curso

f) Contetidos/Disciplinas na modalidade educacéo a distancia' ( Portaria
MEC) - 20% da Carga Horaria Total do curso

8 Resolucao COU n° 001/2018: " Art. 23. Entende-se como prética técnico-cientifica o0 momento complementar e articulado a formacao tedrica, em
que sdo desenvolvidas atividades voltadas para a formacao de habilidades especificas e sdo definidas curricularmente como aquelas em que os
alunos, sob orientacdo e supervisao de docente, realizam ou observam a realizacdo de ensaios, de experimentos e de procedimentos descritos no
protocolo de aula pratica, em laboratério, em campo, em ambiente de exercicio profissional ou outro ambiente preparado para tal. Paragrafo tinico. A
carga hordria destinada a esta pratica deve ser definida no ambito do PPC, conforme diretrizes especificas de cada curso.

% Regimento UEM Inc. IIII Art. 53: o total de carga horéria exigida para as Atividades Académicas Complementares é de, no minimo, cinco por cento
da carga hordria minima fixada pelo Conselho Nacional de Educagdo para o curso. Para as Licenciaturas: Resolucio CNE/CP n°® 002/2015, artigos
13, 14 e 15. Nesse mesmo sentido, a Resolucao CEP n° 010/2010, Artigo 22: "O projeto pedagdgico contempla a realizacdo pelo aluno de AACs de,
no minimo, cinco por cento da carga horaria minima do curso, observadas as diretrizes curriculares nacionais."

Dimensédo Pedagdgica: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: A carga horéria destinada a formacdo pedagdgica ndo deve ser inferior a quinta
parte da carga hordria minima fixada pelo Conselho Nacional de Educacio para os cursos de formacdo de professores para a educac@o basica. Defini¢oes
do conceito: Parecer CNE/CES n2 197/2004 "Tudo, portanto, que se vincule & formacdo da competéncia pedagdgica e seus fundamentos tedricos,
excetuando-se a pratica de ensino e estagio supervisionado, pode ser considerado parte integrante da carga horaria minima de 1/5 da carga horéria total do
Curso de Licenciatura a ser dedicada a dimensdo pedagdgica. Paragrafo tnico. Para efeito do caput deste Artigo, o Estdgio Supervisionado ndo conta no
computo da carga hordria destinada 2 formagdo pedagégica.”; Resolugdo CEP n® 118/2004 Artigo 10 e Paragrafo Unico: "Os contetidos dos
componentes curriculares de formacao pedagdgica devem ser desenvolvidos em articulacdo com os departamentos envolvidos e de forma integrada,
contemplando o dominio do conhecimento especifico e da area de educac@o." e Pardgrafo tinico. Consideram-se eixos tematicos essenciais para a
formacdo pedagdgica de professores a serem desenvolvidos pelos departamentos: I - Educacio e Sociedade; II - Historia e Politica da Educacgao Basica; 11T
- O Processo de Constru¢do do Conhecimento na Escola; IV - O Trabalho Docente e suas Vérias Dimensdes." Resolugcao COU n? 001/2018, Artigo
26: " Art. 26. Nas licenciaturas, curso de Pedagogia, em educacdo infantil e anos iniciais do ensino fundamental a serem desenvolvidas em projetos de
cursos articulados, devem preponderar os tempos dedicados a constituicdo de conhecimento sobre os objetos de ensino, e nas demais licenciaturas o
tempo dedicado as dimensdes pedagdgicas nao € inferior a quinta parte da carga horaria total. § 1° A dimensao pedagdgica é composta pelos componentes
curriculares de formacao pedagdgica, entre eles: Didatica, Psicologia da Educacio, Politicas Publicas e Gestao Educacional e por demais conteidos que
desenvolvam a competéncia pedagogica e fundamentos tedricos para o ensino da drea especifica. 2° Ndo sdo computadas nesta carga horaria o estagio
supervisionado e a pratica pedagdgica como componente curricular.

""" A Portaria MEC n° 2117/2019 possibilita a oferta de disciplinas na modalidade a distincia, até o limite de 40% (quarenta por cento) da carga

hordria total do curso, conforme critérios que especifica. Da mesma forma a Deliberacdio CEECP PR n° 0032021 assim o definiu. Na UEM essa
possibilidade depende da aprovacdo da alteracdo da Resolu¢do CEP n° 119/2005 (em tramite).



8.3.2. Carga Horaria estabelecida para o curso na UEM

Bacharelado

Licenciatura

Horas/ Horas/ Horas/ Horas/
Aula Relégio Aula Relégio

a) Carga Horaria em disciplinas Obrigatérias e Complementares 3536

b) Carga Horaria em disciplinas Optativas Obrigatérias 68

c) Carga Horaria de Estagio Curricular Supervisionado 204

d) Carga Horaria de Trabalho de Conclusao de Curso 68

e) Carga Horaria de Pratica Pedagdgica (cursos de licenciatura)

f) Carga Horaria de Pratica Técnico-Cientifica -

g) Carga Horaria de Atividades Académicas Complementares 220

h) Carga Horaria de Atividades de Extensdo inseridas no curso 476

i) Carga Horaria de Contetdos/Disciplinas modalidade EAD

TOTAL DE HORAS/AULA DO CURSO CARGA HORARIA MINIMA

PARA DISCIPLINAS OBRIGATORIAS E OPTATIVAS

TOTAL DE HORAS/AULA DO CURSO 4572

8.3.3. Prazo Para Integralizacédo Curricular, fixado em anos ou fragées ™ Anos
a) Prazo Minimo estabelecido nas Diretrizes Curriculares Nacionais (Licenciatura nao 5
pode ser inferior a 4 anos
b) Prazo Médio de acordo com os ciclos do curriculo do curso na UEM 5
¢) Prazo Méximo estabelecido pela UEM 9




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificacéao

Disciplina: CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL |
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Calculo diferencial e integral de fun¢des de uma varidvel real: no¢des de nimeros reais.

Funcdes. Limites e continuidade. Derivadas e aplicacGes. Integrais e aplicacdes. Calculo
diferencial de funcdes de varias varidveis reais: fungao, limite, continuidade e derivadas.
Calculo integral de funcdo de varias varidveis reais: integral, nocdes de formas referenciais
e aplicacdes.

9.3 Objetivos:

Proporcionar o conhecimento dos conceitos que fundamentam o Célculo Diferencial e
Integral; Propiciar uma visdo dos conteidos no contexto histérico que lhes originou;
Permitir o inter-relacionamento dos conteidos desta disciplina, bem como relaciona-los
com os de outras, de modo que possa ser visualizado o papel do Calculo como instrumento
auxiliar no desenvolvimento da engenharia, como também desenvolver a capacidade de
andlise critica das ideias.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horadria Semanal em TCar_;;a H;)_rarla
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
z§ =
Lotacdo, Carga Hordria e Niumero de Alunos Departamento(s) § ‘§ '§ § =
g | &) 88| ¢8| § 3 3
S| S| S| 2| & g g
2 Q 5 S = < 8
2 8
~ % L
Lotacao DMA 6 6| 204
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula'’ de Oferta’” em Horas/Aula
N
& 2 Semanal - -
8|5 s
:\?— g Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Hor::/'A s 3 g ‘é 3 § g
g g ao componente Realizacédo 10 3 S S |8|E| ® = d '05 g
= ~ = = [} 3
g §. (Parte NAO | '8 £ % 9;.’_ D g S 3 a °§
& Q Extensdo- | © o g |E|8 & s S
Se houver) =8 IR G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

10 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

" Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.

12 Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

16/04/2002
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificacéao

Disciplina: DESENHO TECNICO
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Introducdo ao desenho técnico. Técnicas de tragcado a mdo livre. Nogdes de geometria

descritiva. Sistemas de representacdo em desenho técnico. Cotagem. Cortes e secdes.
Desenhos de equipamentos. Desenho de Lay-out. Desenho de fluxograma. Normas
técnicas. Aplicagdes. Computacdo gréifica e sistemas CAD.

9.3 Objetivos:

Proporcionar ao aluno os principais aspectos sobre a leitura, visualizacdo e interpretacdo do

desenho como forma de comunica¢@o na Engenharia de Alimentos.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
z§ =
Lotacado, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S 3 'g g =
= S| 8| %8 Y g 5 £
MIs|s|ae| 8| 8 3 8
8 1 X S (%] [ £
=~ O § S 3 < 3
~ % L
Lotacao DEC 3 3| 102
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horéria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
= @ Horaria em Horas/Aula" de Oferta’ em Horas/Aula
& ) Semanal - -
[ E B L . em « 8w @ 8
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S | 8|5 3 o 8
g g ao componente Realizagcdao 13 3 3 s 2 ‘é’ 3 = 4 '05 g
.'i 8 (Parte NAO :,5, “E % 9;.’_ @ 5 % 3 @ °§
& ] Extensdo- | © o S |E g & g g S
Se houver) = I8IR G 3
TOTAL COMO DISCIPLINA

B Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

'* Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.

15 Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacao no regime
seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra

forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratorio de desenho técnico Bloco C90
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/11/1999
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificacéao

Disciplina: QUIMICA GERAL E INORGANICA
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Estequiometria. Estrutura eletronica dos atomos. Tabela periddica. Ligacdo quimica.

Fundamentos de Cinética Quimica. Equilibrio Quimico. Estudo dos elementos
representativos, ndo-metais e metais de transi¢do. Quimica dos compostos de coordenacgao.
Tratamento cientifico de dados. Instrumentos de Laboratério. Calibracdes. Propriedades
fisicas das espécies quimicas. Métodos fisico-quimicos de separacdo. Solucdes. Cinética
quimica. Equilibrio quimico. Estudo dos elementos representativos. Preparacdo e
caracteriza¢do de compostos inorganicos.

9.3 Objetivos:

Familiarizar o estudante com os principios teérico-praticos fundamentais da quimica,
conduzindo-o ao estudo das func¢des inorganicas e dos elementos quimicos.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
z§ =
Lotacdo, Carga Hordria e Niumero de Alunos Departamento(s) S 8 'g g =
] ] « S| 5 ] = g
I8 2 [§ 8| 5| 3 |8
S T |% ¢ » g g
= Q § -g- 5 < &
~ % L
Lotacao DQlI 3 1 4| 136
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
x Ty sri em Horas/Aula’” de Oferta’® em Horas/Aula
w & Hordria
& 2 Semanal - -
8|5 5
:\?— g | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Hor:g/'Au ia 8 |¢ ‘é 3 3 S
S § | aocomponente Realizacdo 16 3 ] S |8|E| ® = ] '05 g
= ~ = = [} 3
g8 parendo | § | 3| S |88 2| & |§z2| &
& Q Extensdo- | © o S |E|S & s S
Se houver) =8 N G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

1% Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

' Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.

'8 Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma

Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Laboratério de Quimica

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/11/1999
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FUNDAMENTOS DA COMPUTAGAO
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Iniciacdo a interacdo com o computador através da aprendizagem de técnicas de elaboracdo

de algoritmos para a constru¢do de programas computacionais, implementados utilizando
linguagem de programacéo de alto nivel.

9.3 Objetivos:

Introduzir o aluno no mundo da informética através do uso teérico e pratico do computador
por meio do estudo de algoritmos e da programacdo em uma linguagem de alto nivel.

9.4. Modalidade de Presencial

EAD

Semipresencial

Modular

Oferta X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

L. Carga Hordria
Carga Hordria Semanal em
Horas/Aula Tot‘ajleng f:ri?p =
()
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g 'g g 3
§ s a 2 & S ‘é’
~ < | 5| & = < 5
2§ | 8 K
3 =
Lotacao DIN 2| 1 3| 102
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Nlimero de Turmas 4

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

Nome do Projeto\Atividade vinculado
ao componente

Projeto n? (SGPEX)
Departamento(s)

Local de
Realizacdao

Carga
Horaria
Semanal
em
Hora1sg/A ula

(Parte NAO
Extensao —
Se houver)

Atividade de Extensdo

em Horas/Aula

Carga Horaria Semanal

Carga Horaria Total no Tempo

de Oferta”’

em Horas/Aula

Tedrica
Pratica
Teor./Pratica

Semipresencial

Total Semanal

Anual
Semestral

Modular/Trimestral

Ciclos/Outros
Semipresencial

TOTAL COMO DISCIPLINA

¥ Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

2! Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime
seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra

forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratorio de informatica CPD
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/11/1999
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: INTRODUCAO A ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: O curso de graduagao em Engenharia de Alimentos no Brasil, em especial na

Universidade Estadual de Maringa e as atribuigdes profissionais do engenheiro, ética,
sociologia, papel social do engenheiro, documentagao, andlise e produgao de texto, e
introdugao a metodologia da pesquisa tecnoldgica. Atividades de extensao

profisséo.

relacionadas a atuagéo do engenheiro de alimentos e divulgag¢édo do curso e da

9.3 Objetivos:

Compreender o papel do Engenheiro de Alimentos na sociedade, suas areas de
atuagao e a importancia desse profissional para o desenvolvimento da sociedade ou

tecnoldgico.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

L. Carga Hordria
Carga Hordria Semanal em
Horas/Aula Tot‘ajleng fengp =
()
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) '§ S 'g 8 3
E 8 8| § 3 g 3 =
5 (R« | @ 8 3 3
o © 5 o (7 < £
R a5 | & 3 < £
2| 8| 8 K
3 =~
Lotacao DAL 2 2 4| 136
Carga horaria semanal
Nuimero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta® em Horas/Aula
N
& L Semanal
9) E em © .‘\V ® [ .?“
>~ £ Nome do Projeto\Atividade Local de o Q< = o S
% S : o Horas/Aula « © S [§| s - [ = s
s £ vinculado ao componente Realizacdo 22 Q S © 2 q% g % | 8 e
3 g paendo | 3 | B | S (5|9 & | & |5a| £
g Q Extensdo- | = e E E g & § S 'qg)
Se houver) AL Q &
Projeto a ser
DAL submetido para 2 2 68
inicio do ano
letivo de 2023

22 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

 Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
2* Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime
seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra

forma para melhor ap

roveitamento académico.




| TOTAL COMO DISCIPLINA

68 |

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

27/05/2022
Data

Aprovado pela resolucao 023/2022-DAL de

27 de maio de 2022




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: GEOMETRIA ANALITICA
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Algebra vetorial, retas, planos, cOnicas e quadricas.
9.3 Objetivos: Familiarizar o académico com o pensamento matemético, indispensavel ao

estudo das Ciéncias. Proporcionar o dominio das técnicas da Geometria
Analitica e, simultaneamente, desenvolver o senso geométrico e espacial.
Auxiliar o estudo do Célculo e da Fisica. Familiarizar o aluno com a
representacio de objetos no espago

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga szargg /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
2 s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
b~ o o = S < - o
w e | 8 S @ E [ @
S & Q o 2 2 o
8 S 5 o (7 < g
Rl a| s < s < G
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DMA 3 3 51
Carga horaria semanal
Nuimero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta®” em Horas/Aula
& g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S '§ g s '§ '§
S € | ao componente Realizacdo 25 3 S T |8 gl % 5 | g 8
3 2 (Parte NAO S s € e8| & g %2 s
S 2 U '1) I o Q= < o o 2
a Q Extensédo — S |E|8 3 3 g
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

% Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

*® Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
7 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

30/07/2013
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FISICA GERAL |
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Cinematica e dindmica da particula. Leis de Newton. Leis da conservagdo. Cinematica e

dindmica da rotacéo.

9.3 Objetivos: Oferecer uma formagéo basica em Mecénica Classica e propiciar contatos com topicos
fundamentais de mecénica newtoniana.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jflllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
s T =
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S S 'S 8 -
b~ « © = < ] - s
w (4] kY] o 3 £ [ =
S & Q o 2 2 o
8 © 5 o (7 < g
R |la| 5| & 3 < 3
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DFI 4 4 68
Carga horaria semanal
Nlimero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
— Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
>,_,j @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta™ em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la g '§ g 3 § '§
g ‘tv ao componente Realizacdao 28 3 _‘8 E 2 g ® ‘ﬁ d g g
kel g (Parte NAO S T € (28] & g 5% g
S 2 U & I o Q= < o o 2
a Q Extensédo — S |E|8 3 3 g
Se houver) = |8IR (3} S

TOTAL COMO DISCIPLINA

2 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
30 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

02/04/2009
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FISICA EXPERIMENTAL |
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Medidas e teoria dos erros. Gréficos. Experimentos de mecanica.
9.3 Objetivos: Oferecer uma formagao bésica em Mecénica Classica via experimentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jflllwa'nanal e Total no Tempo
o de Oferta
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ ‘é‘ 3
88|88 E || %
s | § | & g ) g g
S I S 3 < £
2| 8| 8 ®
(7
Lotacao DFI 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
— Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
>,_,j @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta®™ em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la g '§ ‘é’ 3 § '§
g § | aocomponente Realizacao 31 3 3 s |8 g g = d g g
kel g (Parte NAO § T g g & g 5% g
o P = = Q § | g5 T 3 3 5
& Q Extensao — t g 5 (%] S g
Se houver) =8 IR S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

3! Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

32 Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
33 Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratorio de Fisica DFI
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

02/04/2009
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ESTATISTICA
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Andlise Descritiva e Inferencial dos dados obtidos em experimentos em Engenharia de
Alimentos; Introduc¢do a Modelos de Regressdo Linear.
9.3 Objetivos; Proporcionar ao académico as principais técnicas de estatistica descritiva, inferencial e
modelagem para andlise de dados experimentais
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jflllwa'nanal e Total no Tempo
o de Oferta
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ ‘é‘ 3
E 88|88 | 85| %
s | 8| & g & g g
2 Q S 2 ® < [}
2| 8| 8 K
S =
Lotacao DES 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Nimero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
— Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
>,_,j @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta™ em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la g '§ g 3 § '§
g ‘tv ao componente Realizacdao 34 3 _‘§ E 2 g ® ‘ﬁ d g g
g3 parendo | § | 8| S [E8] 2 & |§3| B
g Q Extensdo — = a E E g & § S 'QE)
Se houver) AL Q &
TOTAL COMO DISCIPLINA

** Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

 Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
3% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/11/1999
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ALGEBRA LINEAR
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa

9.2. Ementa:

Estudo de matrizes, sistemas lineares, espacos vetoriais, transformacoes
lineares, autovalores e autovetores.

9.3 Objetivos:

Familiarizar o académico com o pensamento matemético, indispensavel ao
estudo das Ciéncias. Introduzir técnicas e resultados importantes da Algebra
Linear. Inter-relacionar os conteidos deste componente curricular, bem
como relaciond-lo com os de outros componentes curriculares presentes na
matriz curricular do curso. Evidenciar o papel da Algebra Linear como
ferramenta fundamental para o desenvolvimento das Ciéncias e

Tecnologias.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Hordria Semanal em Tcir-'l']a H;)_rarla
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
g s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
i o © = < ] - S
G | S| 8| & ? £ g 3
S = Q o 2 2 ]
8 S 5 o (7 < g
- | Q| & < = < 5
2| 8| 8 ®
& [
Lotacao DMA 3 3 51
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta®™ em Horas/Aula
N
& g Semanal - -
8| S
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la § g g = '§ 8
S € | ao componente Realizacdo 37 3 3 T |8 gl % = | g 8
= _ = = ) S
g8 cpaendo | 3 | B | Y (5|9 2| & |§a| £
g Q Extensio- | ™ o S |EIS & 3 E
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

3" Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

¥ Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

39 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

30/07/2013
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: TERMODINAMICA |
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Leis da termodinamica. Termodinamica. Comportamento PVT de substancias Puras.

Célculo de Propriedades Termodindmicas de Substancias Puras. Balangos de massa e
energia. Fendmenos de superficie.

9.3 Objetivos: Estudar as leis da termodindmica, balangos de massa e energia e propriedades das
substancias puras.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em Sl el
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _
Lotacdo, Carga Horaria e Niumero de Alunos Departamento(s) § ‘§ '§ § 3
s | 8| % g » £ g
=~ O § g- 3 < 3
~ % L
Lotacao DAL 3|1 4| 136
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula*’ de Oferta” em Horas/Aula
& g Semanal - -
S| § 5
2 g | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Ho r::/'A ula 8 |38 3 8 S
E £ | ao componente Realizacdo W0 S S T |8 gl s = | '05 3
3 §. (Parte NAO | § 8 % s § 5 g |5 a s
5_°. Q Extensdo- | * e § E g & g s 'g
Se houver) AL Q &
TOTAL COMO DISCIPLINA

* Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

* Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

2 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratorio de termodindmica DAL
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

05/10/2007
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: QUIMICA ANALITICA
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Equilibrio quimico e suas aplicacdes. pH e concentracdo. Atividade e coeficiente de

atividade. Complexos e quelatos. Andlise de cétions e anions pelo método semi-micro.
Introducdo a quimica analitica quantitativa. Principios gerais de separag¢do. Gravimetria.
Volumetria de neutralizacio, precipitacdo, complexacdo e oxi-reducdo.

9.3 Objetivos; Transmitir ao aluno os conhecimentos bdsicos, tedricos e experimentais relativos aos
métodos utilizados na Quimica Analitica, Qualitativa e Quantitativa.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
T T =
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S 8 -
b~ © © = < < - S
i 8 K] 8 & £ 5} G
= = 2 o} = e
S v | & g ) £ g
R Q 5 2 = < S
- K
é =
Lotacao DQl 2| 2 136
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
— Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
>,_,_<| @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta® em Horas/Aula
% .g Semanal - -
8S(® (1)
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au Ia g E g s g E;
g ‘t‘ ao componente Realizacdao 13 g _‘8 E 2 g ® ‘ﬁ d g g
3 3 (Parte NAO § s € e8| & g 8% e
S Iy —_— S a Y Q= < o oS 2
& Q Extensé&o — S |ElS8 a S 3
Se houver) = |8IR (3} S

* Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

* Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragéo de cinquenta minutos.
* Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratério de quimica DQl
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/11/1999
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Principais grupos de microrganismos contaminantes em alimentos, detecgéo e controle.

9.3 Objetivos:

qualidade e inocuidade do alimento.

Capacitar o aluno quanto a importancia dos principais grupos microbianos contaminantes
de alimentos, sua deteccdo e controle, bem como avaliar os fatores que afetam a

Presencial EAD

9.4. Modalidade de

Semipresencial

Modular

Oferta X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

- Carga Hordria
Carga Hordria Semanal em
Horas/Aula Tot‘ajleng f:retgm =
()
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g _g 'g g ]
S ® S g g
(S Q 5 || B < ]
18| 8 ®
)
Lotacao DAD 1 1
DBS 1 1
Carga horaria semanal 2| 2 4| 136
Numero de alunos por turma 10| 10
Numero de Turmas 4| 4

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

Atividade de Extensdo

— Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<| > Horaria em Horas/Aula®” de Oferta®™ em Horas/Aula
N
& 2 Semanal - -
[ S . L . em o [8® @ 8
o g Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de S |9t = o S
% S b Horas/Aula © © = S| 8| S s IS
= £ ao componente Realizacdo 46 S 8 '8 2 q% g 5 4 8 2
-~ ~ X =
g8 cpaendo | 3 | B | S (5|9 E| & |§a| £
g Q Extensdo- | = o= S |E|IS & S B
Se houver) =& L S 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

* Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

*" Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

* Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime
seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra

forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratério de microbiologia de alimentos DAD/DBS
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

13/08/2007
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FISICA GERAL IlI
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Eletrostatica. Corrente e resisténcia elétrica. Forga eletromotriz e circuitos elétricos.

Magnetostatica. Fenbmenos eletromagnéticos dependentes do tempo.

93 Objetivos: Oferecer uma formagéao béasica em eletromagnetismo.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _
Lotacdo, Carga Hordria e Nimero de Alunos Departamento(s) S 8 'g g =
= L I 5 8 - 8
|8 88| 8| 5 |3| 3
s | &% g » £ g
k| § g- 3 < 8
~ % L
Lotacao DFI 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horéria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula™ de Oferta’’ em Horas/Aula
& ) Semanal - -
(2 E 5 L q em © S| R 0 S
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S (8|5 S o 8
g g ao componente Realizacédo 9 S 3 S |8|E| ® = d '05 g
3 §_ (Parte NAQ :,5, 3 % %’_ § 5 S 3 2 qg.
& Q Extensdo- | © o g |E|8 & s S
Se houver) =8 IR G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

* Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragéo de cinquenta minutos.

%% Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracgao de cinquenta minutos.

3! Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
02/04/2009
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FISICA EXPERIMENTAL I
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Experimentos em eletricidade e magnetismo.
9.3 Objetivos: Oferecer uma formagao bésica por meio de experimentos em eletricidade e magnetismo.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Hordria Semanal em Celigl el
9 Horas/Aula Total no Tempo
o de Oferta
Rt = -
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ ‘é‘ 3
a | 188|385 |8 3
s | § | & g ) g g
2 Q S 2 ® < [}
2| 8| 8 K
& =
Lotacao DFI 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
— Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
>,_,j @ Hordria em Horas/Aula™ de Oferta® em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la g '§ g 3 § '§
g ‘tv ao componente Realizacdao 52 3 _‘§ E 2 g ® ‘ﬁ d g g
g3 parendo | § | 8| S [E8] 2 & |§3| B
g Q Extensdo- | = o= 2 | £ & S IS
Se houver) =8 IR (3} S

TOTAL COMO DISCIPLINA

52 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragéo de cinquenta minutos.

3 Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
3* Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratorio de fisica DFI
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

02/04/2009
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL I
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Estudo de seqiiéncias, séries e equacdes diferenciais ordinarias.

9.3 Objetivos:

Propiciar o conhecimento e dominio dos conceitos que fundamentam o
calculo diferencial e integral para melhor compreender e apreciar o estudo
nos diversos ramos da ciéncia e tecnologia. Capacitar o académico para
analise e compreensdo de novos conceitos da Fisica e da Matematica. Inter-
relacionar os conteidos deste componente curricular, bem como relaciona-
lo com os de outros componentes curriculares presentes na matriz curricular
do curso. Evidenciar o papel do Célculo Diferencial e Integral como
ferramenta fundamental para o desenvolvimento das Ciéncias. Possibilitar o
dominio dos conceitos e das técnicas do calculo.

Oferta

9.4. Modalidade de

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

L. Carga Hordria
Carga Hordria Semanal em
Horas/Aula Tot‘ajleng f:ri?p ®
()
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g "5 8 3
§ s a 2 & S g
~ Q S 2 = < )
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DMA 6 6 102
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Nlimero de Turmas 1

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

Atividade de Extensdo

—~ Carga Carga Horaria Semanal Carga Horég'a Total no Tempo

>,_,_<| 0 Hordria em Horas/Aula de Oferta’” em Horas/Aula

% L Semanal - -

) % N . . q em © S| § 7] 8

o g lome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S |8|g s [ 8

g g ao componente Realizacao 55 g 3 s g q% § = ] g g

A -~

g8 paendo | 3 | B | S (5|9 2| & |§a| £

g Q Extensé&o — = a S |E| 8 & S B
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

%% Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duragéo de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

37 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

30/07/2013
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: QUIMICA ORGANICA
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Estrutura dos compostos orgénicos. Efeitos eletronicos. Propriedades fisicas e quimicas
dos compostos organicos. Isomeria. Nogées de mecanismos de reagbes em quimica
organica.
9.3 Objetivos: Introduzir os conceitos tedricos fundamentais da quimica orgénica, através do estudo da
estrutura, sintese e reatividade das principais funcdes organicas.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
z§ — —
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) § g g § 3
s | § | % 2 0 S g
2 o 5 g- 3 < 8
R % L
Lotacao DQlI 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
oS o) Horaria em Horas/Aula® de Oferta® em Horas/Aula
& g Semanal - -
2 g | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Hor:g/'Aula 3 '§ 2 3 g '§
g g ao componente Realizacao 58 g _§ ‘§ g g 3 ﬁ k ’os g
3 | 8 patendo | § | 5| S (8|8 B & |§3| &
& ] Extensdo- | © o S |E 8 < 3 § g
Se houver) = g|R S 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

%8 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragéo de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

% Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

26/10/2015
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FISICA GERAL IV
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Oscilagbes e ondas eletromagnéticas. Natureza e propagacao da luz. Otica geométrica e
fisica. Nocdes de fisica moderna.
9.3 Objetivos: Oferecer uma formagéo basica em otica, oscilagdes e ondas eletromagnéticas. Introdugéo
ao estudo da fisica moderna.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Hordria Semanal em Carga Hordria
Horas/Aula Total no Tempo
de Oferta
S
(2] S ~
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) 5 g '§ ‘é‘ 3
g | S| 8| 8| 8| E |3 7
S| §|%| ¢| & |8 2
fla| 5| £ 5 | 3
2| 8| 8 K
%) ~
Lotacao DFI 4 4 68
Carga horaria semanal
Nlimero de alunos por turma 40
Nimero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
— Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
>,_,j @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta® em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’AuIa g '§ g 3 § '§
g ‘tv ao componente Realizacdao 61 3 _‘§ E 2 g ® ‘ﬁ d g g
3| & parendo | § | 8| S [E8] 2 & |§3| B
3 S Extensédo — = a s |g8| T @ ] =
O o |El5 (] S 3
Se houver) =8 IR S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

8! Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

%2 Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

02/04/2009
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FISICA EXPERIMENTAL IV
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Experimentos em oscilagcdes e ondas eletromagnéticas, natureza e propagacao da luz e
Gtica.
9.3 Objetivos: Oferecer uma formagdo basica por meio de experimentos em oscilagbes e ondas
eletromagnéticas, propagacéao de luz e dtica.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jflllwa'nanal e Total no Tempo
o de Oferta
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ ‘é‘ 3
g | §| & |E| 8| E |3 7
s| 8§ (&S| ¢| & |8 2
Y £
2 Q S 2 ® < [}
2§ | 8 K
%) ~
Lotacao DFI 2 2 34
Carga horaria semanal
Nlimero de alunos por turma 10
Nimero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
— Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
>,_,j @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta® em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’AuIa g '§ g 3 § '§
g ‘tv ao componente Realizacdao 64 3 _‘§ E 2 g ® ‘ﬁ d g g
g3 parendo | § | 8| S [E8] 2 & |§3| B
g Q Extensédo — = a S |E .g & S B
Se houver) =8 IR S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

% Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragdo de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma

Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Laboratério de fisica

DFI

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

02/04/2009
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: MECANICA DOS FLUIDOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Transferéncias de quantidade de movimento
9.3 Objetivos: Estudar os fundamentos e os principios fisicos envolvidos na transferéncia de quantidade
de movimento e aplica-los em projetos de engenharia.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
o
Qg
12 T ~
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) § g '§ § 3
s | § | % 2 0 S g
2 o 5 g- 3 < 8
R % L
Lotacao DAL 3 3 51
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X @ Horaria em Horas/Aula® de Oferta® em Horas/Aula
& g Semanal - -
2 £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H or;g/'A ula 3 '§ 2 3 $ '§
E £ | ao componente Realizacdo o7 S 3 T |8 gl s = | '05 3
5 §. (Parte NAO :,5, B % %’_ § 5 g % § “s’_
& Q Extensdo- | = | % 8 |E|8 & s g
Se houver) =8 IR (3} &

TOTAL COMO DISCIPLINA

%7 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.
% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
19/09/2012
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL IlI
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa:

Solucdes em série de equagdes diferenciais, transformada de Laplace, séries
de Fourier e introduc¢do as equagdes diferenciais parciais.

9.3 Objetivos:

Proporcionar o conhecimento dos conceitos que fundamentam o célculo
diferencial e integral para melhor compreender e apreciar o estudo nos
diversos ramos da ciéncia e tecnologia. Capacitar o académico para analise
e compreensdo de novos conceitos da Fisica e da Matematica. Inter-
relacionar os conteidos deste componente curricular, bem como relaciona-
lo com os de outros componentes curriculares presentes na matriz curricular
do curso. Evidenciar o papel do Célculo Diferencial e Integral como
ferramenta fundamental para o desenvolvimento das Ciéncias. Possibilitar o
dominio dos conceitos e das técnicas do célculo.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Hordria Semanal em Tcir-'l']a H;)_rarla
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
s T =
Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) § g E; 8 3
S| 8| 8| 8| 8| E |3 %
Y = Q O [} S I
8 s 5 o (7 < g
Rl a| s < s < G
2| 8| 8 K
& [
Lotacao DMA 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hor3ria em Horas/Aula” de Oferta” em Horas/Aula
N
& g Semanal - -
8|5 S
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la § g g = '§ 8
S € | ao componente Realizacdo 70 3 3 T |8 gl % = | g 8
-~ _ = = 3
g8 parenvio | § | B | S |§[8| 3| & |§z| £
g Q Extensio- | ™ o S |EIS & 3 E
Se houver) =& L S S

" Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

" Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

72 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




| TOTAL COMO DISCIPLINA

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

30/07/2013
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: BIOQUIMICA |
Curso: Engenharia de Alimento
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Conhecimentos fundamentais sobre a estrutura e a fungdo dos componentes moleculares

das células e a biossinalizacdo hormonal.

9.3 Objetivos: Fornecer o entendimento dos contextos fisico, quimico e biolégico em que cada
biomolécula opera na célula, com énfase entre relacio entre estrutura e funcao.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jflllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
s T =
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S S 'S 8 -
b~ « © = < 5] - s
| S | 8| E a E [ 3
S & Q o 2 2 o
8 © X 35. (7 < g
R | a 5 2 = < @
2| 8| 8 K
& =
Lotacao DBQ 2 2 34
Carga horaria semanal
Nlimero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
— Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>u.<| @ Horaria em Horas/Aula™ de Oferta” em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la g '§ g 3 '§ '§
g § | aocomponente Realizacdo 73 3 8 T |8 gl % 5 ! g 8
kel g (Parte NAO S T € (28] & g 5% g
S 2 U & I o Q= < o o 2
a Q Extensédo — S |E|8 3 3 g
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

" Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

™ Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
> Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

05/10/2015
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: QUIMICA ORGANICA EXPERIMENTAL
Curso: Engenharia de Alimento
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Seguranga no laboratério e no manuseio de produtos e residuos organicos.
Experimentos englobando separacao, extragdo e determinagdo de propriedades
fisicas e quimicas de substancias orgéanicas; preparagdo, purificacdo e
caracterizacao de substancias orgénicas.
9.3 Objetivos: Proporcionar situagbes de procedimentos experimentais de preparagao,

separacdo, caracterizacdo de composos organicos, manuseio e descarte de
residuos, destacando aspectos de metodologia cientifica utilizada no processo de
ensino-aprendizagem.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Hordria Semanal em TCar_tl.]a H;)_raria
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
g s T =
Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) S 3 S g s
> ] ] = S 3 - s
G | S| 8| & ? £ g 3
= = O S
s | ® | & g » g g
o | & s == < £
~ Q S = [o] Q
2| 8| 8 ®
3 =
Lotacao DQl 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 20
Numero de Turmas 2
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hor3ria em Horas/Aula” de Oferta” em Horas/Aula
N
& g Semanal - -
S| § 8
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la § g g = '§ 8
S € | ao componente Realizacdo 76 3 S T |8 gl % = | g 8
g3 parendo | § | 8| S [E8] 2 & |§3| B
g Q Extensio- | ™ o S |ElS & 3 E
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

" Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

" Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

8 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratério de quimica orgéanica E78
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

26/10/2015
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: REFRIGERACAO
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Sistemas de refrigeracao e a cadeia do frio na conservagéo de alimentos
9.3 Objetivos: Fornecer ao aluno conhecimento basico sobre os processos de refrigeracéo na industria
de alimentos
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em .’%Z?z:’;’.;ﬁiao
Horas/Aula de Oferta P
z§ =
Lotacdo, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) § g '§ § 3
S| 8| % 2 ] 5 g
=~ Q 5 g- 3 < 3
R % L
Lotacao DAL 2 2| 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
oS o) Horaria em Horas/Aula® de Oferta®” em Horas/Aula
& g Semanal - -
2 £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H or;g/'A ula 3 '§ 2 3 g '§
g g ao componente Realizacao 79 g _§ ‘§ g g 3 ﬁ k ’os g
3 §. (Parte NAQ :,5, 3 % %’_ § 5 g % a “g_
& Q Extensdo- | © o 8 |E|8 3 3 g
Se houver) =8 IR G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

™ Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.

81 Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime
seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra

forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
05/10/2007
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: TERMODINAMICA I
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Propriedades termodindmicas de misturas. Equilibrio de fases. Atividade de &gua.

Equilibrio de reacdes quimicas.

9.3 Objetivos: Fundamentar o aluno a fim de que o mesmo seja capaz de abordar assuntos referentes a
determinagao de propriedades termodinamicas de misturas, equilibrio de fases e equilibrio
de reacdes quimicas.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _
Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) S 3 'g g =
= L I T 5 8 - 8
818 (F| 8| 5| § |3
s | 8| % g » g g
~ Q § g- 3 < 3
~ % L
Lotacao DAL 3 3| 102
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Hordéria em Horas/Aula® de Oferta® em Horas/Aula
& 8 Semanal - -
n E B . . em « 8|3 4 8
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula o S5 3 o 8
g g ao componente Realizagcdao 82 3 3 s SIEl § = 4 '05 g
3|3 parendo | 8 | B | S (5|8 E| & (53| &
5_°. Q Extensdo- | * o g |E|8 & S E
Se houver) = I8IR G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

82 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

8 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

05/10/2007
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: TRANSFERENCIA DE CALOR E MASSA
Curso: Engenharia de Alimento
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Transferéncias de calor e massa.

9.3 Objetivos:

Estudar os fendbmenos e os principios fisicos envolvidos nas transferéncias de calor e

massa e aplica-las em projetos de engenharia.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em

Carga Horaria
Total no Tempo

Horas/Aula de Oferta
z§ —
= - . 8 3
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) E g g 8 3
S| 8| 8| F ] g 3 =
s 5| 8| 8 3 2
Q E S o (7] < £
2 O 5 -g- 3 < 8
& % IE
Lotacao DAL 3 3| 102

Carga horaria semanal

Numero de alunos por turma

Numero de Turmas

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

Atividade de Extensdo

= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
] @ Horaria em Horas/Aula® de Oferta® em Horas/Aula
& S Semanal - -
(2] E B . . em « 8|3 4 8
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aul S |85 S o 8
< [ ao componente Realizacao orag Aia 3 3 5 |88 w = s <
o < P ¢ & 2 o S @ QE) S @ €3 ?
k] §- (Parte NAO | 9 é_‘l > g_ o5 2 S § g_
5.0' q Extensdo—- | * g |E g & 3 £

Se houver) =8 IR G 3

8 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.

87 Oferta dos componentes: Resolugao CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime
seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra

forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
19/09/2012
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ATIVIDADES EXTENSIONISTAS INTEGRADORAS |
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Atividades de integragdo dos contetdos de microbiologia, quimica, bioquimica, andlise

sensorial, fundamentos de engenharia e embalagens para alimentos.

9.3 Objetivos:

Integrar os conteudos de forma interdisciplinar e transdisciplinar a0 mesmo que os aplica
junto a comunidade por meio da extensao.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial

EAD

Semipresencial

Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

L. Carga Hordria
Carga Hordria Semanal em
Horas/Aula Tot‘ajleng f:ri?p =
()
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g 'g g 3
508|858 8| & 3 3
S| 8|S ¢ & 2 i
o x a 2 -~ < S
~ Q S = Il [
L I @
)
Lotacao DAL 3 3| 102
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Nimero de Turmas 4

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

Atividade de Extensao
— Carga Carga Horaria Semanal Carga Horaria Total no Tempo
>,_,_<| @ Hordria em Horas/Aula de Oferta® em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- QE’ Nome do Projeto\Atividade Local de H en/vA p S 3| 8 s '§ 3
< S vinculado ao componente Realizacao orag/Auia 3 S % | 8|8 = = 5 3
o = 2 ) L |2 £ S ® | E3 @
ki g cpartendo | 3 | E | T [E|9| F 52l 8§
g 3 Extensdo- | © e S |E|8 & § i3
Se houver) =& L S S
Projeto a ser
submetido ara
DAL | UV P 1 3 102
inicio do ano
letivo de 2025
TOTAL COMO DISCIPLINA

8 Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucdao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
90

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n® 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagdo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:
Aprovado pela resolucao 023/2022-DAL de
27/05/2022 27 de maio de 2022

Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FUNDAMENTOS DE NUTRICAO
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Estudo das caracteristicas nutricionais dos alimentos. Requerimentos e recomendacgdes

nutricionais. Patologias do desequilibrio. Qualidade nutricional dos alimentos e sua relacdo
com a saude humana.

9.3 Objetivos: Fornecer ao académico do curso de Engenharia de Alimentos subsidios que o capacite
nos conhecimentos afetos ao estudo da Ciéncia Nutricional.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em Sl el
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
z§ =
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) § g '§ § 3
g | |88 8| 5§ |%® 3
S| 8| S| 2| & | & 2
2| « § S 3 < 8
~ % L
Lotacao DFF 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula® de Oferta™ em Horas/Aula
& g Semanal - -
8|5 5
2 g | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Ho r::/'A ula 8 |38 3 8 S
E £ | ao componente Realizacdo 91 S S T |8 gl s = | '05 3
3 §_ (Parte NAQ :,5, 3 % %’_ § 5 S 3 2 qg.
&_°. Q Extensdo- | * e § E g & g s 'g
Se houver) AL Q &
TOTAL COMO DISCIPLINA

°! Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

°2 Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.
3 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

24/09/2007
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPERACOES UNITARIAS PARA ENGENHARIA DE ALIMENTOS |
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Operagoes unitérias que envolvem fenémenos de transferéncia quantidade de movimento.
9.3 Objetivos: Conceituar as operagdes unitarias que envolvem transporte de quantidade de movimento,
aplicar balancos globais e parciais visando o calculo de equipamentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
o de Oferta
wQ = =
Lotacdo, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ § 3
g | $§| 8| 8| 8| 5§ |3 7
S| 8|8 | ¢ & | 2 2
Sl 5| £ 5 | g
21§ | R K
Lotacao DAL 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
oS o) Horaria em Horas/Aula® de Oferta®™ em Horas/Aula
& :.g Semanal - -
2 £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H r::/'A ula 3 '§ 2 3 g '§
g g ao componente Realizacao 0 94 g _§ ‘§ g g 3 ﬁ k ’os g
3 S (Parte NAO | § 3 € g8l & g 32 g
S 2 o 3 Q 5 |[¥s| © @ & 2
& Q Extensédo — S | E ‘.g » S 3
Se houver) =8 IR G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

** Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragdo de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.
"% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
19/09/2012
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: LAORATORIO DE FENOMENOS DE TRANSPORTE PARA ENGENHARIA DE
ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Instrumentos de medida. Experimentos em fendmenos de transporte, envolvendo

quantidade de movimento, calor e massa.

9.3 Objetivos: Familiarizar o estudante com os principios teéricos através das técnicas experimentais.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
2 s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
i o © = < ] - S
G | S| 8| & ? £ [ 3
S & Q o 2 2 o
Sle|3| 8| 2 |< g
R | 5 2 ] < G
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Nuimero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula® de Oferta™ em Horas/Aula
& g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S '§ g s '§ '§
S € | ao componente Realizacdo o7 3 S T |8 gl % 5 | g 8
3 2 (Parte NAO S s € e8| & g %9 s
S 2 U '1) I o Q= < o o 2
a Q Extensédo — S |E|8 3 3 g
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

*" Horas-aula: Resolucdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolucao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
" Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduacéo no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: BIOQUIMICA I
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Estudo do metabolismo de carboidratos, lipideos e aminoacidos
9.3 Objetivos: Compreender as bases fisico-quimicas das vias metabdlicas celulares, seus mecanismos
de regulacéo e significados funcionais.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TCarga el
otal no Tempo
Horas/Aula d
le Oferta
z§ = —
Lotacdo, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) § g g § 3
s | § | % 2 0 S g
2 o 5 g- 3 < 8
R % L
Lotacao DBQ 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula™’ de Oferta’” em Horas/Aula
& g Semanal - -
2 £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H or;g/'A ula 3 '§ 2 3 $ '§
E £ | ao componente Realizacdo 100 S 3 K] gl s £ ! '05 g
5 §. (Parte NAO :,5, B % %’_ § 5 g % § “s’_
& Q Extensdo- | = | % 8 |E|8 & s g
Se houver) =8 IR (3} &

TOTAL COMO DISCIPLINA

10 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

"1 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.
12 Oferta dos componentes: Resolugcdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
05/10/2015
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: BIOQUIMICA EXPERIMENTAL
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Técnicas laboratoriais para o estudo de aminodcidos, proteinas, enzimas,

carboidratos, lipideos e metabolismo celular.

9.3 Objetivos: Possibilitar o aprendizado de técnicas experimentais basicas de bioquimicas para o estudo
de aminoacidos, proteinas, enzimas, carboidratos, lipideos e metabolismo celular,
incluindo espectrofotometria e cromatografia.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
1§ =
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S S '§ § 3
b3 < [ B -
d | £ 8|8 8| 5|3 7
8 s S P [77] < £
~ | § S 3 < 8
~ % L
Lotacao DBQ 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 12
Numero de Turmas 3
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula'” de Oferta’® em Horas/Aula
& ) Semanal - -
(2] E B . . em « 8|3 4 8
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S (8|5 S o 8
g g ao componente Realizagcdao 103 3 3 s SIEl § = 4 '05 g
3 §_ (Parte NAQ :,5, 3 % %’_ § 5 g 3 2 qg.
& Q Extensdo- | © o g |E|8 & s S
Se houver) = I8IR G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

18 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragéo de cinquenta minutos.

1% Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

15 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratoério didatico de bioquimica G80-219
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

05/11/2015
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: CALCULO NUMERICO
Curso: Engenharia de Alimento
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Erros. Convergéncia. Série de Taylor. Solugdo numérica de equagdes nao lineares.

Solugdo numérica de sistemas de equagdes lineares e nao lineares. Calculo numérico de
autovalores e autovetores. Interpolacdo. Ajustamento de curvas. Integragdo numérica.

Solugdes aproximadas para equagbes diferencias ordinarias e equagdes diferenciais
parciais.

9.3 Objetivos: Estudar métodos numéricos para solugbes de problemas matematicos e numeéricos.
Resolver problemas por meios computacionais. Explorar dificuldades e solugbes para
obtencdo de tentativas iniciais, aceleragdo de convergéncia, e acesso a precisdo de
resultados. Analisar aspectos computacionais de armazenamento de dados,
aproveitamento estrutural de problemas, condicionamentos, consisténcia e estabilidade de
algoritmos. Estudar formas de andlise de resultados.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
1§ =
Lotacdo, Carga Horaria e Nimero de Alunos Departamento(s) S 3 'g g =
= S| 8|8 3 g 3 £
Mis|s|ael| 8| & |2 8
8 s N P [77] < g
k| § g 3 < 8
~ % L
Lotacao DMA 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X @ Horaria em Horas/Aula"”’ de Oferta’® em Horas/Aula
& & Semanal - -
) E 5 L q em © S| R 0 S
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S [8|§ 3 o 8
S § | aocomponente Realizacdo 106 S 3 T |8 gl s = ] '05 g
3| 8 parendo | § | B | S 88| £ & |§3| &
& ] Extensdo- | © o S |E g & g g S
Se houver) =8 IR G 3
TOTAL COMO DISCIPLINA

106 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

197 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracgao de cinquenta minutos.

1% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

30/07/2013
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ANALISE SENSORIAL
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Orgaos dos sentidos e a percepgao sensorial. O ambiente dos testes sensoriais e outros

fatores que influenciam a avaliacdo sensorial. Métodos sensoriais. Analise estatistica
univariada (ANOVA). Selecéo de provadores

9.3 Objetivos: Aplicar os principais métodos sensoriais e interpretar estatisticamente os resultados
obtidos, reconhecendo a importancia na aceitacdo ou nao de produtos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em Sl el
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
z§ —
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) s '§ 'g g 3
| 8| 8 |%| 8 g | 3 =
w N 2 x 2 I} 3 a
s| 8 |§] & » £ g
=~ O § S 3 < 3
~ % L
Lotacao DAL 2| 2 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula'"’ de Oferta’’’ em Horas/Aula
& £ Semanal - -
7 s . ) . em o |S® @ 8
S £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S 8|5 ] 8 8
g g ao componente Realizagcdao 109 8 S s SIEl § = &3 g
= = 3
g | & parevio | § | B | S |§[%] 2| & |§z| £
& S Extensdo- | = | % S |E 8 & g g
Se houver) =8 N G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

1% Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
"9 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.

" Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratorio de analise sensorial 13
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

05/10/2007
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPERACOES UNITARIAS PARA ENGENHARIA DE ALIMENTOS Il
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Operagdes unitarias que envolvem fenémenos de transferéncia calor
9.3 Objetivos: Conceituar as operacdes unitarias que envolvem transferéncia de calor, aplicar balancos
globais e parciais visando o calculo de equipamentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
o de Oferta
g = -
Lotacdo, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ § 3
g | $§| 8| 8| 8| 5§ |3 7
S| 8| | ¢ & | 2 2
ela|s5| & 5 |< &
21§ | R @
Lotacao DAL 3 3 51
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
oS @ Horaria em Horas/Aula’" de Oferta’”* em Horas/Aula
& g Semanal - -
n @ . L . em s |8 ] 8
= Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de O (S|¢g = Y S
g § ao componente Realizacao HoraﬁéAula 3 _g s § ‘é’ B % % § §
k] 8 (Parte NAQ :,5, 3 g (28| & g % @ g
= S — S O 5 | &5 I @ 2 2
& Q Extensao — 3 E| 5 » S £
Se houver) S|~ o &
TOTAL COMO DISCIPLINA

"2 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

"3 Horas-aula: Resolugao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

1% Oferta dos componentes: Resolugcdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
19/09/2012
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: EMBALAGENS E ROTULAGEM PARA PRODUTOS ALIMENTICIOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Tipos de embalagens utilizadas para acondicionar os alimentos; Caracteristicas dos

alimentos e dos diferentes tipos de embalagem, para definir o material mais adequado.
Aspectos legais para rotulagem e legislacdo para embalagens de alimentos.

9.3 Objetivos: Capacitar o aluno a identificar as funcbes e os diferentes mateirias das embalagens, bem
como tipos e aplicagbes das mesmas na industria de alimentos. Compreeender a
necessidade da regulacéo (legislacdo) nesta area.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga szargg /jflllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
2 s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
b~ o o = S < - o
w e | 8 S @ E [ @
S 5 Q o 2 2 o
8 S 5 o (7 < g
Rla| 5| 8 5 | © @
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 8
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hor3ria em Horas/Aula’"® de Oferta’’” em Horas/Aula
& g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S '§ g s '§ '§
g g ao componente Realizacao 115 g S s g g 3 = ] g g
kel g (Parte NAO S T € (28] & g 5% 2
S 2 U '1) I o Q= < o o 2
a Q Extensédo — S |E|8 3 3 g
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

"5 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

16 Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

"7 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma

Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Laboratério de Embalagens

115

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

18/09/2015
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: LABORATORIO DE OPERACOES UNITARIAS PARA ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Experimentos em operagées unitarias
9.3 Objetivos: Familiarizar o estudante com os principios teéricos através das técnicas experimentais
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Hordria Semanal em Tcir-'l']a H;z_r Al
Horas/Aula 0 Zeng feretgm =
o
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g "5 8 3
g 8|88 8 E | 3 7
s | §|%| ¢| & |8 2
fla|s| £ 5 | 3
e 3| 8 @
(7
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
— Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
>,_,j @ Hordria em Horas/Aula'"® de Oferta'® em Horas/Aula
% .g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H en/rA p g 'g g s '§ 'g
g g ao componente Realizacao oragiiuia 3 3 s § g 3 = ] g §
ks g (Parte NAO S T & |g|8] & g 5% g
S | & oo @ a5 (8 S| 5 |88 s
& Q Extensédo — S |E g » o S
Se houver) =8 IR (3} S
TOTAL COMO DISCIPLINA

"8 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

9 Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

2

120 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maédulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratério de Operagbes Unitarias D90
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

26 /out /2012
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ENGENHARIA BIOQUIMICA
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Estequiometria e cinética microbiana e enzimdtica. Processos fermentativos. Agitagéo e

aeracdo. Ampliacao de escala. Esterilizagéo industrial. Introdugéo ao calculo dos reatores.

Producéo de produtos de interesse para a industria de alimentos.

9.3 Objetivos:

Fornecer ao aluno o conhecimento dos principais processo bioquimicos industriais.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Hordria Semanal em TCar_rl.]a H;;_ra’ria
Horas/Aula ot‘ajeng feretgm =
Q
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) '§ ] 'g 8 3
|8 88| 8| E| 3 | §
S| 8| S| ¢ & g e
Sl sl 88| % | &
~ & L
Lotacao DAL 3 3| 102
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

Atividade de Extensdo
- Carga Carga Hordria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>'_'.<I > Hordria em Horas/Aula de Oferta'® em Horas/Aula
N
% .g Semanal - -
S| & 3

:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la _§ g g = '§ 8

g g ao componente Realizacao 121 S S s g g 3 = ] g g

2 _ = = S

g8 parevdo | § | B | S |§[8| 2| & |§z| £

g Q Extensdo- | = o= S |E|IS & 3 s
Se houver) =& L S S

21 Yoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

122 Yoras-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

123 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

05/10/2007
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificacéao

Disciplina: MECANICA E RESISTENCIA DOS MATERIAIS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Caracteristicas geométricas de figuras planas. Estatica: condi¢Ges de equilibrio, cargas.
Vinculos: reacdes vinculares. Esforcos internos solicitantes. Resisténcia dos Materiais:
tensdes e deformacdes, dimensionamento, aplicagdes em tubulagdes e vasos de pressao.
Efeito da varia¢do da temperatura.
93 Objetivos; Fundamentar o estudante nos conceitos de mecanica bésica e resisténcia dos materiais
objetivando o projeto de equipamentos e instalacdes industriais.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em TC.';r_;;a H;)_réria
Horas/Aula o Zengfes;np °
o
g = =
Lotacado, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) :,é: 3 'g g 5
Elsls|§8]| 58| 8| s g
S| || ¢ 3 2 g
Q 1 S P 177 c £
g | a § -S 3 < 8
~ % L
Lotacao DEC 3 3] 102
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

ao componente

Projeto n? (SGPEX)
Departamento(s)

Nome do Projeto\Atividade vinculado

Local de
Realizacao

Carga
Horadria
Semanal
em
Horas/Aula
124

(Parte NAO
Extenséo —
Se houver)

Atividade de Extensdao

Carga Hordria Semanal
em Horas/Aula'®

Carga Horadria Total no Tempo
de Oferta'® em Horas/Aula

Tedrica
Pratica
Teor./Pratica

Semipresencial
Total Semanal

Anual
Semestral
Modular/Trimestral

Ciclos/Outros
Semipresencial

TOTAL COMO DISCIPLINA

14 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duragéo de cinquenta minutos.

12> Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.
126

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

19/11/1999
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ECONOMIA E ADMINISTRACAO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Sistema econdmico. Mercado. Engenharia econdmica. Organizacdes. Funcdes

administrativas nos aspectos de financas, marketing, producgdo, recursos humanos e
tecnologias operacionais (qualidade e produtividade).

9.3 Objetivos:

Fornecer ao aluno elementos conceituais e técnicos necessarios ao entendimento da

organiza¢do industrial enquanto unidade empresarial e no contexto econdmico em que se
insere.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
g s T =
Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) § g E; 8 3
& 8| 8|8 8| E| % i
= = O 3
s | ® | & g » g g
o N S = < S
~ Q S = o} [}
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DCO 1 34
DAD 1 1 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hor3ria em Horas/Aula'® de Oferta’ em Horas/Aula
& g Semanal - -
S| & <
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S s g s '§ S
g g ao componente Realizacao 127 g S s g g 3 = ] g g
k) g (Parte NAO § T g (28] & g 5% g
S Iy —_— S a Y Q= < o oS 2
& Q Extensao — S |ElS8 * S £
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

127 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

128 Yoras-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

12 Oferta dos componentes: Resolugcdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

19/11/1999
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ATIVIDADES EXTENSIONISTAS INTEGRADORAS ||
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Atividades de integragdo dos conteldos de tecnologia de alimentos, biotecnologia,

controle de qualidade, desenvolvimento de novos produtos.

9.3 Objetivos: Integrar os conteudos de forma interdisciplinar e transdisciplinar ao mesmo que os aplica
junto a comunidade por meio da extensao visado buscar solugbes reais para problemas
das empresas de alimentos.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Namero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
o
Qg
@ = -
Lotacado, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) § g '§ § 3
g |[$| 88| 8| & 3 7
S| & Q o 2 3 o
o E S o (7] < £
R a 5 S 3 < 3
R % L
Lotacao DAL 3 3| 102
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
oS ) Horaria em Horas/Aula™’ de Oferta’” em Horas/Aula
& g Semanal - -
2 8 Nome do Projeto\Atividade Local de Hor:g/'Aula 3 '§ 2 | §8 '§
g g vinculado ao componente Realizacao 130 3 _g '§ o ‘é’ ® ﬁ d 'QS 2
3 g partenvio | § | B | S (B8] & |g|§58| ¢
3 ] Extensdo- | * L S | S8 A S 33 e
< 2 &l 88| 3§
Se houver) AL Q &
Projeto a ser
submetido para
DAL | >4P! P 1 3 102
inicio do ano
letivo de 2026
TOTAL COMO DISCIPLINA

130 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

B! Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

132 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: FUNDAMENTOS DE ANALALISE QUIMIMICA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Introducdo a andlise de proteinas brutas, lipidios totais, acidos graxos e carboidratos,
utilizando métodos cromatograficos e espectroscdpico de anilise.
9.3 Objetivos; Fornecer ao aluno conhecimento da metodologia usual da andlise de alimentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
S
12 T ~
Lotacdo, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) § g '§ § 3
s | § | % 2 ] g g
g | a 5 g- 3 < 8
2 % L
Lotacao DQlI 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X @ Horaria em Horas/Aula de Oferta’® em Horas/Aula
& g Semanal - -
2 g | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H or;g/'A ula 3 '§ 2 3 $ '§
E £ | ao componente Realizacdo 133 S 3 S |8 gl s £ ! '05 g
5 §. (Parte NAO :,5, B % %’_ § 5 g % § “s’_
& Q Extensdo- | = | % 8 |E|8 & s g
Se houver) =8 IR (3} &

TOTAL COMO DISCIPLINA

33 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

13* Horas-aula: Resolugao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.
135 Oferta dos componentes: Resolugcdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
19/11/1999
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPERACOES UNITARIAS PARA ENGENHARIA DE ALIMENTOS III
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Operagdes unitarias que envolvem transferéncia de massa.
9.3 Objetivos: Conceituar as operagdes unitarias que envolvem transferéncia de massa, aplicar balangos
globais e parciais visando o calculo de equipamentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
o
g = —
Lotacdo, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ § 3
g | S| 8|8 8| 5§ |%® 3
S|IS|S| £ 8 |8 2
2 Q 5 2 = < S
21§ | R K
Lotacao DAL 3 3 51
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula'’ de Oferta’® em Horas/Aula
& \g Semanal - -
2 £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H or;g/'A ula 3 '§ 2 3 $ '§
g g ao componente Realizagcdao 136 3 _g s 2 ‘é’ § = 4 '05 g
3 §. (Parte NAQ :,5, 3 % %’_ § S g S a “s’_
& Q Extensdo- | = | % S |E|S & s g
Se houver) =8 N G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

136 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

7 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.
138 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
19/09/2012
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: HIGIENE E LEGISLACAO APLICADAS NA MANIPULACAO DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Introdugédo a higiene e sanitizagdo na industria de alimentos, legislacdo de

alimentos e aditivos alimentares. Orgdos publicos que regem a legislacdo de
alimentos no Brasil. Registro de produtos e aditivos. Seguranca do trabalho.
Cédigo de defesa do consumidor.

9.3 Objetivos: Fornecer ao aluno fundamentos necessarios relacionados a higiene, aditivos e legislagédo
de alimentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
2 s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
b~ © © = < 5] - S
G | S| 8| & ? £ [ 3
S & Q o 2 2 o
8 S 5 o (7 < g
Rla| 5| 5 | © @
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula'” de Oferta’' em Horas/Aula
& g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S '§ g s '§ '§
g g ao componente Realizacao 139 g S s g g 3 = ] g g
kel g (Parte NAO S T g (28] & g 5% g
g 2 ¢ '1) O a Q= < (] 2
& Q Extenséo — S |EIS & 3 g
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

1% Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

' Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
11 Oferta dos componentes: Resolugcdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

19/09/2012
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Diretrizes gerais para obtengdo e conservacdo de frutas e hortalicas; Etapas para
obtengdo de produtos vegetais minimamente processados; Principios dos processos de
transformacdo de frutas, hortalicas e derivados do trigo. Principais subprodutos da
industria de produtos de origem vegetal.
9.3 Objetivos: Capacita o aluno a identificar os métodos de conservagao e processamento derivados de

alimentos de origem vegetal (frutas, hortalicas e grdos) bem como cuidar desde a
obtencdo da matéria-prima até o produto final.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _
Lotacdo, Carga Hordria e Niumero de Alunos Departamento(s) S 8 'g g =
> [ © = S S - g
&0 88| 8|5 |8| %
s| 8 |§] & » g g
=~ O § S 3 < 3
~ % L
Lotacao DAL 2| 2 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula'* de Oferta’* em Horas/Aula
& & Semanal - -
) E 5 L q em © S| R 0 S
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S (8|5 S o 8
S § | aocomponente Realizacdo 142 S 3 S |8|E| ® = ] '05 g
3 §_ (Parte NAQ :,5, 3 % %’_ § 5 S 3 2 qg.
& Q Extensdo- | © o g |E|8 & s S
Se houver) =8 IR G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

2 HYoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
143

duragao de cinquenta minutos.
144

Horas-aula: Resolugédo CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratério de tecn prod origem vegetal 13
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/09/2012
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ANALISE DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Amostragem e preparo de amostra para analise de alimentos. Confiabilidade

e interpretacdo dos resultados, baseando-se na legislacdo pertinente.
Determinacao dos constituintes dos alimentos (umidade, cinzas, proteinas,
carboidratos e lipidios). Medidas fisicas. Introducdo a cromatografia e
espectrofotometria e aplicagdes em alimentos. Microscopia de alimentos.
Atividades de laboratorio.

9.3 Objetivos:

Capacitar o aluno de forma pritica a conduzir ensaios para analisar e
controlar a qualidade dos principais tipos de alimentos.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Hordria Semanal em TCar_tl.]a H;)_raria
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) § g E; 8 3
& 8| 8|8 8| E |3 3
= = O S
s | ® | & g » g g
o | & s == < £
~ Q S = [o] Q
2| 8| 8 K
& [
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula'* de Oferta’” em Horas/Aula
N
& g Semanal - -
S| § 8
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la § g g = '§ 8
S £ | ao componente Realizacdo 145 3 3 T |8 gl % = | g 8
-~ _ = = 3
g8 parenvio | § | B | S |§[8| 3| & |§z| £
g Q Extensio- | ™ o S |ElS & 3 E
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

5 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
146

duracao de cinquenta minutos.

Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

17 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma

Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Laboratério de andlise de alimentos

027

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

13/08/2013
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: INTRODUCAO A ENGENHARIA AMBIENTAL
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Origem e natureza dos residuos liquidos e sélidos da industria de alimentos. Polui¢éo de

aguas e solo. Tratamento de efluentes liquidos e sdlidos. Processos biolégicos de
tratamento. Poluicdo atmosférica. Lixo e poluicdo do solo.

9.3 Objetivos:

Identificar os principais agentes poluidores da industria de alimentos, suas fontes e
métodos de tratamento. Atuar de forma a sanar tais problemas, sem provocar riscos ao

meio ambiente.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial

EAD

Semipresencial

Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

L. Carga Hordria
Carga Hordria Semanal em
Horas/Aula Tot‘ajleng fengp =
o
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g _g 'g g 3
g 8|8|§| 8| ¢ 3 @
s 8% 2| @ g 2
° | Q| § < s < 3
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DAL 4 4| 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)

ao componente

Projeto n? (SGPEX)
Departamento(s)

Nome do Projeto\Atividade vinculado

Local de
Realizacdao

Atividade de Extensdo

Carga
Horaria

Carga Horaria Semanal

em Horas/Aula

149

Carga Horadria Total no Tempo
de Oferta’® em Horas/Aula

Semanal
em
Horas/Aula
148

(Parte NAO
Extensao —
Se houver)

Tedrica

Pratica

Teor./Pratica
Semipresencial
Total Semanal

Anual

Semestral
Modular/Trimestral

Ciclos/Outros
Semipresencial

TOTAL COMO DISCIPLINA

8 HYoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
149

duracao de cinquenta minutos.
150

Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

27/05/2022 27 de maio de 2022
Data

Aprovado pela resolucao 023/2022-DAL de




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Conceitos e metodologias tedricas e praticas de desenvolvimento de novos produtos
alimenticios.
9.3 Objetivos: Capacitar de forma pratica o aluno a desenvolver um produto alimenticio.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
o de Oferta
I = =
Lotacdo, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ § 3
g | $§| 8| 8| 8| 5§ |3 7
S| 8|8 | ¢ & | 2 2
Rl g g8 |F §
s %]
R % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
N @ Horaria em Horas/Aula’” de Oferta’® em Horas/Aula
& g Semanal - -
:\?— g Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H re"/'A y 3 '§ 2 S § '§
g ke ao componente Realizagcdao BRI 3 _g s g g § 5 ! 'QS g
5| 8 arendo | § | E | T |E[8| 5| £ |§2| £
9 Q Extensdo- | * o S |E| 8 & S S
o 2 Q| O S @
Se houver) AL Q &
TOTAL COMO DISCIPLINA

51 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragdo de cinquenta minutos.

152 Horas-aula: Resolugao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

133 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de tecnologia de alimentos 13/027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

18/09/2015
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Processos de conservacédo de alimentos de origem animal. Principais processamentos e

tecnologias industriais empregados na transformagdo de alimentos de origem animal
(carne, leite e ovos). Praticas em tecnologia de alimentos de derivados do leite e derivados

da carne.
9.3 Objetivos: Fornecer ao aluno o conhecimento tedrico e pratico sobre os principais processos
industriais de transformacao e conservacéo dos alimentos de origem animal.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga szargg /jflllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
b~ o o = S < - o
W S L S @ £ [ @
S & Q o 2 ] o
8 S 5 o (7 < g
< Qa | 5| & s < G
2§ | 8 K
& (S
Lotacao DAL 2| 2 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hor3ria em Horas/Aula'” de Oferta’ em Horas/Aula
& .g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S '§ g s '§ '§
g g ao componente Realizacao 154 g S s g g 3 = ] g g
kel g (Parte NAO S B & |gld| 2 g 5% 2
g g V. 8 | & | = g2 < 5 s| =
& Q Extenséo — S |EIS & 3 g
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

5 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragdo de cinquenta minutos.

15 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

1% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratério de produtos de origem animal 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/09/2019
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: CONTROLE ESTATISTICO DA QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Controle Estatistico da Qualidade, Correlacdo entre medidas objetivas e
subjetivas, introdu¢do ao delineamento experimental.
9.3 Objetivos: Capacitar o aluno a implantar ferramentas estatisticas aplicadas ao controle
de qualidade na industria de alimentos € em experimentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Namero de Alunos
Carga Horadria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
o de Oferta
wQ = =
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) g g '§ § 3
g | §|8|8| 8| E | B 7
s | ®§|%| ¢ & | 2 e
Sleisl gl g Y| &
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
Carga Carga Horéria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
< g 158 159
>,_f, @ Hor3ria em Horas/Aula de Oferta™ em Horas/Aula
& g Semanal - -
(%) o 5 A q em © 8|3 @ o
= Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de O (S|¢g = Y S
g § ao componente Realizacao Horag;Aula 3 .‘<§ 5 § g IS % E § §
3 3 partendo | 8 | B | § 2|8 2 2 |§% e
g ] Extensio- | ™ e ) 'E 5| © & 3 S
Se houver) =& L S 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

57 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragéo de cinquenta minutos.

18 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.
159 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:
Aprovado pela resolucao 023/2022-DAL de
27/05/2022 27 de maio de 2022

Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: LABORATORIO DE BIOENGENHARIA
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Experimentos em processos bioquimicos e ambientais.
9.3 Objetivos: Realizacdo de experimentos para a aplicagdo e verificagdo de conceitos

estudados nas disciplinas de Engenharia Bioquimica e Introdug¢do a
Engenharia Ambiental.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
1§ =
Lotacdo, Carga Horaria e Niumero de Alunos Departamento(s) S 3 'g g =
= L T 5 8 - 8
8085 8|5 |8| %
s | &% g » £ g
~ | § g- 3 < 8
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula’’ de Oferta’® em Horas/Aula
& ) Semanal - -
(2] E B . . em « 8|3 4 8
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S (8|5 S o 8
g g ao componente Realizagcdao 160 8 S s SIE| § = 4 '05 g
= = 3
g | & parevio | § | B | S |§[%] 2| & |§z| £
& ] Extensdo- | © o S |E 8 & § S
Se houver) =8 N G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

10 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
1! Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duracgao de cinquenta minutos.

12 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratério de bioengenharia 13
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

13/08/2013
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: GESTAO, INOVACAO E EMPREENDEDORISMO
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Inovacdo em produtos e processos e éxito empresarial. Definicbes de

empreendedorismo, gestdo e inovacdo. A importancia socioecondmica do
empreendedorismo inovador. O engenheiro de alimentos como agente de
inovacao e empreendedorismo para 0 novo mercado de trabalho.

9.3 Objetivos:

Adquirir conhecimentos sobre inovacdao e empreendedorismo para aplicagdo no setor de
alimentos. Estimular a visdo empreendedora, propiciando a iniciativa e a proatividade do
aluno.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horaria Semanal em TCar_;;a H;;_rana
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
z§ —
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) E g '§ g 3
& S| 8| % 3 g 3 i
S | = x g © S &
8 s S P 7] c £
~ O 5 E- = < 8
D 3
~ (% L
Lotacao DAL 3 3 51
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
& > Horaria em Horas/Aula'® de Oferta’® em Horas/Aula
N
& 8 Semanal
@ g em s |8|% 0 5
~ £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Q S| < = [ S
o A Horas/Aula « «© = (S| ® [ = s
g g ao componente Realizacao 163 1] S © SIE| § = 4 8 2
= ~ = = ) 3
g3 parenvio | § | B | S (§(2| B | § |§&| &
& Q Extensdo- | = | % S |E|8 & s g
Se houver) =8 i (9 &

TOTAL COMO DISCIPLINA

18 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
164

duragao de cinquenta minutos.
165

Horas-aula: Resolugédo CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:
Aprovado pela resolucao 023/2022-DAL de
27/05/2022 27 de maio de 2022

Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificacéao

Disciplina: BIOTECNOLOGIA APLICADA A INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Fornecer os conceitos e principais aspectos da utilizacdo da biotecnologia
para a obten¢do de produtos de interesse comercial e industrial.
9.3 Objetivos: Apresentar as técnicas de biotecnologia para obtengio e desenvolvimento de
produtos e sub-produtos alimenticios.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Namero de Alunos
Carga Horaria Semanal em TC.';r_;;a H;)_réria
Horas/Aula oz o fempo
o le Oferta
g = -
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) :,é: '§ 'g g 3
S | 8| 88| g | & |= £
N = X 2 o 3 a
s | ® | & 2 0 S 5
A - I -g 3 < §
R % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
oS o) Horaria em Horas/Aula® de Oferta’® em Horas/Aula
& :.g Semanal - -
(%) o 5 A q em © 8|3 @ 8
= Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de O (S|¢g = o S
g § ao componente Realizacao HoragéAula 3 .‘<§ 5 § g § % E § §
3 3 (Parte NAO | § T % s A S g |52 s
5.0' 3 Extensdo- | © = S |E|8 & § S
Se houver) =8 N G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

1% Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

17 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

1% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

13/08/2013
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Desenvolvimento e apresentagcdo do trabalho de conclusdo de curso, que envolve o

levantamento, a andlise e a difusdo dos resultados obtidos na pesquisa realizada pelo
discente, dentro do que é preconizado na metodologia cientifica.

9.3 Objetivos:

Desenvolver, apresentar e defender o trabalho de conclusao de curso, sob a orientagdo de
um professor. Exercitar as etapas do processo de desenvolvimento do trabalho cientifico,
de cunho profissional na area de atuagdo que o aluno esteja em vias de graduar-se.
Seguir os ditames da metodologia cientifica, cumprindo o seu embasamento teérico dentro
do esbogo do ensino e da pesquisa

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

L. Carga Hordria
Carga szargg /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
4 s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
| 8| 8|5 8 g | = £
w e | 8 S 3 E [ @
S 5 Q o 2 2 o
o S 5 o (7 < g
Rla| 5| & s | < 5
2| 8| 8 ®
3 =
Lotacao DAL 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula'” de Oferta’’ em Horas/Aula
& g Semanal - -
8S(® (1)
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S s g s '§ S
g g ao componente Realizacao 169 g S s g g 3 = ] g g
ke g (Parte NAO S T € (28] & g 5% g
g 2 ¢ '1) O a Q= < (] 2
& Q Extenséo — S |EIS & 3 g
Se houver) =& L S S

169

duracao de cinquenta minutos.

Horas-aula: Resolugdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

10 Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

' Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

19/09/2012
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificacéao

Disciplina: PLANEJAMENTO DE PROJETOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Planejamento de um projeto industrial. Anélise de mercado. Estudo e escolha do processo.

Escala e tamanho. Layout de Fabrica. Localizagdo. Avaliagdo Econdmica de Projetos.
Analise de rentabilidade de projetos.

9.3 Objetivos: Adquirir conhecimentos necessarios para a elaboragdo de um projeto de industria de
alimentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) § g E, ‘é‘ 3
g | S| 8| 8| 8| E |3 &
S & Q o 2 2 ]
8 © 5 o (7 < g
~ Q S 2 = < [}
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DAL 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
— Carga Carga Horaria Senggnal Carga Horél;l;a Total no Tempo
>,_,_<| > Hordria em Horas/Aula de Oferta’”” em Horas/Aula
% :56 Semanal - -
:{’- QE’ Nome do Projeto\Atividade Local de Horae:/’Au la g '§ g = g '§
g g vinculado ao componente Realizacao 172 g S s g g 3 3 g g
kel g (Parte NAO S B & |gld| 2 g S % g
g 2 e | & s 82| < £ g £
9 Q Extensao — S |E|IS & o 3
oQ 5 S
Se houver) =8 IR g &

TOTAL COMO DISCIPLINA

172 Yoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
I3 Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

17 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: PROJETO DE INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Atividades de integracdo dos conteudos de engenharia, ciéncia e tecnologia de alimentos

visando a elaboracio de um projeto de industria de alimentos.

9.3 Objetivos: Integrar os contelidos obtidos ao longo do curso de forma interdisciplinar e transdisciplinar

visando elaborar um projeto de industria de alimentos para atender a comunidade por
meio da extensao.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em TCarga el
Horas/Aula otal no Tempo
o de Oferta
Q
12 S ~
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) § g '§ § 3
g | $§| 8| 8| 8| § |3 7
S| 8|8 | ¢ & | 2 2
e la| 5| & T < 5
21§ | R @
Lotacao DAL 8 136
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 4
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula'”® de Oferta’” em Horas/Aula
& \g Semanal - -
2 8 Nome do Projeto\Atividade Local de Ho r::/'A ula 3 '§ 2 3 8 '§
g g vinculado ao componente Realizacao 175 3 _g '§ 2 ‘é’ ® ﬁ '05 2
ks g (Parte NAO :,5, 3 g (28| & g 59 O
3 ] Extensdo- | * e s |Elg| T 3 g £
< 2 &l ® BY &
Se houver) AL Q &
Projeto a ser
submetido ara
DAL | U P 8 136
inicio do ano
letivo de 2026
TOTAL COMO DISCIPLINA 136

15 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

17 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.
"7 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: SISTEMAS DE GESTAO DA QUALIDADE NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Definigao e objetivo de qualidade. Organizagao e atribuigées do controle de qualidade nas

industrias de alimentos. Normas e padrées de identidade e qualidade. Gestdo pela
qualidade total. Garantia e certificagdo da qualidade. Série ISO. Boas praticas de
fabricacdo. Analise de perigos e pontos criticos de controle.

9.3 Objetivos: Capacitar o aluno a implantar e manter sistemas de controle e gestdo da qualidade em
industrias de alimentos
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga szargg /jflllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
2 s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
i o © = < ] - s
4 | 8| 8| B ? £ [ 3
S & Q o 2 2 o
8 S 5 o (7 < g
Rl a| s < s < G
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DAL 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hor3ria em Horas/Aula'” de Oferta’ em Horas/Aula
& g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S '§ g s '§ '§
g g ao componente Realizacao 178 g S s g g 3 = ] g g
kel g (Parte NAO S T € (28] & g 5% 2
g 2 ¢ '1) O a Q= < (] 2
& Q Extensdo - 8 |E|S 3 S g
Se houver) =8 IR S S
TOTAL COMO DISCIPLINA

8 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

1" Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
180 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros.

Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

18/09/2015
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: SEMINARIOS DE PESQUISA EM CIENCIA, TECNOLOGIA E ENGENHARIA DE
ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: A pesquisa em Ciéncia, Tecnologia e Engenharia de Alimentos. A Pés-Graduagéo,

funcionamento e perspectivas

9.3 Objetivos: Ter contato com pesquisas cientificas em Ciéncia, Tecnologia e Engenharia de
Alimentos por meio de seminarios ministrados por pés-graduandos e professores
da pés-graduacao e mediados por professores.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
2 s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S S S g ~
i o © = < ] - S
G | S| 8| & ? £ [ 3
S & Q o 2 2 o
8 S 5 o (7 < g
Rla| 5| 5 | © @
2| 8| 8 K
3 =
Lotacao DAL 4 4 68
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula'® de Oferta’® em Horas/Aula
& g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S '§ g s '§ '§
g g ao componente Realizacao 181 g S s g g 3 = ] g g
3 2 (Parte NAO S s € e8| & g %9 s
S 2 U '1) I o Q= < o o 2
a = Extensédo — S g g 3 3 g
Se houver) =8 IR S S
TOTAL COMO DISCIPLINA

Bl Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

%2 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
183 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:
Maringa, 07 / 10 / 2022 Aprovada em reuniao do DAL em 07/10/2022




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: | Regulamento aprovado pela resolucdo 158/2017-CTC
9.3 Objetivos: Regulamento aprovado pela resolucao 158/2017-CTC
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Hordria Semanal em Tcir-'l']a H;)_ra’ria
. Horas/Aula o Zeng feretgm °
ug = =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) g g 'g g 3
g | &85 8| E |3 7
s|8|S| ¢ | & |8 2
Sl g8 Y| 3
~ 3 2
Lotacao DAL 204
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 40
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,.<I @ Hordria em Horas/Aula'® de Oferta’ em Horas/Aula
& :g Semanal - -
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de H en/rA p g 'g g 5 '§ 'g
g g ao componente Realizacao oragyua 3 3 s § g 3 = ] g §
k] ] (Parte NAO § T € (28] & E S @ s
Q ] Extensdo- | * o S 'E 5| T & 3 'E.
o= Se houver) =& L G S

TOTAL COMO DISCIPLINA

18 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragéo de cinquenta minutos.

'*5 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
1% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:
Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa:

Operacdoes de pré-processamento e processamento de frutas e
hortalicas. Aproveitamento dos residuos. Equipamentos e
especificacoes. Rendimento e qualidade.

9.3 Objetivos:

Fornecer conhecimento avancado teorico-pratico sobre os
processos industriais de transformacdo de alimentos a partir de
frutas e hortalicas.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Hordria Semanal em Tcir-'l']a H;)_rarla
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
g 5T =
Lotacdo, Carga Horaria e Numero de Alunos Departamento(s) § g S g s
§| 88| 88| & |3 5
= = O S
S | & < g » g g
f|la| 5§ | & 5 |F @
- K
& =
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hor3ria em Horas/Aula'® de Oferta’ em Horas/Aula
N
& g Semanal - -
8|3 S
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la § g g = '§ 8
g g ao componente Realizacao 187 g S s g g 3 = ] g g
g3 parendo | § | 8| S (E8] 2 & |§3| B
g Q Extensio- | ™ o S |ElS & 3 E
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

87 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

188 Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

1% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

05/10/2007
Data




UEM - Projeto Pedagodgico de Curso de Graduacdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: TECNOLOGIA DE BEBIDAS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Bebidas alcodlicas fermentadas. Elaboracdo de vinhos. Bebidas

alcodlicas destiladas. Aspectos tecnologicos sobre outras bebidas
alcoolicas. Bebidas nao- alcodlicas: sucos, refrigerantes.

9.3 Objetivos: O objetivo é fazer com que o aluno apreenda os conhecimentos
teoricos e praticos basicos na area de tecnologia de bebidas
alcodlicas e nao- alcodlicas.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
L. Carga Hordria
Carga Hf.’,f,a,;'z /jﬁllwa'nanal e Total no Tempo
de Oferta
2 s T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S 3 S g ~
| 8| 8| 5|8 & |3 £
w e | 8 8 o E [ @
S & a o 2 2 o
8 © S a (7 < g
R | a 5 2 = < @
- K
& =
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,_<I @ Hordria em Horas/Aula™’ de Oferta’®” em Horas/Aula
& g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I S '§ g s '§ '§
g g ao componente Realizacao 190 g S s g g 3 = ] g g
ke g (Parte NAO S T € (28] & g 5% g
S 2 U '1) I o Q= < o o 2
a Q Extensédo — S |E|8 3 3 g
Se houver) =& L S 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

%0 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

I Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

%2 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

05/10/2007
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina; OPTATIVA: TECNOLOGIA DE OLEOS E GORDURAS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa:

Reacoes das gorduras e acidos graxos. Extracdo. Refinacao.
Hidrogenacao. Interestificacdo. Fracionamento. Processamento de
margarinas. Aproveitamento de residuos. Equipamentos e
especificacoes. Rendimento e qualidade.

9.3 Objetivos:

Fornecer conhecimento avancado teérico-pratico sobre os

processos de extracao e transformacdo de oleos e gorduras na
industria de alimentos.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horadria Semanal em TCar_;;a H;)_rarla
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
3 _
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S S -‘5 8 -
; © © = < [} - s
] e | 8 o ] £ [ 3
S | ® < g o g 2
=~ Q § 5 s < S
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula'* de Oferta’® em Horas/Aula
N
& ) Semanal
8 E em « E ® @ E
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula o 8|5 3 o 8
g g ao componente Realizacédo 193 3 ] S |8|E| ® = d '05 g
= ~ = = ) 3
g §. (Parte NAO | '8 S % 9;.’_ D g S 3 a °§
& Q Extensdo- | © o S |E|S & s S
Se houver) I N G 3

% Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duragéo de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.
195

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

05/10/2007
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: TECNOLOGIA DE PRODUTOS FERMENTADOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa:

Tecnologia dos produtos alimenticios obtidos por meio de
fermentacoes.

9.3 Objetivos:

Fornecer conhecimento avancado teérico-pratico sobre os
processos na industria de alimentos que envolvam fermentacoes.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Hordria Semanal em Tcir-'l']a H;)_rarla
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
g 5T =
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) S 3 S g ~
| 8| 8| 5|8 & |3 £
w 2 S 8 o £ [ I
S = Q o 2 ] ]
8 S S o (7 < g
| a 5 = s < G
- K
é [
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,.<I @ Hordria em Horas/Aula"’ de Oferta’® em Horas/Aula
N
& g Semanal - -
8§ S
:{’- E Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au la § g g = '§ 8
g g ao componente Realizacao 196 3 S s g g 3 = ] g g
g3 parendo | § | 8| S [E8] 2 & |§3| B
g Q Extensio- | ™ o S |EIS & 3 g
Se houver) =& L S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

1% Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
197

duracao de cinquenta minutos.
198

Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

05/10/2007
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Composicao quimica e valor nutritivo da carne. Estrutura da carne.

Transformacdo do musculo em carne. Industrializacdo da carne.

9.3 Objetivos:

Capacitar o aluno a aplicar técnicas e métodos destinados a prolongar a
vida 1til da carne e derivados, bem como a transforma-los em produtos
industrializados, a partir do conhecimento da teoria e dos principios
basicos necessarios ao beneficiamento da carne e derivados, desde o abate
do animal ate a obtencao do produto acabado.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S S -‘5 8 -
>1 [ ® = g S o= g
] S | 8 8 @ g [ @
SI8| S| 2| 8 |8 g
Sl 8ISl R 3
S 3
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula®” de Oferta®™' em Horas/Aula
N
& ) Semanal
g $ em o BT @ IS
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula o S5 3 o 8
g g ao componente Realizagcdao 199 8 S s SIEl § = 4 '05 g
= ~ = = ) 3
g §. (Parte NAO | '8 S % 9;.’_ D g S 3 a °§
& Q Extensdo- | © o S |E|S & s S
Se houver) =8 N G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

199

duracao de cinquenta minutos.

Horas-aula: Resolugdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

2% Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.
201

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

05/10/2007
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: TECNOLOGIA DE CEREAIS E RAIZES
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Processos de transformacdo industrial de alimentos a base de

cereais e raizes.

9.3 Objetivos:

Fornecer conhecimento avancado teérico-pratico sobre os
processos industriais de transformacao de alimentos produzidos a
partir de cereais e raizes.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horadria Semanal em Sl el
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S S 'g b -
188|818 & |3 £
w2 | S N @ g 5 a
s | & § 2 ) g g
~ Q S g' ® < 8
S 3
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Horaria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
x o ri em Horas/Aula®™ de Oferta® em Horas/Aula
w & Horaéria
& 8 Semanal
% S em o | B|F [ s
~ £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Q S| < = [ S
o A Horas/Aula « «© = (S| ® [ = s
g g ao componente Realizacao 202 o S © SIE| § = d 8 2
= ~ = = ) 3
g8 parendo | § | 3| S |88 2| & |§2| &
& Q Extensdo- | = | % S |E|S & s g
Se houver) =8 N G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

22 Yoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

23 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duracgao de cinquenta minutos.
204

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

05/10/2007
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Composicao. Obtencdo higiénica e qualidade fisico-quimica.
Processamento, armazenagem e transporte. Producdo de queijo.
Producéao de iogurte. Producdo de manteiga.
9.3 Objetivos: Conhecer e executar os processos de obtencdo de matéria-prima

higiénica, conservacdo e industrializacdo do leite e derivados.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _

Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) § ‘Q, '§ § 3

g | &) 8| B8] 5 |3 3

SISl S| 2| 8 |8 g

2 a 5 g' 3 < 3

S 3
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula®®® de Oferta®” em Horas/Aula
N
& 8 Semanal
g $ em o BT @ IS
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula o S5 3 o 8
g g ao componente Realizacédo 205 3 8 S |8|E| ® = d '05 g
= ~ = = [} 3
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& Q Extensdo- | © o S |E|S & s S
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TOTAL COMO DISCIPLINA

205 Yoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
206

duragao de cinquenta minutos.
207

Horas-aula: Resolugédo CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

05/10/2007
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina; OPTATIVA: TECNOLOGIA DO ACUCAR
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa:

Fabricacdo de acucar; Matéria prima; Extracdo; Purificacao;
Evaporacao da agua do caldo; Cozimento do Xarope; Centrifugacao
da Massa Cozida; Secagem, Classificacdo, Acondicionamento e
Armazenamento do Acucar.

9.3 Objetivos:

Mostrar a importancia da cana-de-agicar como matéria-prima na
obtencao de diferentes tipos de acucares e transmitir ao aluno
conhecimentos sobre a producéo de acucar.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X

9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos

Carga Hordria Semanal em TCar_;;a H;)_rarla
Horas/Aula otal no Tempo
de Oferta
3 _
Lotacao, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) S S -‘5 8 -
i~ [ «© k=3 S < - g
] e | 8 o ] £ [ 3
S | § < g o« g g
SISl RIS R 8
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula®® de Oferta’’° em Horas/Aula
N
& ) Semanal
g $ em o 8% @ IS
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula o 8|5 3 o 8
g g ao componente Realizagcdao 208 8 S s SIE| § = 4 '05 g
= ~ = = ) 3
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& Q Extensdo- | © o S |E|S & s S
Se houver) I N G 3

208 Loras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.
0

% Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duragao de cinquenta minutos.
210

Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratdrio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

05/10/2007
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: TECNOLOGIA CERVEJEIRA
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Processo da fabricagdo: Malteagdo, mosturacdo, fermentagdo maturacdo e

envase. Controle de qualidade de cerveja, matérias primas.

9.3 Objetivos: Capacitar o aluno de forma tedrico-pratica a produzir e controlar a
qualidade na fabricacdo dos principais estios de cerveja.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Hordria Semanal em Carga Hordria
Horas/Aula Total no Tempo
de Oferta
S
(2] © ~
Lotacdo, Carga Horadria e Numero de Alunos Departamento(s) 5 g '§ %‘ 3
S | &) 8| B8] 5§ |3 7
S 5 a o 2 2 o
o c S b (%] c
|| 5|8 3 |T< g
q» £ 5 0
~ % =
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensao
—~ Carga Carga Horéria Semanal Carga Horéria Total no Tempo
>,_,.<I @ Hor3ria em Horas/Aula®"” de Oferta’” em Horas/Aula
& g Semanal - -
:{’- £ | Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horae:/’Au I 3 '§ g s '§ '§
g g ao componente Realizacao 211 3 3 s g g 3 = ] g g
g3 parendo | § | 8| S (E8] 2 & |§3| B
g Q Extensio- | ™ o= 8 |E|S 3 S B
Se houver) =8 IR S S

TOTAL COMO DISCIPLINA

2 Yoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

*12 Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.
213 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/09/2012
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina; OPTATIVA: TECNOLOGIA DE CHOCOLATE
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Processamento de cacau, ingredientes utilizados na fabricagdo de chocolate, gorduras

alternativas a manteiga de cacau, processo de fabricacdo de chocolate.

93 Objetivos: Fornecer ao aluno os fundamentos teéricos e praticos na area de tecnologia de chocolate.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horaria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _
Lotacdo, Carga Hordria e Numero de Alunos Departamento(s) s ‘§ 'g g 3
X | 8| 8| 8§ ] g 5 £
w s | S X 3 [ 5 &
s | % | & e » £ g
R Q S g' ® < 3
& 3
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
X > Horaria em Horas/Aula®” de Oferta’’® em Horas/Aula
& & Semanal - -
(2 E 5 L q em © S| R 0 S
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S | 8|5 3 o 8
S § | aocomponente Realizacdo 214 S 3 T |8 gl s = ] '05 g
3 §. (Parte NAO :,5, 3 % %’_ § 5 g 3 a §
5_°. Q Extensao— | © L § E g & g s 'g
Se houver) AL Q &
TOTAL COMO DISCIPLINA

214 Yoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragéo de cinquenta minutos.

215 Horas-aula: Resolugao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

216 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




8! LBEATyB FRE IS HERtE da4 ¥ (¥fRas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO
19/09/2012
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS FUNCIONAIS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Introducdo ao estudo dos alimentos funcionais e nutracéuticos. Principais grupos de

alimentos funcionais. Identificagéo e aplicabilidade na prevengéo a saude. Legislagao para
alimentos funcionais.

93 Objetivos: Fornecer aos alunos os fundamentos teéricos basicos na area de tecnologia de alimentos
funcionais.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Horadria Semanal em (R R
Total no Tempo
Horas/Aula
de Oferta
3 _
Lotacdo, Carga Horaria e Niumero de Alunos Departamento(s) S S 'g 8 3
* [ [ B S 8 = 3
|8 8| F 8| 5 |3| 3
S | § < g » g g
Sl 8§ §|C 3
~ % L
Lotacao DAL 2 2 34
Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1
DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
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TOTAL COMO DISCIPLINA

217 Yoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

% Horas-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

2% Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

18/09/2015
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: PROCESSOS DE SEPARACAO POR MEMBRANAS APLICADO A
INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Introducdo aos processos de separagdo por membranas. Mecanismos de

transporte. Tipos de processos e aplicagcdes na industria de alimentos.

9.3 Objetivos: Fornecer ao aluno os fundamentos tedricos basicos dos processos de separagdo por
membranas, aplicados na industria de alimentos.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
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Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
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Anual

Semestral
Modular/Trimestral

Ciclos/Outros
Semipresencial

TOTAL COMO DISCIPLINA

20 Yoras-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

22! Yoras-aula: Resolugcao CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares € a hora-aula com a

duracgao de cinquenta minutos.

222 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime
seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra

forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de eng e tecnologia de alimentos 13/ 027
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

19/09/2016
Data

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificacéao

Disciplina; OPTATIVA: AUTOMAGCAQO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Instrumentacao Industrial. Controladores Logicos Programaveis. Controladores. Sensores.

Atuadores. Praticas de automacéo.

93 Objetivos: Adquirir os fundamentos basicos de automagéao aplicada a industria de alimentos.
9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
Carga Hordria Semanal em TCar_rl.]a H;;_ra’ria
Horas/Aula ot‘ajeng feretgm o
o
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Carga horaria semanal
Numero de alunos por turma 10
Numero de Turmas 1

DEMONSTRATIVO DE INSERCAO DA EXTENSAO NO COMPONENTE (QUANDO FOR O CASO)
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TOTAL COMO DISCIPLINA

22 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

24 Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

3 Oferta dos componentes: Resolugcdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma

Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Laboratorios de Engenharia de Alimentos 13

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

27/05/2022
Data

Aprovado pela resolucao 023/2022-DAL de
27 de maio de 2022




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo
9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina; OPTATIVA: INDUSTRIA DE ALIMENTOS E MEIO AMBIENTE
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Impacto da industria de alimentos no meio ambiente. Sustentabilidade ambiental.

Seguranca alimentar. Logistica reversa. Ciclo de vida. Valorizacédo de residuos.

9.3 Objetivos: Entender conceitos fundamentais relacionados a minimizagéo, valorizagdo e gestdo de
residuos gerados pela industria de alimentos, atuar nos processos e sistemas de
tratamento visando o desenvolvimento sustentavel.

9.4. Modalidade de Presencial EAD Semipresencial Modular
Oferta X
9.5. Lotacao, Carga Horaria e Numero de Alunos
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Atividade de Extensdo
= Carga Carga Hordria Semanal Carga Hordria Total no Tempo
= > Horaria em Horas/Aula®’ de Oferta® em Horas/Aula
& ) Semanal - -
() E 5 L q em © 8|3 0 S
= £ Nome do Projeto\Atividade vinculado Local de Horas/Aula S (8|5 S o 8
g g ao componente Realizagcdao 226 8 S s SIEl § = 4 '05 g
= = 3
g | & parevio | § | B | S |§[%] 2| & |§z| £
& ] Extensdo- | © o S |E 8 & g S
Se houver) =8 N G 3

TOTAL COMO DISCIPLINA

226 Horas-aula: Resolugdo CEP n? 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duracao de cinquenta minutos.

27 Horas-aula: Resolugao CEP n® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a
duragao de cinquenta minutos.

228 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n° 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime

seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em médulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala
Pratica: Laboratérios de Engenharia de Alimentos 13
Tedbrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

27/05/2022
Data

Aprovado pela resolucao 023/2022-DAL de
27 de maio de 2022




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9. PLANO DE DISCIPLINA E DEMAIS COMPONENTES CURRICULARES

9.1. Identificagcao

Disciplina: OPTATIVA: INTRODUGCAO A LIBRAS-LINGUA.BRASILEIRA.DE SINAIS
Curso: Engenharia de Alimentos
Centro: Centro de Tecnologia
Campus: Maringa
9.2. Ementa: Nogdes basicas de Libras com vistas a uma comunicacdo funcional entre surdos e ouvintes

no ambito escolar e no cotidiano, com vocabulério referente a area do curso e introducdo
aos aspectos linguisticos e gerais da Libra e ao mundo surdo.

9.3 Objetivos:

Instrumentalizar os licenciados para o estabelecimento de uma comunica¢do funcional com
pessoas surdas, conhecendo as diferentes abordagens educacionais para surdos e suas
concepcdes; compreender a Lingua Brasileira de Sinais (Libras) como uma lingua natural,
favorecendo o processo de inclusdo da pessoa surda; compreender a Libras e seus aspectos
morfoldgicos e sintdticos a fim de expandir o uso da Libras, legitimando-a como segunda
lingua oficial do Brasil.

9.4. Modalidade de
Oferta

Presencial EAD Semipresencial Modular

X
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TOTAL COMO DISCIPLINA

229

duracao de cinquenta minutos.

Horas-aula: Resolugdo CEP n°® 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

29 Horas-aula: Resolucdo CEP n° 010/2010, Art. 17. A unidade de tempo dos componentes curriculares é a hora-aula com a

duracao de cinquenta minutos.

31 Oferta dos componentes: Resolugdo CEP n? 010/2010, Artigo 13: O projeto pedagdgico de cada curso de graduagao no regime
seriado pode prever a oferta de componentes curriculares anuais, semestrais, trimestrais, em maddulos, em ciclos, ou em outra
forma para melhor aproveitamento académico.




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

9.6. Local de Funcionamento das Turmas Praticas ou Especiais

Categoria da Turma Nome do local: laboratorio, campo, hospital, outros. Bloco/Sala

Pratica:

Tebrica/Pratica:

9.7. Aprovacao no Departamento

Local:

Aprovacao consta no processo 536/1999-PRO

10/10/2017
Data




UEM - Projeto Pedagdgico de Curso de Graduagdo

10. ESTAGIO SUPERVISIONADO

10.1. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério

Regulamento aprovado pela resolucao 158/2017-CTC

10.2. Estagio Supervisionado Nao-Obrigatorio

Regulamento aprovado pela resolucao 158/2017-CTC

10.3. Convénios, Termos de Acordo de Cooperacao ou outros

Os convénios de cooperagao sao realizados pela ETG/PEN de acordo com a demanda do curso.

11. Internato

Nao se aplica

12. TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO - TCC

Regulamento aprovado pela resolucao 105/2012-CTC

13. ATIVIDADES ACADEMICAS COMPLEMENTARES - AAC's

Regulamento aprovado pela resolugao 019/2008-ENA

13. UNIDADE CURRICULAR DE EXTENSAO - Regulamento

Regulamentado por resolucéo propria

14. APOIO AO ALUNO

O aluno com dificuldade conta com o Programa de Integracdo Estudantil (PROINTE), vinculado 8 GRE — Gabinete da
Reitoria. No referido programa, as preceptorias t€ém como um dos objetivos oferecer auxilio, aos académicos, em
disciplinas das 4reas de estatistica, fisica, Matematica e quimica, indispensaveis ao bom desenvolvimento de seus
estudos universitarios, e busca consolidar e ampliar conhecimentos, enriquecendo experiéncias e ajudando os alunos a
vencer obstaculos, favorecendo o sucesso do seu aprendizado (para posterior desenvolvimento no curso). A Diretoria de
Assuntos Comunitarios da Pré-Reitoria de Recursos Humanos e Assuntos Comunitarios presta assisténcia aos alunos, e
conjuntamente com a Pr6-Reitoria de Ensino promove orientacio sobre os diversos programas de apoio desenvolvidos
pela Universidade, tais como: Bolsa Trabalho Este programa tem por finalidade possibilitar que o aluno realize estagio
em atividades administrativas relacionadas ao seu curso na UEM, adquirindo novos conhecimentos, sendo remunerado
pelas horas trabalhadas. O Programa é administrado pela Diretoria de Assuntos Comunitarios, cujas inscri¢cdes sao
realizadas na primeira quinzena do periodo letivo. Bolsa Monitoria A atividade de monitoria visa atender os seguintes
objetivos: * oportunizar ao aluno monitor a experiéncia com o processo ensino-aprendizagem; ¢ auxiliar na execucdo dos
programas para melhoria do aprendizado; * servir como elo entre professores e alunos. O aluno interessado no programa
deve fazer sua inscricio no departamento pertinente, em época estabelecida em calendario académico. O monitor
bolsista recebe uma bolsa monitoria e certificado ao final, além de ter a carga horaria desenvolvida registrada em seu
histérico escolar como Atividade Académica Complementar. O monitor voluntirio, sem remuneragao, tem direito ao
certificado e implantac@o em histérico escolar da Atividade Académica Complementar. Bolsa Iniciacdo Cientifica e
Bolsa Pesquisa A Pré-Reitoria de Pesquisa e P6s-Graduacio administra dois Programas de Inicia¢do Cientifica:
Programa Institucional de Bolsas de Iniciacdo Cientifica - Convénio CNPq/UEM e o Programa de Bolsa Pesquisa
PPG/UEM, cujo objetivo € despertar a vocacdo cientifica e incentivar talentos potenciais entre académicos integrantes
do segundo ao penultimo ano do curso, mediante sua participacdo em projetos de pesquisa. As bolsas sdo concedidas
anualmente, por um periodo de 12 meses. Bolsa - Ensino Este programa tem por objetivo incentivar a participagdo de
discentes em projetos de ensino, os quais recebem remuneracao pelas horas desenvolvidas no projeto, cuja carga horaria
méaxima a ser paga é de 8 horas semanais. O Programa ¢ administrado pela Diretoria de Ensino de Graduagdo. Bolsa -
Extensdo O Programa Bolsa-Extensdo, coordenado pela Diretoria de Extensdo da Pré-Reitoria de Extensdo e Cultura,
tem por finalidade incentivar a participacio do discente em atividades extensionistas, sob a orientacdo do professor
integrante da carreira docente da UEM, tal atividade deve ser realizada através do desenvolvimento de projetos proprios
ou mediante sua participacdo em projetos propostos pelos Departamentos. O processo de selecao a Bolsa-Extensdo é
realizado no inicio de cada ano letivo para académicos atuantes em projetos de extensdo no ano anterior. Auxilio




NhiMenBudizto Redkdljo gidineén (o ieoédstEreeiiog@s académicos em situacio de vulnerabilidade socioecondmica, e
consiste na concessao de refeicdes no Refeitdrio Universitdrio. As inscricdes sdo efetuadas na Diretoria de Assuntos
Comunitarios, na primeira quinzena do periodo letivo, sendo necessérios para a inscri¢do xérox dos comprovantes de
renda familiar e dos documentos pessoais. Refeitério Universitario. Estudante Mensalista do Refeitério Universitario Os
académicos que realizam uma ou duas refei¢des diariamente no RU podem utilizar-se deste beneficio que os auxilia no
or¢amento, pois oferece um pre¢o abaixo da categoria Estudante Avulso. Para adquirir os tickets desta categoria €
necessaria a apresentacdo do Registro Académico. Programa de Preven¢do e Tratamento ao Dependente Quimico -
PROVENT A Diretoria de Assuntos Comunitdrios conta com um grupo de profissionais da saide (médicos, psicélogos e
assistentes sociais) que atende aos académicos e servidores da UEM, com problemas de dependéncia quimica (4dlcool,
tabagismo, maconha, cocaina, crack etc.). O programa oferece a todos os dependentes quimicos, assisténcia necessaria
(fisica, mental e social), além do atendimento e orientacdo aos familiares. Este programa tem como objetivo, prevenir,
identificar e encaminhar tratamento. Os estudantes sdo incentivados a procurarem a Diretoria indicando algum
conhecido dentro da comunidade universitiria com problema de dependéncia quimica, com o objetivo de lhe
proporcionar uma qualidade melhor de vida. Diretoria de Assuntos Comunitarios e a Unidade de Psicologia Aplicada
(para familiares) conta com Assistentes Sociais, cujo objetivo € contribuir para com o atendimento das necessidades e
expectativas dos académicos, visando a melhoria da qualidade de vida e da producdo académica, através do exercicio da
cidadania. Atendimento Médico O Programa Interdisciplinar de Pesquisa e Apoio a Excepcionalidade (PROPAE) foi
criado com o objetivo de possibilitar o encontro dos profissionais, a coordenacao e a elabora¢@o de atividades que levem
ao fortalecimento da area de Educacdo Especial em nivel institucional. O PROPAE mantém uma Comissido Permanente
de Apoio aos Alunos Portadores de Necessidades Especiais, com o objetivo de proporcionar as condi¢cdes de
permanéncia na UEM, de académicos com necessidades especiais, buscando para tal, convénios com entidades como o
Centro de Vida Independente (CVI), que vém contribuindo com os trabalhos da comisséo, seja através de assessoria,
seja através do empréstimo de equipamentos especializados. Os académicos que necessitem dos servigos ofertados, que
quiserem realizar trabalhos voluntdrios ou mesmo participar dos diversos projetos e grupos de estudos, podem procurar
o PROPAE que funciona no Niicleo de Educagdo para o Trabalho da UEM. Servico de Assisténcia Judicidria - SAJ O
SAJ presta servigos gratuitos a pessoas carentes, em termos de orientacdo sobre questdes judiciais. Consultorias Jinior
Sdo associagdes civis, sem fins lucrativos, constituida essencialmente por alunos de graduacio, que prestam servicos de
consultoria e desenvolvem projetos para empresas, entidades e sociedade em geral, nas areas de atuacdo, sob supervisao
de professores. Tem como objetivos: ® proporcionar aos seus membros as condi¢des necessarias para aplicagc@o pratica
dos seus conhecimentos tedricos, relativos a area de formacao profissional especifica; * assessorar a implantacio de
solu¢des indicadas para os problemas diagnosticados; ® intensificar o intercimbio empresa-escola, facilitando a absorc¢ao
dos futuros profissionais no mercado de trabalho; * desenvolver o espirito empreendedor de seus membros e dar
contribui¢do a sociedade via prestacdo de servicos nas suas dreas de atuacdo. As Empresas Junior de Consultoria
existentes na UEM tém surgido com o objetivo basico de proporcionar uma formacdo profissional aos alunos dos cursos
de graduacdo, dando-lhes uma complementacdo pratica e desenvolvendo-lhes a criatividade e a iniciativa, além de
oferecer & sociedade, a0 mesmo tempo, servicos de consultoria e assessoria em diversas areas do conhecimento. Cursos
de Extensdo Por meio da Pré-Reitoria de Cultura, sdo desenvolvidos cursos, eventos e projetos de extensdo universitaria,
propostos por discentes ou docentes, bem como cursos e atividades na area artistica e cultural, bem como a producio
artistica através dos grupos pertencentes a Diretoria de Cultura. Intercimbios A UEM, por meio de seu Escritério de
Cooperacdo Internacional - ECI, oferece aos alunos oportunidade de participar de programas de mobilidade Estudantil.

14.1 Plano de Implantacao (Regime de Dependéncia, Equivaléncias, entre outros)

Todos os alunos ingressantes em 2023 estardo sujeitos ao presente PPC, alunos de turmas anteriores que se
atrasarem deverdo se adaptar ao presente PPC, no qual deverdo cumprir as atividades de extensdo pendentes em
forma de projetos a serem ofertadas pelo departamento para poder colar grau, como nao houve o aumento de carga-
horério o acréscimo de disciplina no PPC todas as disciplinas cursadas serdo aproveitadas no novo curriculo do
aluno.

15. ATIVIDADES DE TUTORIA/MONITORIA

O aluno com maior dificuldade contard com: Programa de Integracio Estudantil (PROINTE), vinculado a2 GRE —
Gabinete da Reitoria, e Programa de Monitoria Académica, regulamentado pela Resolucio n° 014/2009-CEP. No
PROINTE, as Preceptorias tém como um dos objetivos oferecer auxilio, aos académicos, em disciplinas das dreas de
estatistica, fisica, Matemadtica e quimica, indispensdveis ao bom desenvolvimento de seus estudos universitdrios, e busca
consolidar e ampliar conhecimentos, enriquecendo experiéncias e ajudando os alunos a vencer obstaculos, favorecendo o
sucesso do seu aprendizado (para posterior desenvolvimento no curso). O Programa de Monitoria Académica
caracteriza-se pela realizacao de atividades sob orientagdo docente, e visa proporcionar assisténcia pedagogica aos
alunos da graduag@o. Os monitores UEM - Projeto Pedagégico de Curso de Graduagdo (bolsistas/voluntarios) sdo
selecionados através de editais especificos e as atividades de monitoria proporcionam complementacdo de estudos,
contribuindo para a diminui¢do da evasio e da reprovacgdo por insuficiéncia de conteddos. No curso de Engenharia de
Alimentos campus Maringa é ofertada monitoria remunerada para atender alunos matriculados nas disciplinas que
apresentam maior dificuldade pelos alunos, definidas anualmente pela coordenacdo de monitoria.
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A interacdo dos docentes com os alunos do Curso ocorre: 1) pela pagina do Departamento, na qual os alunos tém acesso
aos e-mails dos docentes, a pesquisas desenvolvidas no Departamento, entre outras informacdes; 2) pela Secretaria
Académica Virtual (SAV) no endereco www.sisav.uem.br disponibilizado pelo Sistema Integrado de Gestdo Académica
da Diretoria de Assuntos Académicos (DAA). Neste site, especificamente no menu do aluno, o estudante do Curso pode
consultar os planos de ensino e critérios de avaliagdo para as disciplinas, consultar notas e faltas, acessar planos de
estudos para alunos em regime de dependéncia, entre outras informacdes didatico-pedagdgicas; 3) A interacdo dos
docentes com os alunos pessoalmente por meio das salas de atendimento de cada professor e do coordenador do Curso.
Diante de qualquer situagdo, os alunos podem diretamente se dirigir as salas de cada professor ou por intermédio do
coordenador do Curso para resolver um problema de cariter pedagdgico ou sanar dividas em relacdo ao Curso.

17. TECNOLOGIAS DA INFORMACAO E DA COMUNICACAO - TICs DISPONIVEIS

N

A UEM dispde de equipamentos de multimidia, com data show e acesso a rede de internet, nas salas de aulas. O
Departamento de Engenharia de Alimentos, conta com um Laboratério de informatica - sala 1, bloco 14, o qual apresenta
10 computadores que sdo utilizados nas disciplinas de acordo com os agendamento feitos pelos docentes. Os docentes do
curso de Engenharia de Alimentos utilizam plataformas virtuais para complementar o conteido abordado em sala de
aula, visando um melhor aproveitamento dos discentes, como por exemplo, a Plataforma Moodle e o Google Classroom.
O acervo bibliografico do campus pode ser consultado através da biblioteca virtual ou pelo aplicativo Sophia (que é
disponibilizado de forma gratuita). Os académicos tem disponibilidade de acesso a internet wi-fi da UEM em todo o
Céampus Universitério, utilizando seus proprios notebooks.

18. MATERIAL DIDATICO INSTITUCIONAL

Os materiais institucionais podem ser acessados no site da BCE www.bce.uem.br e nos drives (por meio de senha
institucional)

19. ACOMPANHAMENTO E INCENTIVO AO ALUNO EGRESSO

O Curso de Graduacdo em Engenharia de Alimentos — campus maringd acompanha seus egressos por meio de grupos de
whatsapp para levantamento de informacdes, o qual é encaminhado periodicamente aos egressos. Além disso, realiza
eventos de extensdo que objetiva permitir o relato dos egressos de sua atuacdo profissional e maior contato desses com
os discentes do curso, conforme estabelece estabelecido no Art. 6° § 10° e 11° da Resolugdo n°® 2 de 24 de abril de 2019
(Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso de Graduacdo em Engenharia).

20. NUCLEO DOCENTE ESTRUTURANTE

A Resolucdo CONAES n° 01, de 17 de junho de 2010, define, em seu Artigo 1°, como “um grupo de docentes, com
atribui¢des académicas de acompanhamento, atuante no processo de concep¢do, consolidag@o e continua atualizagdo do
projeto pedagégico do curso”. A estrutura da Universidade Estadual de Maringa, previa o acompanhamento do projeto
pedagégico do curso pelo Conselho Académico do Curso, que exercia a coordenagdo didatica do projeto, conforme
disposto nos Artigos 56 e 59 do seu Regimento Geral. Segundo o Parecer da CONAES n° 04, de 17 de junho de 2010, o
Nucleo atua no processo de concepg¢ao, consolidacdo e continua atualizagdo do projeto pedagégico do curso, e alerta que
as instituicdes ndo deverdo confundir as atribui¢des dele com as do Colegiado do Curso, tendo em vista que o Colegiado
tende a “ter um papel administrativo muito forte”, resolvendo questdes como “a definicdo das necessidades de
professores”, emitindo atestados, e ainda “passando pela administracdo ou acompanhamento do processo de matricula”.
Observe-se, no entanto, que na UEM estas funcdes administrativas sdo de competéncia do Coordenador de Curso,
conforme estabelece o Artigo 60 do Regimento Geral, ficando restritas ao Conselho Académico as atribui¢cdes de
acompanhamento e avaliacdo do projeto pedagdégico do Curso. Desta forma, a UEM tem previsto o envolvimento de seu
corpo docente em uma atuaciio especifica no processo de concepcio e consolidacio de seus cursos de graduacdo, como
requer a CONAES por meio de seus Conselhos Académicos de Curso. Contudo, o Conselho de Ensino, Pesquisa e
Extensdo da Universidade decidiu por instituir o Nuicleo Docente Estruturante na UEM, como requer a CONAES, o que
se deu por meio da Resolu¢do CEP n° 029/2013.

21. AVALIACAO INSTITUCIONAL DO PROJETO PEDAGOGICO

O acompanhamento e a avaliacdo do projeto pedagdgico do curso de Engenharia de Alimentos, bem como de sua matriz
curricular, serd realizado periodicamente nas reunides do NDE/ENA-CAU que ocorrerdo no minimo uma vez por
semestre. Assim, serd possivel avaliar possiveis reajustes e futuras reformula¢des do curriculo, considerando o contexto
do curso, o perfil do ingressante, objetivos do curso e alcance dos mesmos, indice de evasdo e reprovacio, dentre outros.
Também serd avaliado periodicamente nas reunides do NDE/ENA-CAU os indices obtidos pelo curso no sistema
nacional de avaliacdo, bem como os dados fornecidos pela Comissdo Propria de Avaliacdo - CPA, da UEM. Por fim,
quando houver processo de reconhecimento e renovacio de reconhecimento do curso, serd avaliado o cumprimento de
exigéncias da comissdo avaliadora, visando a realizacdio de possiveis adequacdes e/ou melhorias. Além da competéncia




UENDEIRY 0 Cadiigiésical dalesseo potossdudgdraliagio do projeto pedagdgico, algumas discussdes para a melhoria
do curso ou resolucdo de problemas, também poderdo ser realizadas em outros 6rgaos, como o Conselho Académico do
Curso, o Departamento de Tecnologia e em reunides a serem promovidas com os discentes do curso.

22. INFRAESTRUTURA E RECURSOS BASICOS

O curso de Engenharia de Alimentos campus Maringa conta com a infraestrutura do Departamento de Engenharia de
Alimentos, e dos demais departamentos que ministram aulas para o curso, assim como toda a estrutura do campus sede
(biblioteca, restaurante universitario, central analitica (Comcap), entre outras).

22.1 Expansao do Corpo Docente

Categoria C/H Dept?® Ano 1 Ano 2 Ano 3 Ano 4 Ano 5 Ano 6 TOTAL

Auxiliar

Assistente

Adjunto

TOTAL

Professor Visitante: Resolugcdo CEP n® 086/1993 e Resolugéo CAD n? 467/2002
Concurso Publico - Regulamento: Resolugdo COU n® 017/2015

Regime de Trabalho Docente: Resolugdo CAD 070/2017 e alteragdes
Translado docente inter cAmpus: Resolugdo CAD n®336/2007

Servigo Voluntério : Resolugao CAD n° 670/1999

22.2 Expansao do Corpo Técnico

Categoria C/H Dept? Ano 1 Ano 2 Ano 3 Ano 4 Ano 5 Ano 6 TOTAL

DAL 3*

TOTAL 2

* conforme previsto no processo 536/1999-PRO volume 1

22.3. Laboratérios para o Curso/Curriculo

Cédigo Existente A construir

. o Ano do Alunos/
Nome do Laboratdrio Classific. . o o
EMEC Curriculo | Turma | N° | (MP) | N° | (MP)

22.4. Equipamentos para o Curso/Curriculo

. . Ano do Quantidade
Descrigdo do Equipamento Curriculo Existente e
22.5. Espaco Fisico para o Curso/Curriculo
Sala Arg:racter/st/cas y) Alunos/ Turmas/
Ano (mP) Existente construir Turma Semana

A descricdo do espaco fisico necessario ao
funcionamento do curso esta no processo 536/1999-
PRO volume 1

22.6. Laboratérios Especificos do Curso

A descri¢@o dos laboratdrios do curso estdo no processo 536/1999-PRO volume 1
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22.7. Biblioteca: Bibliografia Basica e Complementar

O curso de Engenharia de Alimentos — campus Maringé € atendido pela Biblioteca central da Universidade Estadual de
Maringéd, na qual estdo disponiveis todas as bibliografias bédsicas e complementares dos componentes curriculares do
curso. Anualmente a BCE e/ou o Centro de Tecnologia faz consulta sobre necessidade de aquisicio de novas
bibliografias, o que vem sendo prontamente atendido.

23. Processo Seletivo de Ingresso, Implantacao e Regularidade (Para EAD e
Projetos vinculados a Programas)

As principais formas de ingresso no curso de Engenharia de Alimentos — campus Maringa sao: vestibular
unificado, PAS, Sisu e transferéncia interna e externa. Para cada modalidade de ingresso existe a previsao
de sistemas de cotas especificos estabelecidos por normas de universidade.




