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1. EMENTA

Introducéo ao metabolismo energético em animais. Avaliagcdo de compostos
isolados sobre o metabolismo energético em tecido animal.

2. OBJETIVOS

Conhecer e compreender as técnicas: de perfusao de figado isolado em ratos; de
analise enzimatica para a quantificacdo de produtos do metabolismo; e de
respiracdo de mitocondrias isoladas por polarografia. Interpretar os resultados
obtidos de experimentos de perfuséo de figado isolado.

3. CONTEUDO PROGRAMATICO

1 Aspectos tedricos sobre o metabolismo energético: glicélise, fermentacéo
lactica, ciclo do acido citrico, cadeia transportadora de elétrons e fosforilacéo
oxidativa, gliconeogénese, metabolismo do glicogénio.

2. Aspectos tedricos sobre a técnica de perfusao de figado isolado em ratos.

Principio do método para medicéo polarografica do consumo de oxigénio.

4. Principios dos métodos de quantificacdo de compostos de interesse do
metabolismo por andlise enzimatica.

5 Avaliacdo de compostos isolados sobre o metabolismo energético em figado em
perfusao.

6. Avaliacdo de compostos isolados sobre o metabolismo energético de
mitocOndrias isoladas.
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