
C e nt ro  de  C iê n c ia s  B io l ó g i ca s  
De p ar t ame nt o  de  B io q u í mica  

P ro g ra ma de  Pó s - Gr ad u aç ão  e m  B io q u ím ic a  (P BQ )  

 

Curso: PROGRAMA DE PÓS-GRADUAÇÃO EM BIOQUÍMICA 

Departamento: Bioquímica - DBQ 

Centro: Ciências Biológicas - CCB 

COMPONENTE CURRICULAR 

Nome da Disciplina: Modelos experimentais in vivo 

para estudos do metabolismo 
Código: PBQ-33 

Tipo: Eletiva 

Carga Horária Teórica: 15h Carga Horária Prática: 30h Carga horária total: 45h 

Nº de créditos teóricos: 1 Nº de créditos práticos: 1 Nº total de créditos: 2 

Nível: Mestrado e doutorado 

Ano de Implantação: 2019 

Idioma em que a disciplina será oferecida: Português 

 

1. EMENTA 

Introdução ao metabolismo energético em animais. Avaliação de compostos 

isolados sobre o metabolismo energético em tecido animal. 

2. OBJETIVOS 

Conhecer e compreender as técnicas: de perfusão de fígado isolado em ratos; de 

análise enzimática para a quantificação de produtos do metabolismo; e de 

respiração de mitocôndrias isoladas por polarografia. Interpretar os resultados 

obtidos de experimentos de perfusão de fígado isolado. 

3. CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

1. Aspectos teóricos sobre o metabolismo energético: glicólise, fermentação 

láctica, ciclo do ácido cítrico, cadeia transportadora de elétrons e fosforilação 

oxidativa, gliconeogênese, metabolismo do glicogênio. 

2. Aspectos teóricos sobre a técnica de perfusão de fígado isolado em ratos. 

3. Princípio do método para medição polarográfica do consumo de oxigênio. 

4. Princípios dos métodos de quantificação de compostos de interesse do 

metabolismo por análise enzimática. 

5. Avaliação de compostos isolados sobre o metabolismo energético em fígado em 

perfusão. 

6. Avaliação de compostos isolados sobre o metabolismo energético de 

mitocôndrias isoladas. 
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