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Introducéo Resultados

A barra de cereal possibilita a melhoria do transito intestinal,

do colesterol e até uma dieta mais saudavel. As plantas Figura 01 — Patentes aprovadas envolvendo produtos
alimenticias nao-convencionais (PANCs) sao conhecidas formulados com Stevia e hibisco no periodo de 2001 a 2021
como espécies Invasoras bastante consumidas

terapeuticamente em varias regides. Sua agregacao as >.0

barras de cereais € uma excelente opcao para alinha-las
aos principios dieteticos de uma dieta saudavel. O Hibiscus
sabdariffa L. € uma PANC rica em nutrientes, proteica e
posSsul vitaminas, sais minerais e aminoacidos, além de
propriedades funcionais, como efeito antidiabético, anti-

hipertensivo, hepatoprotetor e antiobesidade. A Stevia Ol S o e e S T e e T B W W
rebaudiana é uma planta nativa da Ameérica do Sul 2001 2020
conhecida pelos adocantes das folhas como glicosideos de
esteviol como o rebaudiosideo A, a qual passou a ser Confirmagao de efeitos - Poucas patentes
consumida como uma alternativa de substituir a sacarose e biologicos e terapeuticos incluindo o hibisco e
apresenta fins terapéuticos dos co_mpostos em Stevu_a em Qrpdutos
alimentos alimenticios
Objetivos Possibilidade de formulacao de
barra de cereal com Stevia e
O objetivo desse estudo foi realizar uma prospecgéo Hibisco como aditivos

tecnologica para avaliar a possibilidade de formular uma
barra de cereal de flor de hibisco adocada com

rebaudiosideo A. Conclusoes

Artigos cientificos apresentaram evidéncias que ratificam o

I\/Ietodologia preparo e consumos de alimentos formulados ou aditivados

com hibisco, assim como a prospeccao apontou uma intensa

g h atividade de produtos envolvendo o hibisco para fins
Analise de Prospecgao nutricionais e terapéuticos, além da utilizacdo de adocantes

- 7 de Stevia. Portanto, o estudo indica um alto potencial de

patenteabilidade da formulacao de uma barra de cereal
fortificada com hibisco e adocada com glicosideos da Stevia.

-z N a L Agradecimentos
Pesquisas Descritores
ScienceDirect; Barra de Cereal;
bubMed Hibiscus
ubMed; oo s *
Sd bdanffa, _‘/A( UEM @CNPq NEPR@N DBQ Eifﬂjiﬂ;ﬁnm de
SciELO; Stevia; _"\
PatentInspiration. Rebaudiosideo A.

. / . /

Referencias

FREITAS, T.C. de et al. Identification of Bioactive
Compounds and Analysis of Inhibitory Potential of the

Digestive Enzymes from Syzygium sp. Extracts. Journal of
Chemistry, [s.l], v. 2019, [10] p., 20109.

Universidade Estadual de Maringa

4 N

Construcao de Graficos
N /

WS
q




